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1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1 Понятие основной профессиональной образовательной программы высшего 

образования 

Основная профессиональная образовательная программа высшего образования (далее – 

ОПОП ВО) (бакалавриата) реализуемая Забайкальским аграрным институтом - филиалом 

федерального государственного бюджетного образовательного учреждения высшего 

образования «Иркутский государственный аграрный университет имени А.А.Ежевского» (далее 

– институт)  по направлению  подготовки  35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, направленность  Технология хранения и переработки 

продукции животноводства  представляет собой систему документов, разработанную и 

утверждѐнную институтом с учѐтом требований рынка труда и соответствующую современному 

уровню развития науки, техники, технологий, экономики. ОПОП ВО разработана на основе 

Федерального государственного образовательного стандарта высшего образования (далее – 

ФГОС ВО) по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, направленность (профиль): Технология хранения и 

переработки продукции животноводства. 

ОПОП регламентирует цели, ожидаемые результаты, содержание, условия и технологии 

реализации образовательного процесса, оценку качества подготовки выпускника по данному 

направлению подготовки и включает в себя: учебный план, календарный учебный график, 

рабочие программы учебных дисциплин (модулей), программы всех видов практик и 

государственной итоговой аттестации и другие материалы, обеспечивающие качество 

подготовки обучающихся, а также, методические материалы, обеспечивающие реализацию 

соответствующей образовательной технологии. 

 

1.2 Нормативные документы для разработки ОПОП бакалавриата по направлению 

подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции 

 Нормативные документы для разработки ОП:  

- Федеральный закон от 29 декабря 2012 года № 273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации»;  

-    Приказ Министерства образования и науки РФ от 17 июля 2017 г. N 669 "Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта высшего образования 



 

- бакалавриат по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции" (с изменениями и дополнениями) 

- Приказ Министерства науки и высшего образования РФ от 6 апреля 2021 г. 

N 245 "Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности 

по образовательным программам высшего образования - программам бакалавриата, программам 

специалитета, программам магистратуры" (с изменениями и дополнениями) 

-Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным 

программам высшего образования – программам бакалавриата, программам специалитета и 

программам магистратуры, утвержденный приказом Минобрнауки России от 29 июня 2015 г. № 

636; 

- Приказ Минобрнауки России и Минпросвещения России № 885/390 от 5.08.2020г. 

«О практической подготовке обучающихся; 

-Единый квалификационный справочник должностей руководителей, специалистов и 

служащих, раздел «Квалификационные характеристики должностей работников сельского 

хозяйства», утвержденный приказом Минздравсоцразвития России от 15.02.2012 №126;  

    -  Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 15 июля 2021 г. 

N 480н "Об утверждении профессионального стандарта  

"Специалист по техническому контролю качества продукции" 

- Приказ Минобрнауки России «Об утверждении перечней специальностей и 

направлений подготовки высшего образования» (от 12.09.2013 г. № 1061). 

- Устав ФГБОУ ВО Иркутский ГАУ. 

- Положение ЗабАИ. 

-  Правила внутреннего распорядка ЗабАИ. 

- Локальные нормативные акты Забайкальского аграрного института - филиала 

ФГБОУ ВО Иркутский ГАУ  в части, касающейся образовательной деятельности. 

 

 



 

2. ХАРАКТЕРИСТИКА ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

2.1 Общая характеристика ОПОП ВО  

2.1.1 Цель и задачи ОПОП ВО 

 

Основной целью ОПОП ВО бакалавриата является подготовка квалифицированных кадров 

в области производства и переработки сельскохозяйственной продукции  посредством 

формирования универсальных, общепрофессиональных и профессиональных компетенций, в 

соответствии с требованиями ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции, а также формирование и 

развитие у студентов социально-личностных качеств (ответственности, коммуникативности, 

целеустремленности, организованности, трудолюбия, общей культуры и др.), позволяющих 

реализовать сформированные компетенции в профессиональной деятельности. ОПОП ВО 

основана на компетентностном подходе к ожидаемым результатам обучения и ориентирована на 

решение следующих задач:  

− обеспечение проведения технологических процессов производства продукции 

животноводства в соответствии с санитарными и ветеринарными нормами и правилами;  

− разработка норм выработки, технологических нормативов на расход материалов, 

заготовок, топлива и электроэнергии, выбор технологического оборудования предприятий; 

 − обеспечение проведения технологических процессов и выпуска продукции животного 

происхождения в соответствии с санитарными и ветеринарными нормами и правилами;  

− разработка новых рецептур и новых видов продукции из сырья животного 

происхождения;  

− обеспечение выпуска молочной, мясной и рыбной продукции высокого качества;  

− исследование причин брака в производстве и разработка предложений по его 

предупреждению и устранению;  

− разработка технических заданий на проектирование и изготовление нестандартного 

оборудования и средств технологического оснащения предприятий;  

- выбор систем обеспечения экологической и биологической безопасности производства.  

Структура образовательной программы предусматривает: обязательную часть и часть, 

формируемую участниками образовательных отношений.  



 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений дает возможность 

расширения и (или) углубления знаний, умений, навыков и компетенций, определяемых 

содержанием обязательных дисциплин, позволяет обучающимся получить углубленные знания 

и навыки для успешной профессиональной деятельности и (или) продолжения 

профессионального образования на следующем уровне.  

Образовательная деятельность по ОПОП ВО бакалавриата реализуется на 

государственном языке Российской Федерации. 

2.1.2 Направленность ОПОП ВО  

Направленность ОПОП ВО соответствует направлению подготовки в целом и 

конкретизирует содержание программы бакалавриата путем ориентации ее на:  

-область (области) профессиональной деятельности и сферу (сферы) профессиональной 

деятельности выпускников;  

-тип (типы) задач и задачи профессиональной деятельности выпускников.  

Данная ОПОП ВО реализуется по направлению подготовки 35.03.07 Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции и следующим направленности 

«Технология хранения и переработки продукции животноводства»  

2.1.3 Сроки освоения ОПОП ВО  

4 года (по очной форме обучения), 4,6  года (по заочной форме обучения) 

2.1.4 Квалификация, присваиваемая выпускнику  

При успешном освоении ОПОП ВО выпускнику присваивается квалификация бакалавр по 

направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции.  

2.1.5 Трудоѐмкость ОПОП ВО  

Трудоемкость освоения обучающимся ОПОП составляет 240 зачетных единиц за весь 

период обучения в соответствии с ФГОС ВО по данному направлению подготовки и включает 

все виды контактной и самостоятельной работы, практики и время, отводимое на контроль 

качества освоения обучающимся ОПОП. 

2.1.6 Структура ОПОП ВО  

Программа бакалавриата состоит из следующих блоков:  

Блок 1 «Дисциплины (модули)»  

Блок 2 «Практика»  

Блок 3 «Государственная итоговая аттестация».  



 

Программа бакалавриата обеспечивает реализацию дисциплин (модулей) по философии, 

истории (истории России, всеобщей истории), иностранному языку, безопасности 

жизнедеятельности в рамках Блока 1 «Дисциплины (модули)». 

Программа бакалавриата обеспечивает реализацию дисциплин (модулей) по физической 

культуре и спорту: в объеме не менее 2 з.е. в рамках Блока 1 «Дисциплины (модули)»; в объеме 

не менее 328 академических часов, которые являются обязательными для освоения, не 

переводятся в з.е. и не включаются в объем программы бакалавриата, в рамках элективных 

дисциплин (модулей) в очной форме обучения. Реализация дисциплин (модулей) по физической 

культуре и спорту для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья определена 

положением «О порядке проведения учебных занятий по дисциплинам (модулям) по 

физической культуре и спорту в «Забайкальском аграрном  институте -филиале  федеральном 

государственном бюджетом образовательном учреждении высшего образования «ИрГАУ». В 

программе бакалавриата для обучающихся обеспечивается возможность освоения элективных 

дисциплин (модулей) и факультативных дисциплин (модулей). В рамках программы 

бакалавриата выделяются обязательная часть и часть, формируемая участниками 

образовательных отношений. Объем обязательной части, без учета объема государственной 

итоговой аттестации, составляет 73,8 процентов общего объема программы бакалавриата (что 

соответствует требованиям ФГОС ВО - не менее 50 процентов). При проведении учебных 

занятий Институт обеспечивает развитие у обучающихся навыков командной работы, 

межличностной коммуникации, принятия решений, лидерских качеств.  

Реализация компетентностного подхода предусматривает широкое использование в 

учебном процессе активных и интерактивных форм проведения занятий (деловых и ролевых 

игр, разбор конкретных ситуаций, мини-конференций, круглых столов) в сочетании с 

внеаудиторной работой с целью формирования и развития профессиональных навыков 

обучающихся. В рамках учебных курсов предусмотрены встречи с представителями российских 

и зарубежных компаний, мастер-классы экспертов и специалистов.  

Организация предоставляет инвалидам и лицам с ОВЗ (по их заявлению) возможность 

обучения по программе бакалавриата, учитывающей особенности их психофизического 

развития, индивидуальных возможностей и при необходимости обеспечивающей коррекцию 

нарушений развития и социальную адаптацию указанных лиц.  

2.2 Требования к уровню подготовки, необходимому для освоения ОПОП ВО  



 

Для освоения ОПОП ВО подготовки бакалавра абитуриент должен иметь документ 

государственного образца о среднем (полном) общем образовании или среднем 

профессиональном образовании / высшем образовании. 

2.3 Основные пользователи ОПОП ВО и стратегические партнеры образовательной 

программы (работодатели)  

ОПОП ВО в обязательном порядке размещается в свободном доступе на сайте института с 

целью предоставления абитуриентам, обучающимся, потенциальным работодателям и другим 

заинтересованным сторонам возможности ознакомления с ее содержанием, материально-

техническим и информационно-библиотечным обеспечением, технологиями реализации, а 

также с целью реализации права обучающихся и работодателей участвовать в формировании 

содержания ОПОП ВО.  

Основными пользователями ОПОП ВО являются:  

-профессорско-преподавательские коллективы высших учебных заведений, ответственные 

за качественную разработку, эффективную реализацию и обновление ОПОП с учѐтом 

достижений науки, техники и социальной сферы по данному направлению и уровню 

подготовки;  

-студенты, ответственные за эффективную реализацию своей учебной деятельности по 

освоению ОПОП по данному направлению подготовки;  

-директор учебного заведения и замы директора, отвечающие в пределах своей 

компетенции за качество подготовки выпускников;  

-объединения специалистов и работодателей в соответствующей сфере профессиональной 

деятельности;  

-организации, обеспечивающие разработку примерных ОПОП по поручению 

уполномоченного федерального органа исполнительной власти;  

-органы, обеспечивающие финансирование высшего образования;  

-уполномоченные государственные органы исполнительной власти, осуществляющие 

аттестацию, аккредитацию и контроль качества в сфере высшего профессионального 

образования; 

 -уполномоченные государственные органы исполнительной власти, обеспечивающие 

контроль над соблюдением законодательства в системе высшего образования. 

-организации, с которыми у Института заключены различные договоры (табл. 1): 

Таблица 1 



 

№ Номер 

договора 

Дата  

заключения 

Предприятие,  

адрес нахождения  

 

1 02.7/11 19.04.2021 СППК «Восточный» 

Забайкальский край, Читинский район, пгт Атамановка, 

ул. Первомайская 2/2 

2 02.7/13 06.04.2021 АО «Племзавод Комсомолец» 

Забайкальский край, Чернышевский район, с 

Комсомольское, ул Нагорная 3 

3 02.7/36 19.05.2021 Министерство природных ресурсов Забайкальского края 

Забайкальский край, г. Чита, ул. Богомягкова 23 

4 02.7/38 19.05.2021 НИИ Ветеринарии Восточной Сибири – филиал СФНЦА 

РАН. 

Забайкальский край, г. Чита, ул. Кирова 49. 

5 02.7/40 19.05.2021 АО Забайкальский центр племенного животноводства. 

Забайкальский край, г. Чита, ул. Кутузовская 7 

6 02.7/41 19.05.2021 АО «Читинский молочный комбинат». 

Забайкальский край, г. Чита, ул. Балейская 2 

7 02.7/42 19.05.2021 ООО «Кадалинский мясокомбинат». 

Забайкальский край, Читинский район, с. Засопка, мкр. 

Кадалинка 22/1,  

 

3. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ  

3.1 Область профессиональной деятельности и сфера (сферы) профессиональной 

деятельности выпускника 

 

 
Области профессиональной деятельности и сферы профессиональной деятельности, в 

которых выпускники, освоившие программу бакалавриата (далее — выпускники), могут 

осуществлять профессиональную деятельность:  

01 Образование и наука (в сфере научных исследований и разработки технологий, 

направленных на решение комплексных задач по производству, хранению и переработке 

сельскохозяйственной продукции);  

13 Сельское хозяйство (в сфере производства, хранения и переработки продукции 

растениеводства и животноводства).  

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность в других областях 

профессиональной деятельности и (или) сферах профессиональной деятельности при условии 

соответствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к квалификации 

работника. 

3.2 Тип (типы) задач и задачи профессиональной деятельности выпускника  



 

 

В рамках освоения программы бакалавриата выпускники могут готовиться к решению 

задач профессиональной деятельности следующих типов:  

 научно–исследовательский;  

Участие в проведении научных исследований по общепринятым методикам, обобщение и 

статистическая обработка результатов опытов, формулирование выводов Решение задач в 

области развития науки, техники и технологии с учетом нормативного правового регулирования 

в сфере интеллектуальной собственности 

 производственно–технологический. 

Реализация технологий производства продукции растениеводства. 

 Реализация технологий производства продукции животноводства.  

Реализация технологий производства плодоовощной продукции.  

Обоснование методов, способов и режимов хранения сельскохозяйственной продукции.  

Разработка и реализация мероприятий по управлению качеством и безопасностью 

сельскохозяйственного сырья и продовольствия.  

Реализация технологий переработки продукции растениеводства.  

Реализация технологий переработки продукции животноводства.  

Реализация технологий переработки продукции плодоводства и овощеводства. 

 Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его 

переработки 

3.3 Объекты профессиональной деятельности выпускника  

Объектами профессиональной деятельности выпускников, освоивших программу 

бакалавриата по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, направленность «Технология  хранения и переработки 

продукции животноводства» являются: 

- пищевые предприятия, специализированные цеха, имеющие функции пищевого 

производства, сырье, полуфабрикаты и продукты животного происхождения и гидробионты, 

продукты переработки (вторичное) и отходы, пищевые ингредиенты и добавки; 

технологическое оборудование;  

-приборы;  

-нормативная, проектно-технологическая документация, санитарные, ветеринарные и 

строительные нормы и правила;  

-международные стандарты;  



 

-методы и средства контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых продуктов; 

- базы данных технологического, технического характера;  

-данные мониторинга экологической и биологической безопасности продовольствия и 

окружающей среды. 

3.4 Описание трудовых функций в соответствии с профессиональным стандартом (карта 

профессиональной деятельности) 

 

 

Перечень обобщѐнных трудовых функций и трудовых функций, 

соотнесенных с ФГОС 

Таблица 1 
Код и 

наименование 

ПС 

Обобщенные трудовые функции Трудовые функции 

ко

д 

наименование уровень 

квалификац

ии 

наименование код уровень 

(подуровен

ь) 

квалификац

ии 

  13.017 

Профессиональ

ный стандарт 

«Агроном» (от 

20 сентября 

2021 г. № 644н) 

В Организация 

производства 

продукции 

растениеводства 

6 Разработка 

системы 

мероприятий 

по производству 

продукции 

растениеводства 

В/01 

 

6 

 6 Управление 

реализацией 

технологическог

о процесса 

производства 

продукции 

растениеводства 

В/01 

 

6 

С   Организация 

испытаний 

селекционных 

достижений 

6 Организация 

испытаний 

растений на 

отличимость, 

однородность и 

стабильность 

С/01.

6 

6 

Организация 

государственных 

испытаний 

сортов на 

хозяйственную 

полезность 

С/02.

6 

6 

22.002 

Профессиональ

ный стандарт  

D Оперативное 

управление 

производством 

6 Организация 

ведения  

технологическог

D/01.

6 

 

6 

 

 



 

«Специалист по 

технологии 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения

», 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения 

на 

автоматизирован

ных 

технологических 

линиях 

о процесса 

принятой в 

рамках принятой 

в организации 

технологии  

производства 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения 

 

 

 

 

 

 

D 6 Управление 

качеством, 

безопасностью и 

прослеживаемост

ью производства 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения 

на 

автоматизирован

ных 

технологических 

линиях   

D/02.

6 

 

 

 

 

6 

D 6 Разработка 

системы 

мероприятий по 

повышению 

эффективности 

технологических 

процессов  

производства 

высококачествен

ных безопасных 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения 

D/03.

6 

 

 

 

 

6 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

4. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ БАКАЛАВРИАТА  

 

Результаты освоения ОПОП ВО определяются приобретаемыми выпускником 

компетенциями, т.е. его способностью применять знания, умения, навыки и личные качества в 

соответствии с задачами профессиональной деятельности. В результате освоения программы 

бакалавриата по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, направленность «Технология хранения и переработки 

продукции животноводства» у выпускника формируются следующие компетенции: 

универсальные (табл. 2), общепрофессиональные (табл. 3) и профессиональные компетенции 

(табл. 4). 

Таблица 2  

 

УНИВЕРСАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ ВЫПУСКНИКОВ И ИНДИКАТОРЫ ИХ 

ДОСТИЖЕНИЙ 

Индекс  

компетенции 

Содержание  

компетенции 

Индикаторы 

достижения  

компетенций 

Шифр и 

наименование 

дисциплин, 

практик, ГИА 

УК - 1 Способен 

осуществлять поиск, 

критический анализ и 

синтез информации, 

применять 

системный подход 

для решения 

поставленных задач 

ИД-1УК-1: 

Анализирует задачу, 

выделяя ее базовые 

составляющие, 

осуществляет 

декомпозицию 

задачи  

Знать: методики 

анализа задачи, 

выделения ее 

базовых 

составляющих, 

осуществления 

декомпозиции задачи 

Уметь: 
анализировать 

задачу, выделять ее 

базовые 

составляющие, 

осуществлять 

декомпозиции задачи 

Владеть: проведения 

анализа задачи, 

выделения ее 

базовых 

составляющих, 

осуществления 

декомпозиции задачи 

 

ИД-2УК-1: Находит и 

Б1.О.01.01 История 

России 

Б1.О.01.02 

Философия  

Б1.О.05.01 

Морфология  и 

физиология 

животных 

Б1.О.05.02 

Микробиология  

Б1.О.05.13 Генетика 

Б1.О.05.14 

Начертательная  

геометрия и 

инженерная графика 

Б1.В.01.09 Введение 

в 

профессиональную 

деятельность и 

основы научно-

исследовательской 

работы 

Б2.О.01(У)Ознаком

ительная практика ( 

в том числе 

получение 

первичных навыков 

научно-

исследовательской 

работы) 



 

критически 

анализирует 

информацию, 

необходимую для 

решения 

поставленной задачи 

Знать: нахождения и 

критического анализа 

информации, 

необходимой для 

решения 

поставленной задачи 

Уметь: находить и 

критически 

анализировать 

информацию, 

необходимую для 

решения 

поставленной задачи 

Владеть: 
нахождения и 

критического анализа 

информации, 

необходимой для 

решения 

поставленной задачи 

 

ИД-3УК-1 - 

Рассматривает 

возможные варианты 

решения задачи, 

оценивая их 

достоинства и 

недостатки. 

Знать: рассмотрения 

возможных 

вариантов решения 

задачи, оценки их 

достоинств и 

недостатков 

Уметь: 
рассматривать 

возможные варианты 

решения задачи, 

оценивать их 

достоинства и 

недостатки 

Владеть: 
рассмотрения 

Б3.О.01(Д)Выполне

ние и защита 

выпускной 

квалификационной 

работы 

ФТД.В.01История 

Сибири 



 

возможных 

вариантов решения 

задачи, оценивания 

их достоинств и 

недостатков 

 

ИД-4УК-1: Грамотно, 

логично, 

аргументировано 

формирует 

собственные 

суждения и оценки. 

Отличает факты от 

мнений, 

интерпретаций, 

оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников 

деятельности. 

Знать: грамотного, 

логичного, 

аргументированного 

формирования 

собственных 

суждений и оценки. 

Отличий фактов от 

мнений, 

интерпретаций, 

оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников 

деятельности 

Уметь: грамотно, 

логично, 

аргументировано 

формировать 

собственные 

суждения и оценки. 

Отличать факты от 

мнений, 

интерпретаций, 

оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников 

деятельности 

Владеть: 
формирования 

собственных 

суждения и оценок. 



 

Умения отличать 

факты от мнений, 

интерпретаций, 

оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников 

деятельности 

 

ИД-5УК-1: Определяет 

и оценивает 

последствия 

возможных решений 

задачи 

Знать: определения 

и оценки 

последствий 

возможных решений 

задачи 

Уметь: определять и 

оценивать 

последствия 

возможных решений 

задачи 

Владеть: 
определения и 

оценивания 

последствий 

возможных решений 

задачи 

УК-2 - Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся ресурсов 

и ограничений 

ИД-1УК-2 

:Формулирует в 

рамках поставленной 

цели проекта 

совокупность 

взаимосвязанных 

задач, 

обеспечивающих ее 

достижение. 

Определяет 

ожидаемые 

результаты решения 

выделенных задач. 

Знать: особенностей 

формулирования в 

рамках поставленной 

цели проекта 

совокупности 

взаимосвязанных 

задач, 

Б1.О.05.16 

Инновационные 

технологии в 

аграрном 

производстве  

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 



 

обеспечивающих ее 

достижение  

Уметь: 
формулировать в 

рамках поставленной 

цели проекта 

совокупность 

взаимосвязанных 

задач, 

обеспечивающих ее 

достижение. 

Определять 

ожидаемые 

результаты решения 

выделенных задач  

Владеть: 
формулирования в 

рамках поставленной 

цели проекта 

совокупности 

взаимосвязанных 

задач, 

обеспечивающих ее 

достижение. 

Определять 

ожидаемые 

результаты решения 

выделенных задач 

 

ИД-2УК-2 

:Проектирует 

решение конкретной 

задачи проекта, 

выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресурсов 

и ограничений. 

Знать: специфики 

проектирования 

решения конкретной 

задачи проекта, 

выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 



 

имеющихся ресурсов 

и ограничений 

Уметь: 
проектировать 

решение конкретной 

задачи проекта, 

выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресурсов 

и ограничений 

Владеть: 
проектированием 

решений конкретных 

задач проекта, 

выбирая 

оптимальный способ 

их решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресурсов 

и ограничений 

 

ИД-3УК-2: Решает 

конкретные задач 

проекта заявленного 

качества и за 

установленное время. 

Знать: этапов 

решения конкретных 

задач проекта 

заявленного качества 

и за установленное 

время  

Уметь: решать 

конкретные задачи 

проекта заявленного 

качества и за 

установленное время 

Владеть: Решать 

конкретные задачи 

проекта заявленного 

качества и за 

установленное время 

 

ИД-4УК-2 - Публично 

представляет 



 

результаты решения 

конкретной задачи 

проекта. 

Знать: публичного 

представления 

результатов решения 

конкретной задачи 

проекта  

Уметь: публично 

представлять 

результаты решения 

конкретной задачи 

проекта 

Владеть: публично 

представлять 

результаты решения 

конкретной задачи 

проекта 

УК-3 - Способен 

осуществлять 

социальное 

взаимодействие и 

реализовывать свою 

роль в команде 

ИД-1УК-3 - Понимает 

эффективность 

использования 

стратегии 

сотрудничества для 

достижения 

поставленной цели, 

определяет свою 

роль в команде. 

Знать: стратегии 

сотрудничества для 

достижения 

поставленной цели, 

определяя свою роль 

в команде 

Уметь: понимать 

эффективность 

использования 

стратегии 

сотрудничества для 

достижения 

поставленной цели, 

определяет свою 

роль в команде 

Владеть: Понимания 

эффективности 

использования 

стратегии 

сотрудничества для 

достижения 

поставленной цели, 

Б1.О.01.04 

Экономическая 

теория 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д)Выполне

ние и защита 

выпускной 

квалификационной 

работы 



 

определять свою 

роль в команде 

 

ИД-2УК-3 - Понимает 

особенности 

поведения 

выделенных групп 

людей, с которыми 

работает/взаимодейст

вует, учитывает их в 

своей деятельности 

(выбор категорий 

групп людей 

осуществляется 

образовательной 

организацией в 

зависимости от целей 

подготовки – по 

возрастным 

особенностям, по 

этническому или 

религиозному 

признаку, социально 

незащищенные слои 

населения и т.п.). 

Знать: типология и 

факторы 

формирования 

команд, способы 

социального 

взаимодействия 

Уметь: умеет 

действовать в духе 

сотрудничества; 

принимать решения с 

соблюдением 

этических принципов 

их реализации; 

проявлять уважение 

к мнению и культуре 

других; определять 

цели и работать в 

направлении 

личностного, 

образовательного и 

профессионального 

роста 

Владеть: владеет 

навыками 



 

распределения ролей 

в условиях 

командного 

взаимодействия; 

методами оценки 

своих действий, 

планирования и 

управления временем 

 

ИД-3УК-3 - Предвидит 

результаты 

(последствия) 

личных действий и 

планирует 

последовательность 

шагов для 

достижения 

заданного результата. 

Знать: основ 

предвидения 

результатов 

(последствий) 

личных действий и 

планирования 

последовательности 

шагов для 

достижения 

заданного результата 

Уметь: предвидеть 

результаты 

(последствия) 

личных действий и 

планировать 

последовательность 

шагов для 

достижения 

заданного результата 

Владеть: 
предвидения 

результатов 

(последствий) 

личных действий и 

планирования 

последовательности 

шагов для 

достижения 

заданного результата 

 

ИД-4УК-3 - 



 

Эффективно 

взаимодействует с 

другими членами 

команды, в т.ч. 

участвует в обмене 

информацией, 

знаниями и опытом, 

и презентации 

результатов работы 

команды. 

Знать: основ 

эффективного 

взаимодействия с 

другими членами 

команды, основ 

участия в обмене 

информацией, 

знаниями и опытом, 

и презентации 

результатов работы 

команды 

Уметь: эффективно 

взаимодействовать с 

другими членами 

команды, 

участвовать в обмене 

информацией, 

знаниями и опытом, 

и предоставлять 

презентацию 

результатов работы 

команды 

Владеть: 
эффективного 

взаимодействия с 

другими членами 

команды, участия в 

обмене 

информацией, 

знаниями и опытом, 

и презентации 

результатов работы 

команды 

УК-4 - Способен 

осуществлять 

деловую 

коммуникацию в 

устной и письменной 

формах на 

ИД-1УК-4 - Выбирает 

на государственном и 

иностранном (-ых) 

языках 

коммуникативный 

приемлемый стиль 

Б1.О.02.01 

Иностранный язык  

Б1.О.02.02 Русский 

язык и культура 

речи 

Б2.О.02(П)Научно-



 

государственном 

языке Российской 

Федерации и 

иностранном(ых) 

языке(ах) 

делового общения, 

вербальные и 

невербальные 

средства 

взаимодействия с 

партнерами. 

Знать: - 

особенностей стиля 

делового общения; 

информационно-

коммуникационных 

технологий, 

используемых при 

поиске необходимой 

информации 

Уметь: выбирать на 

государственном и 

иностранном (-ых) 

языках 

коммуникативно 

приемлемые стили 

делового общения, 

вербальные и 

невербальные 

средства 

взаимодействия с 

партнерами 

Владеть: владения 

вербальными и 

невербальными 

средствами 

взаимодействия с 

партнерами 

 

ИД-2УК-4 - 

Использует 

информационно-

коммуникационные 

технологии при 

поиске необходимой 

информации в 

процессе решения 

стандартных 

коммуникативных 

задач на 

государственном и 

иностранном (-ых) 

языках. 

Знать: принципов 

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

 



 

ведения устных 

деловых переговоров 

Уметь: использовать 

информационно-

коммуникационные 

технологии при 

поиске необходимой 

информации в 

процессе решения 

стандартных 

коммуникативных 

задач 

Владеть владения 

устной и письменной 

речью в объеме, 

позволяющем 

успешно применять 

имеющиеся знания в 

различных речевых 

ситуациях с 

наибольшей 

результативностью 

 

ИД-3УК-4 - Ведет 

деловую переписку, 

учитывая 

особенности 

стилистики 

официальных и 

неофициальных 

писем, 

социокультурные 

различия в формате 

корреспонденции на 

государственном и 

иностранном (-ых) 

языках. 

Знать: особенностей 

стилистики 

официальных и 

неофициальных 

писем, 

социокультурные 

различия в формате 

корреспонденции 

Уметь: вести 

деловую переписку; 

коммуникативно и 

культурно 



 

приемлемо вести 

устные деловые 

разговоры 

Владеть: 
применения приемов 

и способов деловой 

переписки и ведения 

деловых переговоров 

 

ИД-4УК-4 - 

Демонстрирует 

интегративные 

умения использовать 

диалогическое 

общение для 

сотрудничества в 

академической 

коммуникации 

общения:  

 внимательно 

слушая и пытаясь 

понять суть идей 

других, даже если 

они противоречат 

собственным 

воззрениям;  

 уважая 

высказывания 

других как в плане 

содержания, так и 

в плане формы; 

  критикуя 

аргументировано 

и конструктивно, 

не задевая чувств 

других; адаптируя 

речь и язык 

жестов к 

ситуациям 

взаимодействия. 

Знать: основных 

способов работы над 

языковым и речевым 

материалом 

Уметь: успешно 

применять свои 

языковые знания в 

различных речевых 



 

ситуациях с 

наибольшей 

результативностью 

Владеть: приемов 

самостоятельной 

работы с языковым 

материалом 

(лексикой, 

грамматикой, 

фонетикой) с 

использованием 

справочной и 

учебной литературы 

 

ИД-5УК-4  

Демонстрирует 

умение выполнять 

перевод 

профессиональных 

текстов с 

иностранного (-ых) 

на государственный 

язык и обратно. 

Знать: основных 

ресурсов, с помощью 

которых можно 

эффективно 

восполнить 

имеющиеся пробелы 

в коммуникативной 

Уметь: успешно 

применять свои 

языковые знания в 

различных речевых 

ситуациях с 

наибольшей 

результативностью 

Владеть: приемов 

самостоятельной 

работы с языковым 

материалом 

(лексикой, 

грамматикой, 

фонетикой) с 

использованием 

справочной и 

учебной литературы 



 

УК-5 - Способен 

воспринимать 

межкультурное 

разнообразие 

общества в 

социально-

историческом, 

этическом и 

философском 

контекстах 

ИД-1УК-5 - Находит и 

использует 

необходимую для 

саморазвития и 

взаимодействия с 

другими 

информацию о 

культурных 

особенностях и 

традициях различных 

социальных групп. 

Знать: Разнообразие 

культур в процессе 

межкультурного 

взаимодействия; 

Межкультурное 

разнообразие 

общества в 

социальноисторическ

ом, этическом и 

философском 

контекстах; 

Культурные 

особенности и 

традиции различных 

социальных групп; 

Принципы 

конструктивного 

взаимодействия с 

людьми с учетом их 

социокультурных 

особенностей в целях 

успешного 

выполнения 

профессиональных 

задач и усиления 

социальной 

интеграции. 

Уметь: Способен 

воспринимать 

межкультурное 

разнообразие 

общества в 

социально-

историческом, 

этическом и 

философском 

контекстах; Находит 

и использует 

Б1.О.01.01 История 

России 

Б1.О.01.02 

Философия  

Б1.О.01.03 

Правоведение 

Б1.О.01.06 Основы 

российской 

государственности 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

ФТД.В.02 История 

Сибири 

 



 

необходимую для 

саморазвития и 

взаимодействия с 

другими 

информацию о 

культурных 

особенностях и 

традициях различных 

социальных групп; 

Умеет 

недискриминационно 

и конструктивно 

взаимодействовать с 

людьми с учетом их 

социокультурных 

особенностей в целях 

успешного 

выполнения 

профессиональных 

задач и усиления 

социальной 

интеграции; 

анализировать и 

учитывать 

разнообразие культур 

в процессе 

межкультурного 

взаимодействия 

Владеть: 
демонстрирует 

уважительное 

отношение к 

историческому 

наследию и 

социокультурным 

традициям 

различных 

социальных групп, 

опирающееся на 

знание этапов 

исторического 

развития России 

(включая основные 

события, основных 

исторических 

деятелей) в контексте 

мировой истории и 

ряда культурных 

традиций мира, 



 

включая мировые 

религии, 

философские и 

этические учения 

 

ИД-2УК-5 - 

Демонстрирует 

уважительное 

отношение к 

историческому 

наследию и 

социокультурным 

традициям 

различных 

социальных групп, 

опирающееся на 

знание этапов 

исторического 

развития России 

(включая основные 

события, основных 

исторических 

деятелей) в контексте 

мировой истории и 

ряда культурных 

традиций мира (в 

зависимости от 

среды и задач 

образования), 

включая мировые 

религии, 

философские и 

этические учения. 

Знать: исторические 

закономерности и 

основные тенденции 

развития различных 

сфер общественной 

жизни, важнейшие 

события российской 

и мировой истории 

Уметь: применять 

теоретические знания 

по истории, 

философии, 

культурологии в 

современной 

общественной 

практике на уровне 



 

анализа и 

экспертизы, выявлять 

причинно 

следственные связи 

Владеть: навыками 

исторического 

анализа 

первоисточников с 

применением 

разнообразных 

приѐмов и методов 

анализа текстов 

мыслителей и 

деятелей различных 

эпох 

 

ИД-3УК-5 Умеет 

недискриминационно 

и конструктивно 

взаимодействовать с 

людьми с учетом их 

социокультурных 

особенностей в целях 

успешного 

выполнения 

профессиональных 

задач и усиления 

социальной 

интеграции. 

Знать: исторические 

закономерности и 

основные тенденции 

развития и 

взаимодействия 

различных сфер 

общественной жизни 

Уметь: применять 

теоретические знания 

по истории в 

современной 

социальной практике 

на уровне анализа и 

экспертизы; 

Владеть: навыками 

грамотного общения 

с применением 

разнообразных 

методов и способов 

коммуникации в 



 

различных 

социальных 

пространствах для 

решения 

общественных и 

профессиональных 

задач 

УК-6 - Способен управлять 

своим временем, 

выстраивать и 

реализовывать 

траекторию 

саморазвития на 

основе принципов 

образования в 

течение всей жизни 

 

ИД-1УК-6 - Применяет 

знание о своих 

ресурсах и их 

пределах 

(личностных, 

ситуативных, 

временных и т.д.), 

для успешного 

выполнения 

порученной работы. 

Знать: о своих 

ресурсах и их 

пределах 

(личностных, 

ситуативных, 

временных и т.д.), 

для успешного 

выполнения 

порученной работы 

Уметь: применять 

знание о своих 

ресурсах и их 

пределах 

(личностных, 

ситуативных, 

временных и т.д.), 

для успешного 

выполнения 

порученной работы 

Владеть: 

применения знаний о 

своих ресурсах и их 

пределах 

(личностных, 

ситуативных, 

временных и т.д.), 

для успешного 

выполнения 

порученной работы 

 

ИД-2УК-6 - Понимает 

важность 

Б1.О.01.02. 

Философия 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

 
 



 

планирования 

перспективных целей 

собственной 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда. 

Знать: основ 

планирования 

перспективных целей 

собственной 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда 

Уметь: понимать 

важность 

планирования 

перспективных целей 

собственной 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда 

Владеть: понимания 

важности 

планирования 

перспективных целей 



 

собственной 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда 

 

ИД-3УК-6 - Реализует 

намеченные цели 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда. 

Знать: основ 

реализации 

намеченных целей 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда 

Уметь: 
реализовывать 

намеченные цели 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 



 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда 

Владеть: реализации 

намеченных целей 

деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, 

этапов карьерного 

роста, временной 

перспективы 

развития 

деятельности и 

требований рынка 

труда 

 

ИД-4УК-6 - 

Критически 

оценивает 

эффективность 

использования 

времени и других 

ресурсов при 

решении 

поставленных задач, 

а также относительно 

полученного 

результата. 

Знать: основ 

критического 

оценивания 

эффективности 

использования 

времени и других 

ресурсов при 

решения 

поставленных задач, 

а также относительно 

полученного 

результата 

Уметь: критически 

оценивать 

эффективность 

использования 

времени и других 

ресурсов при 



 

решения 

поставленных задач, 

а также относительно 

полученного 

результата 

Владеть: 
критической оценки 

эффективности 

использования 

времени и других 

ресурсов при 

решения 

поставленных задач, 

а также относительно 

полученного 

результата 

 

ИД-5УК-6  - 

Демонстрирует 

интерес к учебе и 

использует 

предоставляемые 

возможности для 

приобретения новых 

знаний и навыков 

Знать: методов 

поддержания 

интереса к учебе и 

использования 

предоставляемых 

возможностей для 

приобретения новых 

знаний и навыков 

Уметь: 
демонстрировать 

интерес к учебе и 

использовать 

предоставляемые 

возможности для 

приобретения новых 

знаний и навыков 

Владеть: 
поддержания интерес 

к учебе и 

использования 

предоставляемых 

возможностей для 

приобретения новых 

знаний и навыков 



 

УК-7 - Способен 

поддерживать 

должный уровень 

физической 

подготовленности 

для обеспечения 

полноценной 

социальной и 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1УК-7 - 

Поддерживает 

должный уровень 

физической 

подготовленности 

для обеспечения 

полноценной 

социальной и 

профессиональной 

деятельности и 

соблюдает нормы 

здорового образа 

жизни 

Знать: методические 

принципы 

физического 

воспитания; методы 

и средства 

физического 

воспитания; основы 

формирования 

двигательных 

действий в 

физической культуре 

Уметь: применять 

принципы, средства 

и методы 

физического 

воспитания; 

формировать 

двигательные умения 

и навыки; 

формировать 

физические качества; 

формировать 

психические качества 

посредством 

физической 

культуры. 

Владеть: 
дидактические 

основы построения 

учебно-

тренировочного 

занятия по 

физической 

культуре; методы 

физического 

воспитания; средства 

Б1.О.03.02 

Физическая 

культура и спорт 

Б1.О.03.03 

Элективные курсы 

по физической 

культуре и спорту 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

 



 

физического 

воспитания; 

принципы 

построения учебно-

тренировочных 

занятий. 

 

ИД-2УК-7 - 

Использует основы 

физической культуры 

для осознанного 

выбора здоровье 

сберегающих 

технологий с учетом 

внутренних и 

внешних условий 

реализации 

конкретной 

профессиональной 

деятельности. 

Знать: методические 

принципы 

физического 

воспитания; методы 

физического 

воспитания; основы 

обучения движениям; 

основы 

совершенствования 

физических качеств; 

особенности 

формирования 

психических качеств 

в процессе 

физического 

воспитания. 

Уметь: - подбирать и 

применять средства 

физической культуры 

для освоения 

основных 

двигательных 

действий; оценивать 

уровень развития 

основных 

физических качеств с 

помощью 

двигательных тестов 

и шкал оценок; 



 

использовать 

средства физической 

культуры и спорта 

для формирования 

психических качеств 

личности.  

Владеть: методы 

оценки уровня 

развития основных 

физических качеств;  

средства освоения 

основных 

двигательных 

действий; средства 

совершенствования 

основных 

физических качеств; 

методики 

формирования 

психических качеств 

в процессе 

физического 

воспитания. 

УК-8 Способен создавать и 

поддерживать в 

повседневной жизни 

и в 

профессиональной 

деятельности 

безопасные условия 

жизнедеятельности 

для сохранения 

природной среды, 

обеспечения 

устойчивого развития 

общества, в том 

числе при угрозе и 

возникновении 

чрезвычайных 

ситуаций и военных 

конфликтов 

УК-8.1 Обеспечивает 

безопасные и/или 

комфортные условия 

труда на рабочем 

месте, в т.ч. с 

помощью средств 

защиты  

знать: требования по 

обеспечению 

безопасных и/или 

комфортных условий 

труда на рабочем 

месте уметь: 

обеспечивать 

безопасные и/или 

комфортные условия 

труда на рабочем 

месте, в т.ч. с 

помощью средств 

защиты владеть: 

методами и 

навыками по 

обеспечению 

безопасных и/или 

комфортных условий 

труда на рабочем 

Б1.О.03.01 

Безопасность 

жизнедеятельности 

Б1.О.04.04 Экология 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

 



 

месте, в т.ч. с 

помощью средств 

защиты 

 

УК-8.2 Выявляет и 

устраняет проблемы, 

связанные с 

нарушениями 

техники 

безопасности на 

рабочем месте  

знать: требования и 

нормативные 

документы по 

созданию и 

поддержанию 

безопасных условий 

жизнедеятельности, в 

том числе при 

возникновении 

чрезвычайных 

ситуаций  

уметь: выявлять и 

устранять проблемы, 

связанные с 

нарушениями 

техники 

безопасности на 

рабочем месте  

владеть: методами и 

навыками по 

выявлению и 

устранению проблем, 

связанных с 

нарушениями 

техники 

безопасности на 

рабочем месте 

 

УК-8.3 Осуществляет 

действия по 

предотвращению 

возникновения 

чрезвычайных 

ситуаций 

(природного и 

техногенного 

происхождения) на 

рабочем месте, в т.ч. 



 

с помощью средств 

защиты. 

знать: требования по 

предотвращению 

возникновения 

чрезвычайных 

ситуаций 

(природного и 

техногенного 

происхождения) на 

рабочем месте, в т.ч. 

с помощью средств 

защиты  

уметь: выявлять и 

устранять проблемы, 

связанные с 

возникновением 

чрезвычайных 

ситуаций  

владеть: методами и 

навыками по 

предотвращению 

возникновения 

чрезвычайных 

ситуаций 

(природного и 

техногенного 

происхождения) на 

рабочем месте, в т.ч. 

с помощью средств 

защиты 

 

УК-8.4 Принимает 

участие в 

спасательных и 

неотложных 

аварийно-

восстановительных 

мероприятиях в 

случае 

возникновения 

чрезвычайных 

ситуаций. 

знать: требования 

безопасности при 

проведении 

спасательных и 

неотложных 

аварийно-



 

восстановительных 

мероприятий в 

случае 

возникновения 

чрезвычайных 

ситуаций  

уметь: выявлять и 

устранять проблемы 

при проведении 

спасательных и 

неотложных 

аварийно-

восстановительных 

мероприятий  

владеть: методами и 

навыками по 

проведению 

спасательных и 

неотложных 

аварийно-

восстановительных 

мероприятиях в 

случае 

возникновения 

чрезвычайных 

ситуаций 

 

УК 8.5 Осуществляет 

действия по 

сохранению 

природной среды для 

обеспечения 

устойчивого 

развития общества 

Знать: основные 

действия по 

сохранению 

природной среды для 

обеспечения 

устойчивого 

развития общества  

Уметь: осуществлять 

действия по 

сохранению 

природной среды для 

обеспечения 

устойчивого 

развития общества  

Владеть: навыками 



 

осуществления 

действий по 

сохранению 

природной среды для 

обеспечения 

устойчивого 

развития общества 

УК-9 Способен принимать 

обоснованные 

экономические 

решения в различных 

областях 

жизнедеятельности 

УК 9.1 

Демонстрирует 

финансовую 

грамотность, 

необходимую для 

полноценного 

функционирования в 

современном 

обществе 

Знать: основные 

элементы 

финансовой 

грамотности и 

механизмы их 

влияния в области 

производства, 

переработки и 

хранения 

сельскохозяйственно

й продукции. 

Уметь: выбирать 

эффективные методы 

экономического 

воздействия на 

управление в отрасли 

производства, 

переработки и 

хранения 

сельскохозяйственно

й продукции. 

Владеть: 
способностью 

управлять отраслью 

производства, 

переработки и 

хранения 

сельскохозяйственно

й продукции с 

использованием 

эффективных 

экономических 

методов. 

Б1.О.01.04 

Экономическая 

теория 

Б1.О.01.05 

Экономика отрасли 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

 



 

 

УК 9.2 Способен 

принимать 

экономические 

решения при 

выполнении 

практических задач в 

различных областях 

жизнедеятельности 

Знать: прикладные 

принципы 

экономической 

теории. 

Уметь: применять 

методы 

экономического и 

финансового 

планирования для 

достижения 

поставленных целей 

Владеть: 
способностью 

принимать 

обоснованные 

экономически 

решения при 

управлении отраслью 

производства, 

переработки и 

хранения 

сельскохозяйственно

й продукции 

УК-10 Способен 

формировать 

нетерпимое 

отношение к 

коррупционному 

поведению 

УК 10.1 Понимает 

сущность 

коррупционного 

поведения и его 

взаимосвязь с 

социальными и 

экономическими 

условиями 

Знать: сущность 

коррупционного 

поведения и его 

взаимосвязь с 

социальными и 

экономическими 

условиями  

Уметь:  
- использовать 

Б1.О.01.0 

Правоведение  

Б1.О.05.08 

Стандартизация, 

метрология, 

сертификация 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская 

работа 

Б3.О.01(Д) 

Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной 

работы 

 



 

полученные знания о 

коррупции в 

профессиональной 

деятельности;  

- защищать свои 

права в соответствии 

с законодательством  

Владеть: 

способностью 

использовать 

полученные знания о 

коррупции в 

различных сферах 

деятельности 

 

УК 10.2 Способен 

анализировать и 

правильно применять 

правовые нормы о 

противодействии 

коррупционному 

поведению 

Знать: основы 

коррупционного 

законодательства;  

Уметь: - 

анализировать и 

правильно применять 

правовые нормы о 

противодействий 

коррупционному 

поведению  

Владеть: 
способностью 

анализировать и 

правильно применять 

правовые нормы о 

противодействий 

коррупционному 

поведению 



 

 

 

Таблица 3 

ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ ВЫПУСКНИКОВ 

ИНДИКАТОРЫ ИХ ДОСТИЖЕНИЯ 

 

Код и наименование 

общепрофессиональной 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора достижения 

общепрофессиональной 

компетенций 

Шифр и наименование дисциплин, 

практик, 

ГИА 

щ 

ОПК-1 - Способен 

решать типовые задачи 

профессиональной 

деятельности на основе 

знаний основных законов 

математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных 

дисциплин с 

применением 

информационно-

коммуникационных 

технологий 

 

ИД-1ОПК-1Использует 

основные законы 

естественнонаучных 

дисциплин для решения 

стандартных задач в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции  

Химия  

Знать: -основных понятий и 

законов химии, основных 

закономерностей химических 

превращений, свойств 

растворов задач в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

-теоретические положения 

органической химии; основы 

современной теории строения 

органических соединений; 

особенности строения и 

свойств различных классов 

органических веществ; 

значения органических 

соединений в области 

производства, переработки и 

хранения 

Б1.О.02.03 Информатика  

Б1.О.02.04 Информационно-

коммуникационные технологии 

Б1.О.04.01 Математика  

Б1.О.04.02 Физика. Биофизика 

Б1.О.04.03 Химия 

Б1.О.04.04 Экология 

Б1.О.04.05 Общая биология 

Б1.О.05.01 Морфология  и 

физиология животных 

Б1.О.05.02 Микробиология  

Б1.О.05.07 Промышленная 

санитария 

Б1.О.05.10 Оборудование и 

автоматизация перерабатывающих 

производств 

Б1.О.05.12 Кормопроизводство 

Б1.О.05.14 Начертательная 

геометрия и инженерная графика 

Б1.О.06.04 Основы биотехнологии 

переработки сельскохозяйственной 

продукции 

Б1.О.06.05 Техно химический 

контроль сырья и продуктов 

переработки 

Б1.О.06.06  Машины и аппараты 

пищевых  производств 

Б1.О.06.07 Физическая и 

коллоидная химия 

Б2.О.01(У)Ознакомительная 



 

сельскохозяйственной 

продукции; 

- основы лабораторного 

практикума по органической 

химии для возможности 

применения в 

профессиональной 

деятельности. 

Уметь: -применять 

теоретические знания по 

химии для решения 

практических задач в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции; 

- использовать свойства 

органических веществ для 

решения типовых задач 

профессиональной 

деятельности;  

- выполнять химический 

анализ с соблюдением правил 

техники безопасности при 

решении стандартных задач в 

области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Владеть: -обладать 

способностью применять 

знания основных разделов 

химии в профессиональной 

деятельности в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции; 

- способностью применять 

знания основных разделов 

органической химии в 

области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции  

- методиками расчета 

метрологических 

характеристик результатов 

анализа в профессиональной 

практика ( в том числе получение 

первичных навыков научно-

исследовательской работы) 

Б2.В.01 (У) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 

выпускной квалификационной 

работы 



 

деятельности. 

Экология  

Знать: основных законов и 

закономерностей  экологии, 

методов экспериментального 

исследования в области 

производства и переработки 

экологически безопасной 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Уметь: рассчитывать 

экологический риск и 

оценивать ущерб, 

причиняемый окружающей 

среде при выполнении работ и 

оказании услуг в области 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеть: владения методами 

экспериментальных 

исследований в области 

производства и переработки 

экологически безопасной 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

Морфология  и физиология 

животных 

Знать: функций крови, 

системы кровообращения и 

дыхания для обеспечения 

жизни и продуктивности 

животных, закономерности 

переваривания и усвоения 

питательных веществ для 

рационального кормления 

животных. Понимать 

процессы образования и 

выведения молока, 

использовать эти знания в 

организации машинного 

доения коров. Знать 

особенности строения 

половой системы и полового 

поведения животных для 

нормального воспроизводства 

стада; 

Уметь: использовать 



 

физиологические процессы и 

целенаправленно их 

регулировать с целью 

сохранения здоровья 

животного и повышения его 

продуктивности; применять 

глубокие теоретические 

знания и навыками в научно-

исследовательской и 

практической работе.  

Владеть: методами работы с 

лабораторными и 

сельскохозяйственными 

животными, навыками по 

исследованию 

физиологических констант 

функций, методами 

наблюдения и эксперимента с 

применением 

информационно-

коммуникационные 

технологии 

Математика 

Знать: основных понятий 

линейной и векторной 

алгебры, аналитической 

геометрии, математического 

анализа и теории 

вероятностей 

Уметь: применять методы 

математического анализа, 

теоретического и 

экспериментального 

исследования 

Владеть: владеть 

математическим аппаратом 

для решения стандартных 

задач в области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Микробиология 

Знать: систематику, 

морфологию, строение, 

генетику и размножение 

микроорганизмов, 

трансформацию различных 

соединений 

микроорганизмами, 



 

почвенные микроорганизмы, 

микробиологию 

сельскохозяйственной 

продукции, 

микробиологический 

контроль продуктов 

переработки 

Уметь: диагностировать 

наиболее распространенные 

заболевания животных, 

управлять 

микробиологической 

активностью почвы и 

сельскохозяйственной 

продукции при хранении и 

переработке 

Владеть: принципами 

безопасности работы с 

бактериосодержащим 

материалом и лабораторными 

методами идентификации 

микроорганизмов 

сельскохозяйственной и 

животноводческой 

продукции. 

Промышленная санитария  

Знать: научных данных в 

области безопасности 

продуктов питания, методы 

гигиенических исследований, 

санитарно-

бактериологического 

контроля; 

- требований к качеству, 

правила оформления и 

отпуска, условия и сроки 

хранения и реализации 

продукции 

Уметь: оценивать качество 

сырья и пищевой продукции 

на всех стадиях 

технологического процесса; 

- применить нормы 

санитарного законодательства 

в технологии производства 

продуктов питания. 

Владеть: владения методами 

оценки и контроля качества 

продукции; 



 

-использования нормативной 

документации отрасли 

Оборудование и 

автоматизация 

перерабатывающих 

производств 

Знать: методики расчета и 

подбора технологического 

оборудования по 

производство продуктов 

питания животного 

происхождения 

Уметь: применять 

прогрессивные методы 

подбора и эксплуатации 

технологического 

оборудования при 

производстве продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеть: методикой расчета и 

подбором технологического 

оборудования по 

производство продуктов 

питания животного 

происхождения 

Машины и аппараты 

пищевых производств 

Знать: основные научные и 

технические проблемы и 

тенденции развития 

процессов и аппаратов 

пищевых производств; 

фундаментальные законы 

переноса теплоты, массы и 

количества движения; 

теоретические основы 

технологических процессов 

различных пищевых 

производств; методы 

исследования процессов и 

аппаратов; 

Уметь: применять основные 

законы математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных 

дисциплин для расчета 

основных процессов и 

аппаратов; подтверждать 



 

инженерными расчетами 

соответствие аппаратов 

условиям технологического 

процесса; 

Владеть: способностью 

использовать основные 

законы математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных 

дисциплин для решения 

стандартных задач в области 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Основы биотехнологии 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Знать: Физические, 

химические, биохимические, 

биотехнологические, 

микробиологические, 

теплофизические процессы, 

происходящих при производстве 

продуктов питания 

растительного и животного 

происхождения 

Уметь: - обосновывать 

целесообразность применения 

конкретных штаммов 

микроорганизмов-

продуцентов для получения 

желаемого продукта 

метаболизма; 

- оценивать перспективность 

использования отдельных 

видов генетически 

модифицированных 

источников пищи 

Владеть: моделирования 

протекания типовой схемы 

биотехнологического 

процесса и принципами 

составления питательных сред 

в биотехнологическом 

производстве; 

- использования современных 

ферментных препаратов и 

штаммов микроорганизмов 



 

для интенсификации 

технологических процессов 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Технохимический контроль 

сырья и продуктов 

переработки 

Знать: Методы 

технохимического и 

лабораторного контроля 

качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и 

готовых продуктов питания 

животного происхождения 

Уметь: Проводить 

лабораторные исследования 

безопасности и качества 

сырья, полуфабрикатов и 

продуктов питания, включая 

микробиологический, химико-

бактериологический, 

спектральный, 

полярографический, 

пробирный, химический и 

физико-химический анализ, 

органолептические 

исследования, в соответствии 

с регламентами, 

стандартными 

(аттестованными) 

методиками, требованиями 

нормативно-технической 

документации, требованиями 

охраны труда и экологической 

безопасности; 

Разрабатывать методы 

технического контроля и 

испытания готовой продукции 

в процессе производства 

продуктов питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

технологических линиях; 

Выявлять брак продукции на 

основе данных 

технологического и 

лабораторного контроля 

качества сырья, 



 

полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеть: - составлять 

нормативные документы, 

необходимые для реализации 

выпускаемой продукции; 

-внедрять мероприятия по 

повышению безопасности 

продукции на основе системы 

качества "Анализ рисков и 

критических контрольных 

точек" и "Система 

менеджмента безопасности 

пищевой продукции. 

Физическая и коллоидная 

химия 

Знать: - основных понятий и 

законов химии, основных 

закономерностей химических 

превращений, свойств 

растворов задач в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

-теоретические положения 

физической и коллоидной 

химии; основы современной 

теории строения органических 

соединений; особенности 

строения и свойств различных 

классов органических 

веществ; значения 

органических соединений в 

области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции; 

- основы лабораторного 

практикума по физической и 

коллоидной  химии для 

возможности применения в 

профессиональной 

деятельности. 

Уметь: -применять 

теоретические знания по 



 

химии для решения 

практических задач в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции; 

- использовать свойства 

органических веществ для 

решения типовых задач 

профессиональной 

деятельности;  

- выполнять химический 

анализ с соблюдением правил 

техники безопасности при 

решении стандартных задач в 

области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Владеть: -обладать 

способностью применять 

знания основных разделов 

химии в профессиональной 

деятельности в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции; 

- способностью применять 

знания основных разделов 

органической химии в 

области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции  

- методиками расчета 

метрологических 

характеристик результатов 

анализа в профессиональной 

деятельности. 

Начертательная геометрия 

и инженерная графика 

Знать:  методику 

построения способом 

прямоугольного 

проецирования изображений 

точки, прямой, плоскости, 

простого составного 

геометрического тела и 



 

отображений на чертеже их 

взаимного положения в 

пространстве;  способы 

преобразования чертежей 

геометрических фигур 

вращением и замены 

плоскостей проекций;  

методы построения проекций 

плоских сечений и линий 

пересечения поверхностей 

геометрических тел;  

способы построения 

прямоугольных 

аксонометрических проекций 

геометрических тел;  

правила построения и 

оформления чертежей 

резьбовых, сварных и др. 

соединений деталей машин и 

инженерных сооружений; 

 основные виды проектно-

конструкторской 

документации на стадиях 

разработки проекта (чертеж 

общего вида сборочной 

единицы, сборочный чертеж, 

спецификация, чертежи 

деталей) и правила их 

оформления с соблюдением 

стандартов;  методику 

компьютерного выполнения 

проектно-конструкторской 

документации с применением 

графического редактора. 

Уметь:  использовать 

способы построения 

изображений (чертежей) 

пространственных фигур на 

плоскости;  находить 

способы решения и 

исследования 

пространственных задач при 

помощи изображений;  

выполнять чертежи в 

соответствии со 

стандартными правилами их 

оформления и свободно их 

читать;  использовать 



 

системы автоматизированного 

проектирования и черчения 

для создания проектно-

конструкторской 

документации.  

Владеть:  развитым 

пространственным 

представлением;  навыками 

логического мышления, 

позволяющими грамотно 

пользоваться языком чертежа, 

как в традиционном 

«ручном», так и в 

компьютерном исполнении;  

алгоритмами решения задач, 

связанных с формой и 

взаимным расположением 

пространственных фигур;  

набором знаний и 

установленных правил для 

составления и чтения 

проектноконструкторской 

документации. 

Кормопроизводство 

Знать: морфологические, 

биологические, экологические 

особенности полевых 

кормовых культур, 

однолетних и многолетних 

трав, растений сенокосов и 

пастбищ; характеристики и 

методы обследования 

сенокосов и пастбищ; этапы 

органогенеза, фазы и стадии 

развития полевых кормовых 

культур, однолетних и 

многолетних трав, растений 

сенокосов и пастбищ, идущие 

в кормовых растениях 

физиологические процессы и 

связанные с ними 

особенности формирования 

элементов продуктивности; 

химический состав и 

физические свойства кормов.  

Уметь: распознавать 

культурные и дикорастущие 

растения; определять полевые 



 

кормовые культуры, 

однолетние и многолетние 

травы, растения сенокосов и 

пастбищ по морфологическим 

признакам; определять фазы 

развития кормовых растений, 

их виды, подвиды; оценивать 

физиологическое состояние и 

определять факторы 

улучшения роста, развития, 

продуктивности и качества 

продукции кормовых культур.  

Владеть: методами 

геоботанического и 

культуртехнического 

обследования кормовых 

угодий; навыками оценки и 

управления качеством 

кормов; приемами улучшения 

и рационального 

использования сенокосов и 

пастбищ 

Общая биология 

Знать: - основные положения 

биологических теорий и 

закономерностей: клеточной 

теории, эволюционного 

учения, учения В.И. 

Вернадского о биосфере, 

законы Г. Менделя, 

закономерностей 

изменчивости и 

наследственности; - строение 

и функционирование 

биологических объектов: 

клетки, генов и хромосом, 

структуры вида и экосистем; - 

сущность биологических 

процессов: размножения, 

оплодотворения, действия 

искусственного и 

естественного отбора, 

формирование 

приспособленности, 

происхождение видов, 

круговорот веществ и 

превращение энергии в 

клетке, организме, в 

экосистемах и биосфере; - 



 

биологическую терминологию 

Уметь: - решать 

элементарные биологические 

задачи; составлять 

элементарные схемы 

скрещивания и схемы 

переноса веществ и передачи 

энергии в экосистемах (цепи 

питания); описывать 

особенности видов по 

морфологическому критерию; 

- выявлять приспособления 

организмов к среде обитания, 

источники и наличие 

мутагенов в окружающей 

среде (косвенно), 

антропогенные изменения в 

экосистемах своей местности; 

- сравнивать биологические 

объекты: химический состав 

тел живой и неживой 

природы, зародышей чело- 

века и других животных, 

природные экосистемы и 

агроэкосистемы своей 

местности; процессы 

(естественный и 

искусственный отбор, половое 

и бесполое размножение) и 

делать выводы и обобщения 

на основе сравнения и 

анализа; - анализировать и 

оценивать различные 

гипотезы о сущности, 

происхождении жизни и 

человека, глобальные 

экологические проблемы и их 

решения, последствия 

собственной деятельности в 

окружающей среде; - изучать 

изменения в экосистемах на 

биологических моделях; - 

находить информацию о 

биологических объектах в 

различных источниках 

(учебниках, справочниках, 

научно-популярных изданиях, 

компьютерных базах, 

ресурсах сети Интернет) и 



 

критически ее оценивать 

Владеть: навыками, 

методами, исследования 

биологических объектов; - 

способами решения новых 

исследовательских задач 

Физика 

ИД-1ОПК-1Использует 

основные законы 

естественнонаучных 

дисциплин для решения 

стандартных задач в области 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции  

Знать: основных законов 

биофизики 

Уметь: использовать 

основные законы биофизики 

для решения стандартных 

задач в области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции 

Владеть: использования 

основных законов биофизики 

для решения стандартных 

задач в области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции 

ОПК-2. Способен 

использовать 

нормативные правовые 

акты и оформлять 

специальную 

документацию в 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1ОПК-2Использует 

существующие нормативные 

документы по вопросам 

сельского хозяйства, нормы и 

регламенты проведения работ 

в области растениеводства и 

животноводства, оформляет 

специальные документы для 

осуществления производства, 

переработки и хранения 

продукции растениеводства и 

животноводства  

Правоведение 

Знать: нормативно-правовых 

актов в области сельского 

хозяйства, растениеводства и 

животноводства; 

Б1.О.05.08 Стандартизация, 

метрология, сертификация 

Б1.О.06.01 Производственный учет 

и отчетность 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская работа 

Б2.В.02(П) Технологическая  

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 

выпускной квалификационной 

работы 

 



 

- нормативно-правовых актов 

для решения поставленной 

задачи. 

Уметь: анализа 

существующих нормативно-

правовых актов по вопросам 

сельского хозяйства, 

растениеводства, 

животноводства; 

- анализировать задачу и 

определять круг нормативно 

правовых актов для ее 

решения. 

Владеть: применения 

нормативно-правовых актов в 

области сельского хозяйства, 

растениеводства и 

животноводства; 

- применения нормативно-

правовых актов для решения 

поставленной задачи 

Стандартизация, 

метрология, сертификация 

Знать: Причины, методы 

выявления и способы 

устранения брака в процессе 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

технологических линиях; 

- требований и норм, 

государственных актов и 

нормативных документов по 

стандартизации, метрологии и 

сертификации 

сельскохозяйственной 

продукции  

Уметь: Проводить 

стандартные, 

метрологические и 

сертификационные испытания 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения в целях учета 

сырья и готовой продукции 

для обеспечения нормативов 

выхода готовой продукции в 

соответствии с 



 

технологическими 

инструкциями 

Владеть: составлять 

нормативные документы, 

необходимые для реализации 

выпускаемой продукции 

Производственный учет и 

отчетность 

Знать: -правила первичного 

документооборота, учета и 

отчетности при производстве 

продуктов питания животного 

происхождения; 

-документооборот, правила 

оформления и периодичность 

заполнения документации при 

производстве продуктов 

питания из животного сырья, 

в том числе в электронном 

виде 

Уметь: -применять методики 

расчета технико-

экономической 

эффективности производства 

продуктов питания животного 

происхождения, при выборе 

оптимальных технических и 

организационных решений; 

-вести производственный 

документооборот по 

технологическому процессу 

производства продуктов 

питания из животного сырья, 

в том числе в электронном 

виде 

Владеть: основными 

правилами составления 

производственной 

документации и отчетности 

по утвержденным формам 

ОПК-3 Способен 

создавать и 

поддерживать 

безопасные условия 

выполнения 

производственных 

процессов  

ИД-1ОПК-3Создает безопасные 

условия труда, обеспечивает 

проведение 

профилактических 

мероприятий по 

предупреждению 

производственного 

травматизма и 

профессиональных 

Б1.О.03.01 Безопасность 

жизнедеятельности 

Б1.О.05.12 Оборудование и 

автоматизация перерабатывающих 

производств 

Б1.О.05.15Механизация и 

электрофикация  

производственных процессов 

Б1.О.06.06 Машины и аппараты 



 

заболеваний  

Безопасность 

жизнедеятельности 

Знать: требования охраны 

труда, санитарной и пожарной 

безопасности при техническом 

обслуживании и эксплуатации 

технологического 

оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, 

контрольноизмерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных 

технологических линиях по 

производству продуктов 

питания животного 

происхождения  

Уметь: -применять средства 

индивидуальной защиты в 

процессе работы на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения; 

Владеть: проведения 

профилактических 

мероприятий по 

предупреждению 

производственного 

травматизма и 

профессиональных 

заболеваний; 

- по предотвращению 

аварийных ситуаций, 

локализации возможных 

аварий и их последствий. 

Оборудование и 

автоматизация 

перерабатывающих 

производств 

Знать: -правила безопасности 

при эксплуатации и 

обслуживании 

производственного 

оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных 

пищевых  производств 

Б2.О.02(П)Научно-

исследовательская работа 

Б2.В.01(У) Технологическая  

 

Б2.В.02(П) Технологическая  

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 

выпускной квалификационной 

работы 



 

технологических линиях по 

производству 
продуктов питания животного 

происхождения 

 Уметь: применять методы 

безопасного производства 

работ при осмотре и проверке 

функционирования 

технологического 

оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения в соответствии 

с эксплуатационной 

документацией; 

Владеть: методами оценки 

технического состояния 

оборудования; терминологией 

в соответствии с 

национальными стандартами; 

методами контроля режимов 

работы оборудования, 

безопасной эксплуатации 

оборудования; методами 

оценки технического 

состояния и контроля 

эффективности работы 

оборудования и безопасной 

эксплуатации 

Машины и аппараты 

пищевых производств 

Знать: - методы и способы 

выявления и устранения 

неисправностей 

технологического 

оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных 

технологических линиях по 

производству продуктов 

питания животного 

происхождения;  

Уметь: Применять методы 



 

безопасного производства 

работ при осмотре и проверке 

функционирования 

технологического 

оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения в 
соответствии с 

эксплуатационной 

документацией 

Владеть: методами контроля 

режимов работы 

оборудования, 

технологических процессов и 

аппаратов; 

ОПК- 4. Способен 

реализовывать 

современные технологии 

и обосновывать их 

применение в 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1ОПК-4Обосновывает и 

реализует современные 

технологии производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Основы производства 

продукции растениеводства 

Знать: Технологии 

возделывания 

сельскохозяйственных 

культур в открытом и 

закрытом грунте 

Требования к качеству 

выполнения технологических 

операций в соответствие с 

технологическими картами, 

ГОСТами и регламентами 

Уметь: Определять 

агротехнические требования к 

выполнению работ в 

соответствии с 

технологическими картами, 

государственными 

стандартами (ГОСТами) и 

регламентами 

Устанавливать 

последовательность и 

Б1.О.05.03 Основы производства 

продукции растениеводства 

Б1.О.05.04 Основы производства 

продукции животноводства 

Б1.О.05.05 Технология молока и 

молочных продуктов 

Б1.О.05.06 Технология мяса и 

мясных продуктов 

Б1.О.05.07 Промышленная 

санитария 

Б1.О.05.09 Безопасность пищевого 

сырья и сельскохозяйственной  

продукции 

Б1.О.05.11 Управление качеством 

производства продукции 

Б1.О.06.02 Технология хранения и 

переработки продукции 

растениеводства 

Б1.О.06.03 Технология переработки 

и хранения продукции 

животноводства 

Б1.О.06.05 Техно химический 

контроль сырья и продуктов 

переработки 

Б2.О.02 (П) Научно-

исследовательская работа 

Б2.В.02(П) Технологическая  

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 



 

календарные сроки 

проведения технологических 

операций, в том числе с 

учетом фактических погодных 

условий 

Владеть: технологиями 

возделывания 

сельскохозяйственных 

культур в открытом и 

закрытом грунте 

Основы производства 

продукции животноводства 

Знать: Технологии 

содержания и разведения 

сельскохозяйственных 

животных; 

Особенности ухода за 

сельскохозяйственными 

животными различных 

производственных групп 

Уметь: Определять 

последовательность и сроки 

проведения технологических 

операций работ по 

содержанию и разведению 

сельскохозяйственных 

животных; 

Осуществлять контроль 

своевременности и качества 

проведения специальных 

мероприятий по уходу за 

сельскохозяйственными 

животными различных видов 

Владеть: технологиями 

содержания и разведения 

сельскохозяйственных 

животных; 

Технология молока и 

молочных продуктов 

Знать: Порядок приемки, 

хранения и подготовки к 

использованию сырья, 

полуфабрикатов, расходного 

материала, применяемых при 

производстве продуктов 

питания из молочного сырья 

на автоматизированных 

технологических линиях; 

Нормативы расходов сырья, 

выпускной квалификационной 

работы 



 

полуфабрикатов, расходного 

материала, выхода готовой 

продукции при производстве 

продуктов питания из 

молочного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях 

Уметь: Подготавливать сырье 

и расходные материалы к 

процессу производства 

продуктов питания из 

молочного сырья в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями; 

Поддерживать установленные 

технологией нормативы 

выхода и сортности 

продуктов питания из 

молочного сырья в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

Владеть: технологиями 

производства продуктов 

питания из молочного сырья 

на автоматизированных 

технологических линиях; 

Технология мяса и мясных 

продуктов 

Знать: Порядок приемки, 

хранения и подготовки к 

использованию сырья, 

полуфабрикатов, расходного 

материала, используемых при 

производстве продуктов 

питания из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях, 

включая правила приема 

скота, ветеринарно-

санитарные требования к 

приему скота, виды 

сопровождающей 

документации на скот, 

правила размещения скота в 

сортировочных загонах, 

условия и режимы 

содержания скота до убоя, 



 

правила подготовки скота к 

убою, требования стандартов 

на скот для убоя 

Показатели качества сырья, 

полуфабрикатов, расходного 

материала и готовой 

продукции при производстве 

продуктов питания из мясного 

сырья на автоматизированных 

технологических линиях 

Уметь: Подготавливать сырье 

и расходные материалы к 

процессу производства 

продуктов питания из мясного 

сырья в соответствии с 

технологическими 

инструкциями с соблюдением 

ветеринарно-санитарных 

требований 

Определять продуктивность 

скота по внешним признакам 

методом наружного осмотра и 

прощупывания животных 

Производить обвалку 

отдельных частей тушек 

птицы и кроликов вручную и 

с использованием устройств 

для механической обвалки 

Владеть: технологиями 

производства продуктов 

питания из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях; 

Промышленная санитария 

Знать: -требования 

санитарной безопасности при 

производстве продуктов 

питания животного 

происхождения 

Уметь: применять требования 

промышленной санитарной 

безопасности при 

эксплуатации 

технологического 

оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных 

приборов и автоматики по 

производству продуктов 



 

питания животного 

происхождения 

Владеть: требованиям 

санитарной безопасности при 

производстве продуктов 

питания животного 

происхождения 

Безопасность пищевого 

сырья и 

сельскохозяйственной  

продукции 

Знать: Требования к качеству 

выполнения технологических 

операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

Уметь: Пользоваться 

методами контроля качества 

выполнения технологических 

операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения  

Владеть: методами контроля 

качества выполнения 

технологических операций 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения  

 

Управление качеством 

производства продукции 

Знать: Факторы, влияющие 

на качество выполнения 

технологических операций 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

Уметь: Пользоваться 

методами контроля качества 

выполнения технологических 

операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения  



 

Владеть: методами контроля 

качества выполнения 

технологических операций 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения 

Кормопроизводство 

Знать:; принципы, методы, 

способы хранения, продукции 

растениеводства; 

современные технологии в 

приготовлении кормов и 

переработке 

сельскохозяйственной 

продукции 

Уметь: управлять 

микробиологической 

активностью почвы и 

сельскохозяйственной 

продукции при хранении и 

переработки; устанавливать 

режимы хранения и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции; 

применять современные 

технологии в приготовлении, 

кормов и переработке 

сельскохозяйственной 

продукции 

Владеть: современными 

технологиями в 

приготовлении кормов и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Генетика 
Знать: особенности способов 

применения методов 

генетических исследований 

пород животных и сортов 

растений; 

анатомию, морфологию, 

систематику, закономерности 

происхождения, изменения 

растений и животных; 

биологические и 

морфологические особенности 

растений  и животных, их  

биологию роста развития  и 



 

технологии их выращивания 

Уметь: использовать 

генетические характеристики 

сортов растений и пород 

животных в 

сельскохозяйственной практике; 

распознавать основные типы и 

виды растений и животных; 

проводить оценку селекционного 

материала по важнейшим 

качественным и количественным 

признакам 

Владеть:  методами 

генетических исследований 

пород животных и сортов 

растений; 

основными технологиями 

производства продукции  

растениеводства, 

животноводства и основами 

сельскохозяйственной селекции 

Механизация и 

электрофикация 

производственных процессов 

Знать: механические 

устройства при производстве 

и переработке продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Уметь: использовать 

механические устройства при 

производстве и переработке 

продукции растениеводства и 

животноводства 

Владеть: готовностью 

использовать механические 

устройства при производстве 

и переработке продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Инновационные технологии 

в аграрном производстве 

Знать: термины и понятия в 

инновационной деятельности, 

основные нормативные 

материалы по инновационной 

деятельности в сельском 

хозяйстве; 

Уметь:- составлять 

информационные 

базы по инновационным 



 

технологиям в АПК 

Владеть: 

-информационными 

технологиями, позволяющими 

получать современные данные 

о научно-обоснованных 

разработках в области 

производства продуктов в 

сельском хозяйстве 

Технология хранения и 

переработки продукции 

растениеводства 

Знать: качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции для организации 

рационального ведения 

технологического процесса 

производства в целях 

разработки мероприятий по 

повышению эффективности 

производства 

-технологические параметры 

и режимы производства 

продуктов питания из 

растительного сырья на 

соответствие требованиям 

технологической и 

эксплуатационной 

документации 

-факторы, влияющие на 

качество выполнения 

технологических операций 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья 

Уметь: анализировать 

свойства сырья и 

полуфабрикатов, влияющие 

на оптимизацию 

технологического процесса и 

качество готовой продукции, 

ресурсосбережение, 

эффективность и надежность 

процессов производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

-применять технологии 



 

производства и организации 

производственных и 

технологических процессов 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья 

Владеть: технологиями 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья 

Технология переработки и 

хранения продукции 

животноводства 

Знать: Виды и качественные 

показатели сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции производства 

продуктов питания из 

молочного сырья 

Основные технологические 

процессы производства 

продуктов питания из 

молочного сырья 

Виды и качественные 

показатели сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции производства 

продуктов питания из мясного 

сырья 

Основные технологические 

процессы производства 

продуктов питания из мясного 

сырья 

Уметь: Вести 

технологические процессы 

приемки, первичной 

переработки сырья и 

производства продуктов 

питания из молочного сырья 

на автоматизированных 

технологических линиях 

Рассчитывать 

производственные рецептуры 

продуктов питания из 

молочного сырья 

Вести процессы приемки и 

первичной переработки 

мясного сырья 

Вести основные 



 

технологические процессы 

производства продуктов 

питания из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях 

Рассчитывать 

производственные рецептуры 

продуктов питания из мясного 

сырья 

Владеть: технологиями 

переработки и хранения 

продукции животноводства 

Техно химический контроль 

сырья и продуктов 

переработки 

Знать: Методы 

технохимического и 

лабораторного контроля 

качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и 

готовых продуктов питания 

животного происхождения 

Уметь: Проводить 

лабораторные исследования 

безопасности и качества 

сырья, полуфабрикатов и 

продуктов питания, включая 

микробиологический, химико-

бактериологический, 

спектральный, 

полярографический, 

пробирный, химический и 

физико-химический анализ, 

органолептические 

исследования, в соответствии 

с регламентами, 

стандартными 

(аттестованными) 

методиками, требованиями 

нормативно-технической 

документации, требованиями 

охраны труда и экологической 

безопасности 

Разрабатывать методы 

технического контроля и 

испытания готовой продукции 

в процессе производства 

продуктов питания животного 

происхождения на 



 

автоматизированных 

технологических линиях 

Владеть: методами 

технического контроля и 

испытания готовой продукции 

в процессе производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

ОПК – 5. Способен к 

участию в проведении  

экспериментальных 

исследований в 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1ОПК-5Проводит 

экспериментальные 

исследования в области 

производства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

 

Введение в 

профессиональную 

деятельность и основы 

научно-исследовательской 

работы 

Знать: технологии 

производства и организации 

производственных и 

технологических процессов 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения 

-принципы составления 

технологических расчетов при 

проектировании новых или 

модернизации существующих 

производств и 

производственных участков 

по производству продуктов 

питания животного 

происхождения; 

-методику исследования. 

 

Уметь: Вести основные 

технологические процессы 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения 

-применять статистические 

методы обработки 

экспериментальных данных 

для анализа технологических 

процессов при производстве 

продуктов питания животного 

Б1.О.05.06 Технология мяса и 

мясных продуктов 

Б1.В.01.09 Введение в 

профессиональную деятельность и 

основы научно-исследовательской 

работы 

Б2.В.02(П) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 

выпускной квалификационной 

работы 

 



 

происхождения 

- обрабатывать результаты 

измерений и 

оценивать  погрешности 

формулировать выводы 

научного исследования. 

Владеть: Вести основные 

технологические процессы 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения; 

-навыками составления 

отчета, доклада 

или статьи по исследования. 

 

Экспертиза пищевых 

продуктов и 

продовольственного сырья 

знать: состав, структуру, 

свойства и применение 

материалов, а также способы 

их 

химико-термической 

обработки; 

законодательные и 

нормативно-правовые акты, 

методические материалы по 

стандартизации, 

сертификации, метрологии и 

управлению качеством; 

методы и средства контроля 

физических параметров, 

определяющих качество 

продукции, правила 

проведения испытаний и 

приемки продукции. 

уметь: применять 

аттестованные методики 

выполнения измерений, 

испытаний и 

контроля; 

анализировать данные о 

качестве продукции и 

определять причины брака. 

владеть: навыками 

оформления результатов 

испытаний и принятия 

соответствующих 

решений. 



 

 

ОПК-6. Способен 

использовать базовые  

знания экономики и 

определять 

экономическую 

эффективность в 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1ОПК-6Определяет 

экономическую 

эффективность применения 

технологических приемов 

производства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Экономика отрасли 

Знать: Методы расчета 

экономической 

эффективности разработки и 

внедрения новой продукции 

животного происхождения 

Методы планирования, 

контроля и оценки качества 

выполнения технологических 

операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения на 

автоматизированных линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

Уметь: Анализировать 

состояние рынка продукции и 

услуг в области производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

Рассчитывать плановые 

показатели выполнения 

технологических операций 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных линиях 

Определять потребность в 

средствах производства и 

рабочей силе для выполнения 

общего объема работ по 

каждой технологической 

операции на основе 

технологических карт 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

Б1.О.01.04 Экономическая теория 

Б1.О.01.05 Экономика отрасли  

Б2.О.02(П) Научно-

исследовательская работа 

Б2.В.02(П) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 

выпускной квалификационной 

работы 

 



 

автоматизированных линиях 

Владеть: Методами  

планирования, контроля и 

оценки качества выполнения 

технологических операций 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения 

 

Организация и управление 

производством 

знать составные части и 

факторы, влияю-щие на 

процесс производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции; 

резервы повышения 

эффективности производства, 

качества перерабатываемой 

продукции, использования 

материальных, 

трудовых и финансовых 

ресурсов 

уметь определять 

потребность в ресурсах для 

решения задач 

профессиональной 

деятельности ; 

- определять круг задач в 

рамках поставленной цели и 

выбирать оптимальные 

способы 

их решения, исходя из 

действующих правовых норм, 

имеющихся ресурсов и 

ограничений ; 

владеть проводить 

стоимостную оценку 

основных производственных 

ресурсов; 

методами анализа 

технологических 

процессов, методами сбора, 

обработки 

анализа отчетности 

предприятий 

ОПК-7 Способен 

понимать принципы 

ИД-1ОПК-7.Обладает базовыми 

знаниями о современных 

Б1.О.02.03 Информатика 

Б1.О.02.04 Информационно-



 

работы современных 

информационных 

технологий и 

использовать их для 

решения задач 

профессиональной 

деятельности. 

информационных 

технологиях и принципах их 

работы для решения задач 

профессиональной 

деятельности  

Информатика 

Знать: -основных методов и 

подходов к решению 

стандартных задач 

профессиональной 

деятельности на основе 

информационной и культуры 

с применением 

информационно-

коммуникационных 

технологий и с учетом 

основных требований 

информационной 

безопасности; 

Уметь: использовать навыки 

решения стандартных задач 

профессиональной 

деятельности на основе 

информационной и культуры 

с применением 

информационно-

коммуникационных 

технологий и с учетом 

основных требований 

информационной 

безопасности 

Владеть: демонстрации 

способностей решать 

стандартные задачи 

профессиональной 

деятельности на основе 

информационной и культуры 

с применением 

информационно-

коммуникационных 

технологий и с учетом 

основных требований 

информационной 

безопасности. 

 

Информационно-

коммуникационные 

технологии 

Знать: специализированное 

коммуникационные технологии 

Б1.О.05.16 Инновационные 

технологии в аграрном 

производстве 

Б2.О.02 (П) Научно-

исследовательская работа 

 

Б2.В.02 (П) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и защита 

выпускной квалификационной 

работы 



 

программное обеспечение и 

средства автоматизации, 

применяемые по 

производству продуктов 

питания растительного и 

животного   происхождения 

Уметь: состав, функции и 

возможности использования 

информационных и 

телекоммуникационных 

технологий для 

автоматизированной 

обработки информации с 

использованием 

персональных электронно-

вычислительных машин и 

вычислительных систем, 

применяемых при 

производства продуктов 

питания растительного и 

животного происхождения 

Владеть: использования 

информационных и 

телекоммуникационных 

технологий для 

автоматизированной 

обработки информации с 

использованием 

персональных электронно-

вычислительных машин и 

вычислительных систем, 

применяемых при 

производства продуктов 

питания растительного и 

животного происхождения 



 

 

Таблица 4 

 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ ВЫПУСКНИКОВ И ИНДИКАТОРЫ ИХ 

ДОСТИЖЕНИЙ 

Индекс 

компетенции 

наименование 

профессиональной  

компетенции 

Индикаторы 

достижения 

профессионально

й компетенции 

Шифр и наименование 

дисциплин, практик, ГИА 

ПК-1. Готов реализовывать 

технологии производства 

сельскохозяйственной 

продукции  

ИД-1пк-1 –Знает  

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-2пк-1 – Применять 

современные методы 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-3пк-1 –Владеть 

навыками реализации 

технологий 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

Б1.В.05.12 

Кормопроизводство 

Б1.В.05.13 Генетика 

Б1.В.01.02 Технология 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья на малых 

предприятиях 

Б1.В.01.04 Технология 

производства и переработки 

продукции свиноводства 

Б1.В.01.07 Технология 

производства продуктов из 

мяса птицы 

Б1.В.01.07 Производство 

колбас и мясных изделий 

Б2.В.02(П) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной работы 
ПК-2 Способен реализовывать 

технологии хранения и 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

ИД-1пк-2 – Знает 
режимы хранения и 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-2пк-2 –

Обосновывает режимы 

хранения и 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-3пк-2 –Организует и 

контролирует работы 

по хранению  и 

переработке продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

 

Б1.В.01.05 Технология 

переработки  рыбы и 

гидробионтов 

Б1.В.02.ДВ.01.01 

Рациональное 

использование сырья в 

перерабатывающей 

промышленности 

Б1.В.02.ДВ.01.02 

Малоотходные и 

ресурсосберегающие 

технологии в 

перерабатывающих 

производствах 

Б2.В.02(У) Технологическая  

Б3.О.01(Д) Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной работы 



 

ПК-3: Способен 

осуществлять 

контроль  

качества и 

безопасности 

сельскохозяйственног

о сырья и продуктов 

его переработки 

ИД-1пк-3–Использует 

методы  контроля качества 

и безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ИД-2пк-3 –Осуществляет 

контроль качества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ИД-3пк-3–Владеет 

навыками  контроля 

качества и безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

 

Б1.В.01.03 Технология 

хранения продукции 

аграрного производства 

Б1.В.01.08 Пищевые 

добавки, пряности и 

консерванты 

Б1.В.02.ДВ.02.01 

Экспертиза пищевых 

продуктов и 

продовольственного сырья 

Б1.В.02.ДВ.02.02 

Производственный 

контроль в отрасли 

Б2.О.02 (П) Научно-

исследовательская работа 

 

Б2.В.01(У) Технологическая  

Б2.В.02(П) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной работы 
ПК-4: Способен 

эксплуатировать 

технологическое 

оборудование для 

переработки 

сельскохозяйственног

о сырья 

ИД-1к-4– Знает 

технологическое 

оборудование для 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

ИД-2пк-4–Владеет 

навыками 

эксплуатирования 

технологического 

оборудования для 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

ИД-3пк-4– Обеспечивает 

организацию работ по 

эксплуатациитехнологичес

кого оборудование для 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

Б1.О.05.15 Механизация и 

электрификация  

производственных 

процессов 

Б1.В.01.02 Технология 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья на малых 

предприятиях 

Б1.В.02.ДВ.01.01 

Рациональное 

использование сырья в 

перерабатывающей 

промышленности 

Б1.В.02.ДВ.01.02 

Малоотходные и 

ресурсосберегающие 

технологии в 

перерабатывающих 

производствах 

Б2.О.02 (П) Научно-

исследовательская работа 

Б2.В.02(П) Технологическая 

 Б3.О.01(Д) Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной работы 
ПК-5: Способен 

осуществлять анализ 

ИД-1пк-5–Использует 

современные методики 
Б1.О.05.11 Управление  



 

показателей качества 

и безопасности 

сельскохозяйственног

о сырья и продуктов 

их переработки 

для проведения анализа 

качества и   безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

ИД-2пк-3–Осуществляет 

лабораторные 

исследования показателей 

качества и безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

ИД-3пк-3– Владеет 

навыками  проведения 

анализа  показателей 

качества и безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

качеством производства 

продукции 

Б1.О.06.05 

Технохимический контроль 

сырья и продуктов  

переработки 

Б1.В.01.01 Организация и 

управление производством. 

Б1.В.02.ДВ.02.01 

Экспертиза пищевых 

продуктов и 

продовольственного сырья 

Б1.В.02.ДВ.02.02Производс

твенный контроль в 

отрасли. 

Б2.В.02(П) Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной работы 

ФТД.В.01 

Методы исследования 

сырья животного 

происхождения 

ПК-6: Способен 

применять 

современные 

методы научных 

исследований в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйстве

нной продукции 

 

ИД-1пк6Знать 

общепринятые 

методики научных 

исследований в 

области производства 

и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

ИД-2пк6Участвует в 

проведении научных 

исследований по 

общепринятым 

методикам, 

осуществляет 

обобщение и 

статистическую 

обработку 

результатов опытов, 

формулирует выводы. 

ИД-3ПК-6 Владеет 

навыками проведения 

научных 

исследований по 

общепринятым 

методикам, 

осуществления 

Б1.О.05.16 Инновационные 

технологии в аграрном 

производстве 

Б1.В.01.09. Введение в 

профессиональную 

деятельность и основы  

научно-исследовательской 

работы. 

Б2.О.02 (П) Научно-

исследовательская работа 

Б2.В.02 (П)Технологическая 

Б3.О.01(Д) Выполнение и 

защита выпускной 

квалификационной работы 

 



 

обобщения и 

статистической 

обработки 

результатов опытов, 

формулирования 

выводов 

 

 

 



 

 

5. ДОКУМЕНТЫ, РЕГЛАМЕНТИРУЮЩИЕ СОДЕРЖАНИЕ И ОРГАНИЗАЦИЮ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПРИ РЕАЛИЗАЦИИ ОПОП ВО  

В соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции содержание и организация 

образовательного процесса при реализации данной ОПОП регламентируется учебным планом 

подготовки бакалавра с учѐтом его направленности; рабочими программами учебных 

дисциплин (модулей); материалами, обеспечивающими качество подготовки и воспитания 

обучающихся; программами учебных и производственных практик; программой 

государственной итоговой аттестации; годовым календарным учебным графиком, а также 

методическими материалами, обеспечивающими реализацию соответствующих 

образовательных технологий.  

Электронная информационно-образовательная среда Института обеспечивает локальный 

доступ к вышеуказанным документам. 

 

5.1 Годовой календарный учебный график  

В календарном учебном графике указана последовательность реализации ОПОП ВО по 

годам, включая теоретическое обучение, практики, промежуточную и итоговую аттестацию, 

каникулы. График представлен в составе Учебного плана (приложение А). 

 

5.2 Учебный план  

Структура программы бакалавриата включает обязательную часть и часть, формируемую 

участниками образовательных отношений. В учебном плане указывается перечень дисциплин 

(модулей), практик, аттестационных испытаний итоговой (государственной итоговой) 

аттестации обучающихся, других видов учебной деятельности (далее вместе – виды учебной 

деятельности) с указанием их объѐма в зачѐтных единицах, последовательности и 

распределения по периодам обучения. В учебном плане выделяется объѐм работы обучающихся 

во взаимодействии с преподавателем (контактная работа обучающихся с преподавателем) (по 

видам учебных занятий) и самостоятельной работы обучающихся в академических часах. Для 

каждой дисциплины (модуля) и практики указывается форма промежуточной аттестации 

обучающихся. В учебном плане отображена логическая последовательность освоения циклов 

дисциплин (модулей, практик) базовой части, обеспечивающая формирование компетенций, их 



 

трудоѐмкость в зачѐтных единицах, соотношение аудиторной и самостоятельной работы, форм 

аттестации. Учебный план представлен в приложении А. 

 

5.3 Рабочие программы учебных дисциплин (модулей) 

 

Рабочие программы дисциплин (модулей) разрабатываются в соответствии с Положением 

о порядке разработки и требованиях к структуре, содержанию и оформлению рабочей 

программы дисциплины. В рабочей программе каждой дисциплины (модуля) сформулированы 

конечные результаты обучения в органичной увязке с осваиваемыми знаниями, умениями и 

приобретаемыми компетенциями в целом по ОПОП ВО с учетом направленности.  

Рабочая программа дисциплины (модуля) включает в себя:  

- наименование дисциплины;  

- аннотацию;  

- цель освоения дисциплины;  

- место дисциплины в учебном процессе;  

- перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы;  

- структуру и содержание дисциплины;  

- образовательные технологии;  

- оценочные средства для проведения текущей и промежуточной аттестации обучающихся 

по дисциплине (модулю);  

- учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины;  

- перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 

необходимых для освоения дисциплины (модуля);  

- перечень программного обеспечения и информационных справочных систем (при 

необходимости);  

- описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 

образовательного процесса по дисциплине (модулю);  

- методические рекомендации обучающимся по освоению дисциплины;  

- методические рекомендации преподавателям по организации обучения по дисциплине;  

- иные сведения и (или) материалы.  

Рабочие программы дисциплин прилагаются к ОПОП ВО. 

 



 

5.4 Программы практик 

 

Программы практик разрабатываются в соответствии с Положением о порядке разработки 

и требованиях к структуре, содержанию и оформлению программы практики, Положением о 

практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные 

программы высшего образования в федеральном государственном бюджетном образовательном 

учреждении высшего образования. 

В соответствии с ФГОС ВО подготовки бакалавра по направлению 35.03.07 Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции Блок 2 «Практики» включает 

такие виды практики как учебная и производственная. Практика – вид учебной деятельности, 

непосредственно ориентированный на профессиональную подготовку обучающихся; закрепляет 

знания и умения, приобретаемые обучающимися в результате освоения теоретических курсов, 

вырабатывает практические навыки и способствует комплексному формированию 

универсальных, общепрофессиональных, и профессиональных компетенций выпускников (в 

соответствии с ФГОС ВО 3++ и профессиональными стандартами). Практики проводятся в 

сторонних организациях или на кафедрах института, обладающих необходимым кадровым и 

научно-техническим потенциалом. Для лиц с ограниченными возможностями здоровья выбор 

мест прохождения практик учитывает состояние здоровья и требования по доступности.  

Программы практики включают в себя:  

- аннотацию;  

- указание вида, типа практики, способа и формы (форм) еѐ проведения;  

- цель практики;  

- задачи практики;  

- компетенции обучающихся, формируемые в результате прохождения практики; 

 - место практики в структуре ОПОП ВО;  

- содержание и структуру практики;  

- организация и руководство практикой;  

- методические указания по выполнению программы практики;  

- Учебно-методическое обеспечение и информационное обеспечение практики;  

- материально-техническое обеспечение практики;  

- критерии оценки умений, навыков (в том числе и заявленных компетенций);  

- иные сведения и (или) материалы.  

Программы практик прилагаются к ОПОП ВО. 



 

 

5.5 Программа итоговой (государственной итоговой) аттестации 

 

Программа итоговой (государственной итоговой) аттестации разрабатывается в 

соответствии с Порядком проведения государственной итоговой аттестации обучающихся в 

федеральном государственном бюджетном образовательном учреждении высшего образования. 

 Итоговая (государственная итоговая) аттестация направлена на установление 

соответствия уровня профессиональной подготовки выпускников требованиям ФГОС ВО по 

направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции. В соответствии с ФГОС ВО подготовки бакалавра по 

направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции и решением Учѐного совета Института Блок 3 «Государственная итоговая 

аттестация» включает подготовку к защите и защиту выпускной квалификационной работы, 

включая подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты.   

Программа итоговой (государственной итоговой) аттестации прилагается к ОПОП ВО. 

 

5.6 Оценочные материалы по дисциплинам (модулям), практикам, итоговой 

(государственной итоговой) аттестации 

 

В соответствии с требованиями ФГОС ВО, Порядка организации и осуществления 

образовательной деятельности по программам высшего образования – программам 

бакалавриата, программам специалитета, программам магистратуры, утвержденным приказом 

Министерства образования и науки Российской Федерации № 245 от 06.04.2021 года для 

аттестации обучающихся на соответствие их персональных достижений поэтапным 

требованиям соответствующей ОПОП институт создает оценочные материалы для проведения 

текущего контроля успеваемости, промежуточной и итоговой (государственной итоговой) 

аттестации.  

Оценочные материалы разрабатываются в соответствии с Положением об оценочных 

материалах для текущей, промежуточной и итоговой (государственной итоговой) аттестации 

обучающихся. Оценочные материалы позволяют оценить степень сформированности 

компетенций у обучающихся по видам деятельности и степень общей готовности выпускников 

к профессиональной деятельности.  

Оценочные материалы могут включать:  



 

контрольные вопросы и типовые задания для практических занятий, лабораторных и 

контрольных работ, коллоквиумов, зачетов и экзаменов; тесты и компьютерные тестирующие 

программы;  

примерную тематику курсовых работ / проектов, рефератов и т.п., а также иные формы 

контроля.  

Оценочные материалы для текущей и промежуточной аттестации (по дисциплине 

(модулю) и практике), а также итоговой (государственной итоговой) аттестации, включают в 

себя: 

 - перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения 

образовательной программы;  

- наименование оценочных средств и критериев оценивания компетенций на различных 

этапах их формирования, описание шкал оценивания;  

- типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки знаний, 

умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 

компетенций в процессе освоения образовательной программы;  

- методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, 

навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций.  

Оценочные материалы по каждой дисциплине (модулю), практике, итоговой 

(государственной итоговой) аттестации прилагаются к рабочим программам дисциплин и 

практик, программе итоговой (государственной итоговой) аттестации, приведены в составе 

ОПОП ВО. 

 

5.7 Методические материалы по дисциплинам (модулям), практикам, итоговой 

(государственной итоговой) аттестации 

 

Методические материалы представляют комплект методических материалов по 

дисциплине (модулю), практике, ГИА, сформированный в соответствии со структурой и 

содержанием дисциплины (модуля), практики, используемыми образовательными технологиями 

и формами организации образовательного процесса.  

Организационно-методические материалы (методические указания, рекомендации) 

позволяют обучающемуся оптимальным образом спланировать и организовать процесс 

освоения учебного материала и касаются планирования и организации:  



 

- времени, необходимого для освоения учебного материала, выполнения курсовой работы 

(проекта), выпускной квалификационной работы;  

- использования учебно-методического материала;  

- работы с литературой, электронными ресурсами;  

- работы с материалами для подготовки к текущему, промежуточному и итоговому 

(государственному итоговому) контролю.  

Учебно-методические материалы направлены на усвоение обучающимися содержания 

дисциплины (модуля), практики, ГИА, а также направлены на проверку и соответствующую 

оценку сформированности компетенций обучающихся на различных этапах освоения учебного 

материала. 

 Методические материалы размещены на официальном сайте ВУЗа и /или прилагаются к 

ОПОП. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

6. РЕСУРСНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРОГРАММЫ БАКАЛАВРИАТА 

 

Общесистемные требования к реализации программы бакалавриата включают в себя 

требования к кадровому, учебно-методическому и информационному обеспечению, 

материально-технической базе, воспитательной среде, к обеспечению образовательного 

процесса социальнобытовыми условиями. 

 

6.1 Кадровое обеспечение 

 

Реализация ОПОП ВО по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции обеспечивается научно-педагогическими 

кадрами в соответствии с требованиями ФГОС ВО по данному направлению. Реализация 

программы бакалавриата обеспечивается руководящими и научно-педагогическими 

работниками организации, а также лицами, привлекаемыми к реализации программы 

бакалавриата на условиях гражданско-правового договора.  

 Квалификация руководящих и научно-педагогических работников Института 

соответствует квалификационным характеристикам, установленным в Едином 

квалификационном справочнике должностей руководителей, специалистов и служащих, разделе 

«Квалификационные характеристики должностей руководителей и специалистов высшего 

профессионального и дополнительного профессионального образования», утвержденном 

приказом Министерства здравоохранения и социального развития Российской Федерации от 11 

января 2011 г. № 1н (зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 23 марта 

2011 г., регистрационный № 20237), с изменениями и дополнениями от 25 января 2023 года. 

Доля штатных научно-педагогических работников (в приведенных к целочисленным значениям 

ставок) составляет не менее 50 процентов от общего количества научно-педагогических 

работников университета. Доля научно-педагогических работников (в приведенных к 

целочисленным значениям ставок), имеющих образование, соответствующее профилю 

преподаваемой дисциплины (модуля), в общем числе научно-педагогических работников, 

реализующих программу составляет не менее 70 процентов. Доля научно-педагогических 

работников (в приведенных к целочисленным значениям ставок), имеющих ученую степень (в 

том числе ученую степень, присвоенную за рубежом и признаваемую в Российской Федерации) 

и (или) учѐное звание (в том числе учѐное звание, полученное за рубежом и признаваемое в 

Российской Федерации), в общем числе научно-педагогических работников, реализующих 



 

программу составляет не менее 60 процентов. Доля работников (в приведенных к 

целочисленным значениям ставок) из числа руководителей и работников организаций, 

деятельность которых связана с направленностью (профилем) реализуемой программы 

(имеющих стаж работы в данной профессиональной области не менее 3 лет), в общем числе 

работников, реализующих программу, составляет не менее 5 процентов.  

Характеристика педагогических кадров, привлекаемых к обучению студентов 

представлена в приложении Б – «Сведения о педагогических работниках по ОПОП ВО». 

 

6.2 Учебно-методическое и информационное обеспечение 

Реализация ОПОП по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции обеспечена необходимыми учебно-

методическими и информационными ресурсами. В Институте действует библиотека. Работают 2 

читальных зала, организованных по принципу открытого доступа, один из них оснащен 

Интернет-доступом. Библиотека имеет современную автоматизированную библиотечно-

информационную систему «ИРБИС32».  

Реализация образовательной программы обеспечивается свободным доступом каждого 

студента к следующим ресурсам:  

− библиотечный фонд учебно-методических и научных материалов библиотеки вуза и 

других библиотек,  

− электронные каталоги;  

− обмен информацией с отечественными  библиотеками через  межбиблиотечный 

абонемент 

− Интернет-ресурсы.  

Обучающиеся из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья обеспечены 

печатными и (или) электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к 

ограничениям их здоровья. Книжный фонд и электронные информационные ресурсы 

Библиотеки формируются в соответствии с Тематико-типологическим планом комплектования 

(ТТПК) Института. 

Объѐм фонда основной и дополнительной учебной литературы по данной ОПОП 

соответствуют Минимальным нормативам обеспеченности ВУЗов библиотечно-

информационными ресурсами. Общий фонд  библиотеки института составляет 100741 единиц 

хранения (табл. 2).  

Таблица 2  



 

Общий фонд библиотеки института  

№ 

п/п 

Наименование показателей Кол-во 

1 Фонд (всего), единиц хранения, в т.ч.: 100741 

1.1 научная литература 13702 

1.2 периодические издания 2340 

1.3 учебная литература 79672 

1.4 художественная литература 2383 

1.5 мультимедийные издания 301 

2 Электронные ресурсы (БД) 131028 

3 Кол-во удаленных регистрированных пользователей 852 

4 Количество документовыдач 117186 

5 Количество документовыдач в Электронно-библиотечной 

системе института 

17127 

 

 

Организован доступ к ресурсам 

Научная электронная библиотека (система РИНЦ, Е-library). 

-ЭБС ФГБОУ ВПО РГАЗУ "AgriLib" www.ebs.rgazu.ru 

-ЭБС Национальный цифровой ресурс «Руконт» ОАО «Центральный коллектор библиотек 

«БИБКОМ» www.rucont.ru; ) 

-ЭБС «Лань» ООО "Издательство Лань" www.e.lanbook.com 

НЭБ (Национальная электронная библиотека) http://нэб.рф 

            -ЭБС ЮРАЙТ www.biblio-online.ru доступ к разделу «Легендарные книги» 

Библиотечный фонд содержит необходимую учебно-методическую литературу по 

направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, соответственно установленным квалификационным 

требованиям, предъявляемым к образовательной деятельности.   

Уровень обеспечения учебно-методической литературой по направлению 

подготовки/специальности 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции составляет более 0,25 экземпляра на одного студента.  

6.3 Материально-техническое обеспечение ОПОП ВО 

 

Институт располагает материально-технической базой, соответствующей действующим 

противопожарным правилам и нормам и обеспечивающей проведение всех видов 

дисциплинарной и междисциплинарной подготовки, практической и научно-исследовательской 

работ обучающихся, предусмотренных учебным планом. Перечень материально-технического 

http://www.ebs.rgazu.ru/
http://www.rucont.ru/
http://www.e.lanbook.com/
http://нэб.рф/
http://www.biblio-online.ru/


 

обеспечения, необходимого для реализации программы, включает в себя лаборатории, 

оснащенные лабораторным оборудованием, в зависимости от степени сложности.  

Специальные помещения представляют собой учебные аудитории для проведения занятий 

лекционного типа, занятий семинарского типа, курсового проектирования (выполнения 

курсовых работ), групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации, а также помещения для самостоятельной работы и помещения для 

хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. Специальные помещения 

укомплектованы специализированной мебелью и техническими средствами обучения, 

служащими для представления учебной информации большой аудитории.  

Для проведения занятий лекционного типа предлагаются наборы демонстрационного 

оборудования и учебно-наглядных пособий, обеспечивающие тематические иллюстрации, 

соответствующие примерным программам дисциплин (модулей), рабочим учебным программам 

дисциплин (модулей).  

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой 

с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечивают доступ в электронную 

информационно-образовательную среду Института.  

Образовательный процесс обеспечен необходимым комплектом лицензионного и свободно 

распространяемого программного обеспечения, состав которого определяется рабочими 

программами дисциплин (модулей), программами практик и подлежит обновлению в 

соответствии с требованиями, изложенными в ФГОС ВО.  

Характеристика материально-технического обеспечения учебного процесса представлена в 

приложении Г – «Сведения об обеспеченности образовательного процесса 

специализированными лабораториями». 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

7. ХАРАКТЕРИСТИКА СОЦИОКУЛЬТУРНОЙ СРЕДЫ ВУЗА 

 

В соответствии с рабочей программой воспитания, календарным планом воспитательной 

работы (приложение 11) Забайкальского аграрного института в учебном заведении 

сформирована социокультурная среда, созданы необходимые условия для всестороннего 

развития и социализации личности, сохранения здоровья обучающихся, развития студенческого 

самоуправления, участия обучающихся в работе творческих коллективов. Необходимость 

развития у обучающихся социально значимых и профессионально важных качеств, воспитания 

высоконравственной, духовно развитой и здоровой личности, способной к профессиональной 

деятельности и моральной ответственности за принимаемые решения является важнейшей 

государственной задачей в сфере образования. 

Программа развития воспитательной работы Забайкальского аграрного института 

призвана: 

- реализовать программы адаптации студентов первого года обучения, программы, 

направленные на формирование здорового образа жизни, гражданско-патриотического и 

духовно-нравственного воспитания; 

- совершенствовать систему студенческого самоуправления; 

- увеличить число творческих объединений, клубов, кружков по интересам и спортивных 

секций; 

- активизировать работу по организации и проведению вечеров отдыха, выставок, 

концертов, спортивных праздников, тематических встреч; 

- мотивировать студентов к активному участию в  общероссийских, краевых и городских 

молодежных мероприятиях: конкурсах, фестивалях, смотрах по основным направлениям 

воспитательной работы, в благотворительных акциях и волонтерскому движению. 

- оптимизировать систему поощрения обучающихся за достижения в учебе и вне учебной 

деятельности. 

- развивать востребованные надпрофессиональные компетенции: инновационность, 

креативность, предприимчивость, коммуникативность, солидарность, эффективность. 

  Приоритетами воспитательной работы  являются: формирование общей культуры 

личности обучающихся и студентов, их успешную социализацию в обществе и адаптацию на 

рынке труда, воспитание гражданственности, духовности, инициативности и 

самостоятельности, уважения к правам и свободам человека, любви к окружающей природе, 

Родине, семье, формирование здорового образа жизни. 



 

Основные направления воспитательной работы Забайкальского аграрного института: 

1. Морально-нравственное и эстетическое воспитание студентов 

- целенаправленное формирование единого студенческого коллектива как субъекта 

педагогического воздействия; 

- формирование у студентов гражданственности, патриотизма, чувства малой родины, 

«альма-матер», воспитание уважения к институту; 

- сохранение и развитие лучших традиций Забайкальского аграрного института, 

культивирование корпоративного институтского «духа», повышение мотивации обучения в 

институте; 

- проведение социологических исследований и опросов студентов, преподавателей, 

сотрудников по вопросам морально-нравственного климата в подразделениях и студенческих 

коллективах, этики поведения, принципов и норм общежития и общения людей, в том числе в 

семье. Использование результатов этих исследований и опросов для организации 

жизнедеятельности института как основы воспитательного процесса (формирования атмосферы 

согласия, единения, правовой культуры, уважения к нравственно-этическим принципам и 

нормам общения); 

- разработка системы мероприятий по пропаганде здорового образа жизни, морально-

нравственных и этических норм поведения; 

- разработка комплекса мер, направленных на соблюдение студентами морально-

нравственных и этических норм поведения; 

- принятие административных мер к студентам, нарушившим правила и нормы, 

регламентирующие деятельность вуза и проживание в общежитии. 

2. Реализация воспитательного потенциала учебной и научной работы. 

- разработка системы мер по повышению престижа знаний, образованности и 

профессионализма (культ интеллекта); 

- разработка системы мер по преодолению пассивности студентов, воспитанию 

бережливого отношения к имуществу, усилению мотивации студентов в нравственно-

эстетическом, интеллектуальном и культурном развитии, обеспечению единства 

профессионального образования и нравственного воспитания; 

- разработка образовательных профессиональных программ и учебных планов на основе 

сочетания фундаментализации, гуманизации, гуманитаризации и профессионализации 

образования; 



 

- активизация индивидуальной (самостоятельной) работы студентов при освоении 

образовательных профессиональных программ. Использование в учебном процессе активных 

форм (деловых игр, диспутов, упражнений проблемного характера и т.п.), развитие новых 

технологий обучения, информационных, организационно-методических и технических систем 

обеспечения учебного процесса; 

- усиление мотивации студентов к участию в научных исследованиях; 

- проведение научных студенческих семинаров, конференций, предметных олимпиад, 

конкурсов на лучшую научно-исследовательскую работу, курсовой и дипломный проекты и т.п. 

Публикация результатов исследования студентов в сборниках научных трудов института; 

- обеспечение при проведении учебных занятий акцента на воспитание у студентов 

личных, гражданских и профессиональных качеств, отвечающих интересам развития личности, 

общества, качеств подлинных патриотов России. 

3. Система вне учебной воспитательной работы.           

Основные направления вне учебной работы: 

- культурно-массовая работа, 

- физкультурно-оздоровительная работа, 

- научно-исследовательская работа студентов, 

- гражданско-патриотическое и правовое воспитание студентов, 

- профилактика правонарушений в студенческой среде, 

- анализ социально-психологических проблем студенчества и организация 

психологической поддержки, консультационной помощи, 

- общественная работа студентов, 

- профилактика наркомании и употребления психотропных веществ среди студентов 

Мероприятия по реализации основных направлений внеучебной работы: 

- организация дежурства преподавателей и студентов в учебных корпусах по контролю 

выполнения студентами правил и норм поведения в институте, колледже. 

- создание банка данных о творческих, организаторских способностях студентов, их 

использование в воспитательной деятельности. 

- работа коллективов художественной самодеятельности. 

- проведение концертов, конкурсов, тематических праздников, бесед, работа клубов по 

интересам. 

- систематическое проведение соревнований по различным видам спорта в институте, на 

факультетах, в колледже, в общежитиях. 



 

- работа спортивных секций. 

- проведение предметных олимпиад. 

- широкое привлечение студентов к занятиям НИР. 

- Поощрение лучших студентов и преподавателей стипендией Перова и Профсоюзной 

организации института. 

- проведение чествования ветеранов войны, ветеранов труда института, колледжа, 

проведение праздников «День защитника Отечества», «День Победы», беседы ветеранов 

Великой Отечественной войны со студентами института. 

-  широкое привлечение студентов к общественной работе, развитие волонтерского 

движения. 

- повышение социальной активности и личной заинтересованности учащейся молодежи 

через развитие студенческого самоуправления. 

- создание источника финансирования для развития и работы студенческого 

самоуправления, а также для поощрений студентов, преподавателей, сотрудников, 

занимающихся воспитательной и общественной работой. 

4. Реализация воспитательной работы в общежитиях. 

- активизация деятельности студенческих советов общежитий, руководителей по 

воспитательной работе по проведению повседневной воспитательной работы в общежитиях, 

пропаганде здорового образа жизни, морально-нравственных и этических норм поведения, 

воспитанию у студентов чувства ответственности за сохранности помещений и оборудования в 

общежитиях, санитарное состояние комнат, этажей мест общего пользования. Реализация 

принципа коллективной ответственности проживающих в данной комнате (на данном этаже) за 

сохранность оборудования и помещений (комнаты, этажа).  

- составление и осуществление планов культурно-просветительной и спортивной работы 

для студентов, проживающих в общежитиях. 

- привлечение к воспитательной работе в студенческих общежитиях профессорско-

преподавательского состава всех кафедр, предметно-цикловых комиссий, проведение в 

общежитиях тематических вечеров, круглых столов, вечеров вопросов и ответов, неформальных 

встреч преподавателей и студентов. 

- организация контроля за поддержанием чистоты, порядка и материального фонда в 

студенческих общежитиях. 

- проведение смотров-конкурсов на звание «Лучшая комната общежития». 



 

- оформление стендов студенческого совета общежития на вахте для информирования 

студентов о проводимых мероприятиях, распоряжениях, итогов проверок, смотров-конкурсов и 

т.д. 

- организация четкой работы хозяйственных служб по вопросам эксплуатации и 

своевременного ремонта помещений, санитарно-технического оборудования, а также по 

развитию материально-технической базы студенческих общежитий. 

5. Осуществление системы мероприятий комплексного характера по обеспечению 

действенности всех видов воспитательной работы. 

- проведение социологических исследований и опросов по различным аспектам 

воспитательной работы. 

-  разработка и установление информационных стендов во всех корпусах и общежитиях. 

- организация работы библиотеки как информационно-культурного центра. 

- контроль над работой «института» кураторства и наставничества. 

- организация и проведение научно-методических конференций и семинаров по 

воспитательной работе вуза. 

Реализация направлений воспитательной работы в Забайкальском аграрном институте 

осуществляется через внедрение программ, отражающих отдельные стороны студенческой 

жизни, виды воспитания, конкретные потребности формирования личности будущего 

специалиста. 

Целевые программы разрабатываются по мере необходимости и создания условий для их 

реализации. 

На данном этапе приоритетными целевыми программами являются: 

1. Студенческое самоуправление. 

2. Студенческая наука. 

3. Художественное творчество. 

4. Студенческий спорт. 

5. Профилактика асоциальных явлений. 

6. Здоровый образ жизни. 

7. Добровольчество и волонтерское движение. 

 

 

 



 

8. ОСОБЕННОСТИ ОРГАНИЗАЦИИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

ДЛЯ ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ 

В Университете созданы специальные условия для получения высшего образования по 

образовательным программам обучающихся с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ). 

Информация о специальных условиях, созданных для обучающихся с ограниченными 

возможностями здоровья, размещена на сайте Института: ( http://zabai.ru/) 

Под специальными условиями для получения высшего образования по образовательным 

программам обучающимися с ограниченными возможностями здоровья понимаются условия 

обучения, включающие использование специальных образовательных программ и методов 

обучения и воспитания, специальных учебников, учебных пособий и дидактических материалов, 

специальных технических средств обучения коллективного и индивидуального пользования, 

предоставление услуг тьютора, оказывающего обучающимся необходимую техническую 

помощь, проведение групповых и  индивидуальных коррекционных занятий, обеспечение 

доступа в здания организаций и другие условия, без которых невозможно или затруднено 

освоение образовательных программ обучающимися с ОВЗ. Разработка адаптированных 

образовательных программ и создание особых условий организации образовательного и 

воспитательного процессов осуществляется по письменному заявлению от данных категорий 

лиц о создании таких условий. Обучающиеся с ОВЗ могут обучаться по индивидуальному 

учебному плану в установленные сроки с учетом особенностей и образовательных потребностей 

конкретного обучающегося. Индивидуальный график обучения предусматривает различные 

варианты проведения занятий в Университете, как в академической группе, так и 

индивидуально. Получение доступного и качественного высшего образования лицами с 

ограниченными возможностями здоровья обеспечено путем создания в университете комплекса 

необходимых условий обучения для данной категории обучающихся. В Университете для 

оказания обучающимся с ограниченными возможностями здоровья необходимой помощи, из 

числа ППС назначены сотрудники, ответственные за координацию деятельности обучающихся.  

Материально-техническое обеспечение образовательного процесса  

1. Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху:  

- наличие звукоусиливающей аппаратуры, мультимедийных средств и других технических 

средств приема-передачи информации в доступных формах;  

- учебная аудитория, в которой обучаются студенты с нарушением слуха, будет 

оборудована компьютерной техникой, аудиотехникой (акустический усилитель и колонки), 

http://zabai.ru/


 

видеотехникой (мультимедийный проектор, телевизор), электронной доской, мультимедийной 

системой; особую роль в обучении слабослышащих также играют видеоматериалы.  

2. Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 

 - наличие электронных луп, видеоувеличителей, программ невизуального доступа к 

информации, программ-синтезаторов речи и других технических средств приема-передачи 

учебной информации в доступных для данной категории обучающихся формах;  

- в учебных аудиториях необходимо предусмотреть возможность просмотра удаленных 

объектов (текст на доске, слайд на экране) при помощи видеоувеличителей для удаленного 

просмотра.  

3. Для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушениями опорно-

двигательного аппарата:  

- наличие компьютерной техники со специальным программным обеспечением, 

адаптированном для обучающихся с ОВЗ, альтернативных устройств ввода информации и 

других технических средств приема-передачи учебной информации в доступных для 

обучающихся формах;  

- использование специальных возможностей операционной системы Windows, таких, как 

экранная клавиатура, с помощью которой можно вводить текст, настройка действий Windows 

при вводе с помощью клавиатуры или мыши.  

Для прохождения практик для лиц с ОВЗ при необходимости создаются специальные 

рабочие места в соответствии с характером нарушений и с учетом профессионального вида 

деятельности. Для текущего контроля успеваемости, промежуточной и итоговой 

(государственной итоговой) аттестации создаются оценочные материалы, адаптированные для 

лиц с ОВЗ и позволяющие оценить уровень сформированности всех компетенций, заявленных в 

образовательной программе. Форма проведения текущей и промежуточной аттестации для 

обучающихся с ОВЗ определяется преподавателем в соответствии с Положением о текущем 

контроле и промежуточной аттестации обучающихся. При необходимости обучающемуся с ОВЗ 

с учетом его индивидуальных психофизических особенностей дается возможность пройти 

промежуточную аттестацию устно, письменно на бумаге, письменно на компьютере, в форме 

тестирования и т.п., либо предоставляется дополнительное время для подготовки ответа. Для 

обучающихся из числа инвалидов государственная итоговая аттестация проводится 

организацией с учетом особенностей их психофизического развития, их индивидуальных 

возможностей и состояния здоровья.  

 



 

9. ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПО 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЕ 

Ответственность за обеспечение качества подготовки обучающихся при реализации 

программы, получения обучающимися требуемых результатов освоения программы несет 

ЗабАИ.  

Институт гарантирует качество подготовки выпускников, в том числе путем: 

 рецензирования образовательных программ;  

разработки объективных процедур оценки уровня знаний и умений обучающихся, 

компетенций выпускников;  

обеспечения компетентности преподавательского состава;  

регулярного проведения самообследования с привлечением представителей 

работодателей;  

информирования общественности о результатах своей деятельности, планах, инновациях.  

Оценка качества образовательной деятельности и подготовки обучающихся по программе 

определяется в рамках системы внутренней оценки, а также внешней оценки, в которой 

институт принимает участие на добровольной основе. Оценка качества подготовки 

обучающихся по программе включает текущий контроль успеваемости, промежуточную 

аттестацию обучающихся и итоговую (государственную итоговую) аттестацию. 

 Конкретные формы и процедуры текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации обучающихся по каждой дисциплине, практике устанавливаются учебным планом, 

указываются в рабочей программе дисциплины и доводятся до сведения обучающихся. Для 

осуществления процедур текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации 

обучающихся в институте преподавателями разработаны фонды оценочных средств, 

позволяющие оценить достижение запланированных в образовательной программе результатов 

обучения и уровень сформированности всех компетенций, заявленных в образовательной 

программе.  

В целях приближения текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации 

обучающихся к задачам их будущей профессиональной деятельности ЗабАИ привлекает к 

процедурам текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации руководителей и 

работников профильных организаций (имеющих стаж работы в данной профессиональной 

области не менее 3 лет), а также преподавателей смежных образовательных областей. 

Государственная итоговая аттестация в качестве обязательного государственного 

аттестационного испытания включает защиту выпускной квалификационной работы. 



 

С целью совершенствования программы институт привлекает работодателей и их 

объединения в ходе следующих мероприятий:  

рецензирование образовательной программы руководителями и/или работниками 

организаций, деятельность которых связана с направленностью реализуемой программы; 

 оценивание профессиональной деятельности обучающихся в ходе прохождения практики;  

получение отзывов от работодателей во время участия обучающихся в городских и 

региональных конкурсах по различным видам профессионально ориентированной деятельности.  

В рамках внутренней системы оценки качества образовательной деятельности по 

программе обучающимся предоставлена возможность оценивания условий, содержания, 

организации и качества образовательного процесса в целом и отдельных дисциплин и практик. 

Обучающиеся могут дать свою оценку посредством прохождения анкетирования через свои 

личные кабинеты в электронной информационно-образовательной среде института.  

К внешней оценке качества образовательной деятельности по программе относится: 

процедура государственной аккредитации, а также процедура профессионально-общественной 

аккредитации, которая проводится на добровольной основе по решению университета. 

 

10.УСЛОВИЯ ОРГАНИЗАЦИИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА С 

ПРИМЕНЕНИЕМ ЭЛЕКТРОННОГО ОБУЧЕНИЯ И ДИСТАННЦИОННЫХ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 

При реализации программы бакалавриата Организация вправе применять электронное 

обучение, дистанционные образовательные технологии.  

Электронное обучение, дистанционные образовательные технологии, применяемые при 

обучении инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (далее - инвалиды и лица 

с ОВЗ), должны предусматривать возможность приема-передачи информации в доступных для 

них формах. 

Электронная информационно-образовательная среда Организации должна обеспечивать: 

доступ к учебным планам, рабочим программам дисциплин (модулей), практик, электронным 

учебным изданиям и электронным образовательным ресурсам, указанным в рабочих 

программах дисциплин (модулей), практик; формирование электронного портфолио 

обучающегося, в том числе сохранение его работ и оценок за эти работы. В случае реализации 

программы бакалавриата с применением электронного обучения, дистанционных 

образовательных технологий электронная информационно-образовательная среда Организации 

должна дополнительно обеспечивать: фиксацию хода образовательного процесса, результатов 



 

промежуточной аттестации и результатов освоения программы бакалавриата; проведение 

учебных занятий, процедур оценки результатов обучения, реализация которых предусмотрена с 

применением электронного обучения, дистанционных образовательных технологий; 

взаимодействие между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) 

асинхронное взаимодействия посредством сети "Интернет". 

Функционирование электронной информационно-образовательной среды обеспечивается 

соответствующими средствами информационно-коммуникационных технологий и 

квалификацией работников, ее использующих и поддерживающих. Функционирование 

электронной информационно-образовательной среды должно соответствовать законодательству 

Российской Федерации 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение  

 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ЗАБАЙКАЛЬСКИЙ АГРАРНЫЙ ИНСТИТУТ - ФИЛИАЛ ФЕДЕРАЛЬНОГО 

ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ВЫСШЕГО 

ОБРАЗОВАНИЯ «ИРКУТСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ 

имени А.А. ЕЖЕВСКОГО» 

 

 

 

 

 

 

КОМПЕТЕНТНОСТНО-

ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ МОДЕЛЬ ВЫПУСКНИКА  

ФГОС ВО 3 ++ 

 

 

Направление подготовки  

35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции 

 направленность подготовки 

Технология хранения и переработки продукции животноводства 

уровень высшего образования – бакалавриат 

 

 

Форма обучения: очное/заочное 
 

 

Год начала подготовки  2023 года  

 

 

 

 

 

 

Чита, 2023 г. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

1. УНИВЕРСАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ ВЫПУСКНИКОВ И ИНДИКАТОРЫ ИХ 

ДОСТИЖЕНИЙ 

Категория 

универсальных 

компетенций 

Код и наименование 

универсальной 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора достижения 

универсальной компетенции 

Системное и критическое 

мышление 

УК - 1 Способен 

осуществлять поиск, 

критический анализ и 

синтез информации, 

применять системный 

подход для решения 

поставленных задач 

ИД-1УК-1: Анализирует задачу, 

выделяя ее базовые 

составляющие, осуществляет 

декомпозицию задачи  

Знать: методики анализа 

задачи, выделения ее базовых 

составляющих, 

осуществления декомпозиции 

задачи 

Уметь: анализировать задачу, 

выделять ее базовые 

составляющие, осуществлять 

декомпозиции задачи 

Владеть: проведения анализа 

задачи, выделения ее базовых 

составляющих, 

осуществления декомпозиции 

задачи 

ИД-2УК-1: Находит и 

критически анализирует 

информацию, необходимую 

для решения поставленной 

задачи 

Знать: нахождения и 

критического анализа 

информации, необходимой 

для решения поставленной 

задачи 

Уметь: находить и 

критически анализировать 

информацию, необходимую 

для решения поставленной 

задачи 

Владеть: нахождения и 

критического анализа 

информации, необходимой 

для решения поставленной 

задачи  

ИД-3УК-1 - Рассматривает 

возможные варианты решения 

задачи, оценивая их 

достоинства и недостатки. 

Знать: рассмотрения 

возможных вариантов 

решения задачи, оценки их 



 

 

достоинств и недостатков 

Уметь: рассматривать 

возможные варианты решения 

задачи, оценивать их 

достоинства и недостатки 

Владеть: рассмотрения 

возможных вариантов 

решения задачи, оценивания 

их достоинств и недостатков 

  ИД-4УК-1: Грамотно, логично, 

аргументировано формирует 

собственные суждения и 

оценки. Отличает факты от 

мнений, интерпретаций, 

оценок и т.д. в рассуждениях 

других участников 

деятельности. 

Знать: грамотного, 

логичного, 

аргументированного 

формирования собственных 

суждений и оценки. Отличий 

фактов от мнений, 

интерпретаций, оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников деятельности 

Уметь: грамотно, логично, 

аргументировано 

формировать собственные 

суждения и оценки. Отличать 

факты от мнений, 

интерпретаций, оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников деятельности 

Владеть: формирования 

собственных суждения и 

оценок. Умения отличать 

факты от мнений, 

интерпретаций, оценок и т.д. в 

рассуждениях других 

участников деятельности  

ИД-5УК-1: Определяет и 

оценивает последствия 

возможных решений задачи 

Знать: определения и оценки 

последствий возможных 

решений задачи 

Уметь: определять и 

оценивать последствия 

возможных решений задачи 

Владеть: определения и 

оценивания последствий 



 

 

возможных решений задачи 

Разработка и реализация 

проектов 

УК-2 - Способен 

определять круг задач в 

рамках поставленной цели 

и выбирать оптимальные 

способы их решения, 

исходя из действующих 

правовых норм, имеющихся 

ресурсов и ограничений 

ИД-1УК-2 :Формулирует в 

рамках поставленной цели 

проекта совокупность 

взаимосвязанных задач, 

обеспечивающих ее 

достижение. Определяет 

ожидаемые результаты 

решения выделенных задач. 

Знать: особенностей 

формулирования в рамках 

поставленной цели проекта 

совокупности 

взаимосвязанных задач, 

обеспечивающих ее 

достижение  

Уметь: формулировать в 

рамках поставленной цели 

проекта совокупность 

взаимосвязанных задач, 

обеспечивающих ее 

достижение. Определять 

ожидаемые результаты 

решения выделенных задач 

Владеть: формулирования в 

рамках поставленной цели 

проекта совокупности 

взаимосвязанных задач, 

обеспечивающих ее 

достижение. Определять 

ожидаемые результаты 

решения выделенных задач 

 

 ИД-2УК-2 :Проектирует 

решение конкретной задачи 

проекта, выбирая 

оптимальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих правовых норм 

и имеющихся ресурсов и 

ограничений. 

Знать: специфики 

проектирования решения 

конкретной задачи проекта, 

выбирая оптимальный способ 

ее решения, исходя из 

действующих правовых норм 

и имеющихся ресурсов и 

ограничений 

Уметь: проектировать 

решение конкретной задачи 

проекта, выбирая 



 

 

оптимальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих правовых норм 

и имеющихся ресурсов и 

ограничений 

Владеть: проектированием 

решений конкретных задач 

проекта, выбирая 

оптимальный способ их 

решения, исходя из 

действующих правовых норм 

и имеющихся ресурсов и 

ограничений 

  ИД-3УК-2 : Решает конкретные 

задач проекта заявленного 

качества и за установленное 

время. 

Знать: этапов решения 

конкретных задач проекта 

заявленного качества и за 

установленное время  

Уметь: решать конкретные 

задачи проекта заявленного 

качества и за установленное 

время 

Владеть: Решать конкретные 

задачи проекта заявленного 

качества и за установленное 

время 

ИД-4УК-2 - Публично 

представляет результаты 

решения конкретной задачи 

проекта. 

Знать: публичного 

представления результатов 

решения конкретной задачи 

проекта  

Уметь: публично 

представлять результаты 

решения конкретной задачи 

проекта 

Владеть: публично 

представлять результаты 

решения конкретной задачи 

проекта 

Командная работа и 

лидерство 

УК-3 - Способен 

осуществлять социальное 

взаимодействие и 

реализовывать свою роль в 

команде 

ИД-1УК-3 - Понимает 

эффективность использования 

стратегии сотрудничества для 

достижения поставленной 

цели, определяет свою роль в 

команде. 

Знать: стратегии 



 

 

сотрудничества для 

достижения поставленной 

цели, определяя свою роль в 

команде 

Уметь: понимать 

эффективность использования 

стратегии сотрудничества для 

достижения поставленной 

цели, определяет свою роль в 

команде 

Владеть: Понимания 

эффективности использования 

стратегии сотрудничества для 

достижения поставленной 

цели, определять свою роль в 

команде 

  ИД-2УК-3 - Понимает 

особенности поведения 

выделенных групп людей, с 

которыми 

работает/взаимодействует, 

учитывает их в своей 

деятельности (выбор 

категорий групп людей 

осуществляется 

образовательной 

организацией в зависимости 

от целей подготовки – по 

возрастным особенностям, по 

этническому или 

религиозному признаку, 

социально незащищенные 

слои населения и т.п.). 

Знать: типология и факторы 

формирования команд, 

способы социального 

взаимодействия 

Уметь: умеет действовать в 

духе сотрудничества; 

принимать решения с 

соблюдением этических 

принципов их реализации; 

проявлять уважение к мнению 

и культуре других; определять 

цели и работать в 

направлении личностного, 

образовательного и 

профессионального роста 

Владеть: владеет навыками 

распределения ролей в 

условиях командного 



 

 

взаимодействия; методами 

оценки своих действий, 

планирования и управления 

временем 

  ИД-3УК-3 - Предвидит 

результаты (последствия) 

личных действий и планирует 

последовательность шагов для 

достижения заданного 

результата. 

Знать: основ предвидения 

результатов (последствий) 

личных действий и 

планирования 

последовательности шагов для 

достижения заданного 

результата 

Уметь: предвидеть 

результаты (последствия) 

личных действий и 

планировать 

последовательность шагов для 

достижения заданного 

результата 

Владеть: предвидения 

результатов (последствий) 

личных действий и 

планирования 

последовательности шагов для 

достижения заданного 

результата 

  ИД-4УК-3 - Эффективно 

взаимодействует с другими 

членами команды, в т.ч. 

участвует в обмене 

информацией, знаниями и 

опытом, и презентации 

результатов работы команды. 

Знать: основ эффективного 

взаимодействия с другими 

членами команды, основ 

участия в обмене 

информацией, знаниями и 

опытом, и презентации 

результатов работы команды 

Уметь: эффективно 

взаимодействовать с другими 

членами команды, 

участвовать в обмене 

информацией, знаниями и 

опытом, и предоставлять 

презентацию результатов 



 

 

работы команды 

Владеть: эффективного 

взаимодействия с другими 

членами команды, участия в 

обмене информацией, 

знаниями и опытом, и 

презентации результатов 

работы команды 

Коммуникация УК-4 - Способен 

осуществлять деловую 

коммуникацию в устной и 

письменной формах на 

государственном языке 

Российской Федерации и 

иностранном(ых) языке(ах) 

ИД-1УК-4 - Выбирает на 

государственном и 

иностранном (-ых) языках 

коммуникативный 

приемлемый стиль делового 

общения, вербальные и 

невербальные средства 

взаимодействия с партнерами. 

Знать: - особенностей стиля 

делового общения; 

информационно-

коммуникационных 

технологий, используемых 

при поиске необходимой 

информации 

Уметь: выбирать на 

государственном и 

иностранном (-ых) языках 

коммуникативно приемлемые 

стили делового общения, 

вербальные и невербальные 

средства взаимодействия с 

партнерами 

Владеть: владения 

вербальными и 

невербальными средствами 

взаимодействия с партнерами 

  ИД-2УК-4 - Использует 

информационно-

коммуникационные 

технологии при поиске 

необходимой информации в 

процессе решения 

стандартных 

коммуникативных задач на 

государственном и 

иностранном (-ых) языках. 

Знать: принципов ведения 

устных деловых переговоров 

Уметь: использовать 

информационно-

коммуникационные 

технологии при поиске 

необходимой информации в 



 

 

процессе решения 

стандартных 

коммуникативных задач 

Владеть владения устной и 

письменной речью в объеме, 

позволяющем успешно 

применять имеющиеся знания 

в различных речевых 

ситуациях с наибольшей 

результативностью 

  ИД-3УК-4 - Ведет деловую 

переписку, учитывая 

особенности стилистики 

официальных и 

неофициальных писем, 

социокультурные различия в 

формате корреспонденции на 

государственном и 

иностранном (-ых) языках. 

Знать: особенностей 

стилистики официальных и 

неофициальных писем, 

социокультурные различия в 

формате корреспонденции 

Уметь: вести деловую 

переписку; коммуникативно и 

культурно приемлемо вести 

устные деловые разговоры 

Владеть: применения 

приемов и способов деловой 

переписки и ведения деловых 

переговоров 

   ИД-4УК-4 - Демонстрирует 

интегративные умения 

использовать диалогическое 

общение для сотрудничества в 

академической коммуникации 

общения:  

 внимательно слушая и 

пытаясь понять суть идей 

других, даже если они 

противоречат собственным 

воззрениям;  

 уважая высказывания 

других как в плане 

содержания, так и в плане 

формы; 

  критикуя аргументировано 

и конструктивно, не 

задевая чувств других; 

адаптируя речь и язык 

жестов к ситуациям 



 

 

взаимодействия. 

Знать: основных способов 

работы над языковым и 

речевым материалом 

Уметь: успешно применять 

свои языковые знания в 

различных речевых ситуациях 

с наибольшей 

результативностью 

Владеть: приемов 

самостоятельной работы с 

языковым материалом 

(лексикой, грамматикой, 

фонетикой) с использованием 

справочной и учебной 

литературы 

  ИД-5УК-4  Демонстрирует 

умение выполнять перевод 

профессиональных текстов с 

иностранного (-ых) на 

государственный язык и 

обратно. 

Знать: основных ресурсов, с 

помощью которых можно 

эффективно восполнить 

имеющиеся пробелы в 

коммуникативной 

Уметь: успешно применять 

свои языковые знания в 

различных речевых ситуациях 

с наибольшей 

результативностью 

Владеть: приемов 

самостоятельной работы с 

языковым материалом 

(лексикой, грамматикой, 

фонетикой) с использованием 

справочной и учебной 

литературы 

Межкультурное 

взаимодействие 

УК-5 - Способен 

воспринимать 

межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-историческом, 

этическом и философском 

контекстах 

ИД-1УК-5 - Находит и 

использует необходимую для 

саморазвития и 

взаимодействия с другими 

информацию о культурных 

особенностях и традициях 

различных социальных групп. 

Знать: Разнообразие культур 

в процессе межкультурного 

взаимодействия; 

Межкультурное разнообразие 

общества в 

социальноисторическом, 



 

 

этическом и философском 

контекстах; Культурные 

особенности и традиции 

различных социальных групп; 

Принципы конструктивного 

взаимодействия с людьми с 

учетом их социокультурных 

особенностей в целях 

успешного выполнения 

профессиональных задач и 

усиления социальной 

интеграции. 

Уметь: Способен 

воспринимать межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-историческом, 

этическом и философском 

контекстах; Находит и 

использует необходимую для 

саморазвития и 

взаимодействия с другими 

информацию о культурных 

особенностях и традициях 

различных социальных групп; 

Умеет недискриминационно и 

конструктивно 

взаимодействовать с людьми с 

учетом их социокультурных 

особенностей в целях 

успешного выполнения 

профессиональных задач и 

усиления социальной 

интеграции; анализировать и 

учитывать разнообразие 

культур в процессе 

межкультурного 

взаимодействия 

Владеть: демонстрирует 

уважительное отношение к 

историческому наследию и 

социокультурным традициям 

различных социальных групп, 

опирающееся на знание 

этапов исторического 

развития России (включая 

основные события, основных 

исторических деятелей) в 

контексте мировой истории и 

ряда культурных традиций 

мира, включая мировые 

религии, философские и 

этические учения 



 

 

  ИД-2УК-5 - Демонстрирует 

уважительное отношение к 

историческому наследию и 

социокультурным традициям 

различных социальных групп, 

опирающееся на знание 

этапов исторического 

развития России (включая 

основные события, основных 

исторических деятелей) в 

контексте мировой истории и 

ряда культурных традиций 

мира (в зависимости от среды 

и задач образования), включая 

мировые религии, 

философские и этические 

учения. 

Знать: исторические 

закономерности и основные 

тенденции развития 

различных сфер 

общественной жизни, 

важнейшие события 

российской и мировой 

истории 

Уметь: применять 

теоретические знания по 

истории, философии, 

культурологии в современной 

общественной практике на 

уровне анализа и экспертизы, 

выявлять причинно 

следственные связи 

Владеть: навыками 

исторического анализа 

первоисточников с 

применением разнообразных 

приѐмов и методов анализа 

текстов мыслителей и 

деятелей различных эпох 

  ИД-3УК-5 Умеет 

недискриминационно и 

конструктивно 

взаимодействовать с людьми с 

учетом их социокультурных 

особенностей в целях 

успешного выполнения 

профессиональных задач и 

усиления социальной 

интеграции. 

Знать: исторические 

закономерности и основные 



 

 

тенденции развития и 

взаимодействия различных 

сфер общественной жизни 

Уметь: применять 

теоретические знания по 

истории в современной 

социальной практике на 

уровне анализа и экспертизы; 

Владеть: навыками 

грамотного общения с 

применением разнообразных 

методов и способов 

коммуникации в различных 

социальных пространствах 

для решения общественных и 

профессиональных задач 

Самоорганизация и 

саморазвитие 

 (в т.ч. здоровье-

сбережение) 

УК-6 - Способен управлять 

своим временем, 

выстраивать и 

реализовывать траекторию 

саморазвития на основе 

принципов образования в 

течение всей жизни 

 

 

 

 

 

 

 

 

ИД-1УК-6 - Применяет знание о 

своих ресурсах и их пределах 

(личностных, ситуативных, 

временных и т.д.), для 

успешного выполнения 

порученной работы. 

Знать: о своих ресурсах и их 

пределах (личностных, 

ситуативных, временных и 

т.д.), для успешного 

выполнения порученной 

работы 

Уметь: применять знание о 

своих ресурсах и их пределах 

(личностных, ситуативных, 

временных и т.д.), для 

успешного выполнения 

порученной работы 

Владеть:применения знаний о 

своих ресурсах и их пределах 

(личностных, ситуативных, 

временных и т.д.), для 

успешного выполнения 

порученной работы 

  ИД-2УК-6 - Понимает важность 

планирования перспективных 

целей собственной 

деятельности с учетом 

условий, средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, временной 

перспективы развития 

деятельности и требований 

рынка труда. 

Знать: основ планирования 

перспективных целей 



 

 

собственной деятельности с 

учетом условий, средств, 

личностных возможностей, 

этапов карьерного роста, 

временной перспективы 

развития деятельности и 

требований рынка труда 

Уметь: понимать важность 

планирования перспективных 

целей собственной 

деятельности с учетом 

условий, средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, временной 

перспективы развития 

деятельности и требований 

рынка труда 

Владеть: понимания 

важности планирования 

перспективных целей 

собственной деятельности с 

учетом условий, средств, 

личностных возможностей, 

этапов карьерного роста, 

временной перспективы 

развития деятельности и 

требований рынка труда 

  ИД-3УК-6 - Реализует 

намеченные цели 

деятельности с учетом 

условий, средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, временной 

перспективы развития 

деятельности и требований 

рынка труда. 

Знать: основ реализации 

намеченных целей 

деятельности с учетом 

условий, средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, временной 

перспективы развития 

деятельности и требований 

рынка труда 

Уметь: реализовывать 

намеченные цели 

деятельности с учетом 

условий, средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, временной 

перспективы развития 



 

 

деятельности и требований 

рынка труда 

Владеть: реализации 

намеченных целей 

деятельности с учетом 

условий, средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, временной 

перспективы развития 

деятельности и требований 

рынка труда 

  ИД-4УК-6 - Критически 

оценивает эффективность 

использования времени и 

других ресурсов при решении 

поставленных задач, а также 

относительно полученного 

результата. 

Знать: основ критического 

оценивания эффективности 

использования времени и 

других ресурсов при решения 

поставленных задач, а также 

относительно полученного 

результата 

Уметь: критически оценивать 

эффективность использования 

времени и других ресурсов 

при решения поставленных 

задач, а также относительно 

полученного результата 

Владеть: критической оценки 

эффективности использования 

времени и других ресурсов 

при решения поставленных 

задач, а также относительно 

полученного результата 

  ИД-5УК-6  - Демонстрирует 

интерес к учебе и использует 

предоставляемые 

возможности для 

приобретения новых знаний и 

навыков 

Знать: методов поддержания 

интереса к учебе и 

использования 

предоставляемых 

возможностей для 

приобретения новых знаний и 

навыков 

Уметь: демонстрировать 

интерес к учебе и 



 

 

использовать 

предоставляемые 

возможности для 

приобретения новых знаний и 

навыков 

Владеть: поддержания 

интерес к учебе и 

использования 

предоставляемых 

возможностей для 

приобретения новых знаний и 

навыков 

 УК-7 - Способен 

поддерживать должный 

уровень физической 

подготовленности для 

обеспечения полноценной 

социальной и 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1УК-7 - Поддерживает 

должный уровень физической 

подготовленности для 

обеспечения полноценной 

социальной и 

профессиональной 

деятельности и соблюдает 

нормы здорового образа 

жизни 

Знать: методические 

принципы физического 

воспитания; методы и 

средства физического 

воспитания; основы 

формирования двигательных 

действий в физической 

культуре 

Уметь: применять принципы, 

средства и методы 

физического воспитания; 

формировать двигательные 

умения и навыки; 

формировать физические 

качества; формировать 

психические качества 

посредством физической 

культуры. 

Владеть: дидактические 

основы построения 

учебнотренировочного 

занятия по физической 

культуре; методы физического 

воспитания; средства 

физического воспитания; 

принципы построения учебно-

тренировочных занятий. 

  ИД-2УК-7 - Использует основы 

физической культуры для 

осознанного выбора 

здоровьесберегающих 



 

 

технологий с учетом 

внутренних и внешних 

условий реализации 

конкретной 

профессиональной 

деятельности. 

Знать: методические 

принципы физического 

воспитания; методы 

физического воспитания; 

основы обучения движениям; 

основы совершенствования 

физических качеств; 

особенности формирования 

психических качеств в 

процессе физического 

воспитания. 

Уметь: - подбирать и 

применять средства 

физической культуры для 

освоения основных 

двигательных действий; 

оценивать уровень развития 

основных физических качеств 

с помощью двигательных 

тестов и шкал оценок; 

использовать средства 

физической культуры и 

спорта для формирования 

психических качеств 

личности.  

Владеть: методы оценки 

уровня развития основных 

физических качеств;  средства 

освоения основных 

двигательных действий; 

средства совершенствования 

основных физических качеств; 

методики формирования 

психических качеств в 

процессе физического 

воспитания.  
Безопасность 

жизнедеятельности 
УК-8. Способен создавать и 

поддерживать в 

повседневной жизни и в 

профессиональной 

деятельности безопасные 

условия жизнедеятельности 

для сохранения природной 

среды, обеспечения 

устойчивого развития 

общества, в том числе при 

УК-8.1 Обеспечивает 

безопасные и/или комфортные 

условия труда на рабочем 

месте, в т.ч. с помощью 

средств защиты  

знать: требования по 

обеспечению безопасных 

и/или комфортных условий 

труда на рабочем месте 

уметь: обеспечивать 



 

 

угрозе и возникновении 

чрезвычайных ситуаций и 

военных конфликтов 

безопасные и/или комфортные 

условия труда на рабочем 

месте, в т.ч. с помощью 

средств защиты владеть: 

методами и навыками по 

обеспечению безопасных 

и/или комфортных условий 

труда на рабочем месте, в т.ч. 

с помощью средств защиты 

  УК-8.2 Выявляет и устраняет 

проблемы, связанные с 

нарушениями техники 

безопасности на рабочем 

месте  

знать: требования и 

нормативные документы по 

созданию и поддержанию 

безопасных условий 

жизнедеятельности, в том 

числе при возникновении 

чрезвычайных ситуаций 

уметь: выявлять и устранять 

проблемы, связанные с 

нарушениями техники 

безопасности на рабочем 

месте  

владеть: методами и навыками 

по выявлению и устранению 

проблем, связанных с 

нарушениями техники 

безопасности на рабочем 

месте 

  УК-8.3 Осуществляет 

действия по предотвращению 

возникновения чрезвычайных 

ситуаций (природного и 

техногенного происхождения) 

на рабочем месте, в т.ч. с 

помощью средств защиты. 

знать: требования по 

предотвращению 

возникновения чрезвычайных 

ситуаций (природного и 

техногенного происхождения) 

на рабочем месте, в т.ч. с 

помощью средств защиты  

уметь: выявлять и устранять 

проблемы, связанные с 

возникновением 

чрезвычайных ситуаций 

владеть: методами и 

навыками по предотвращению 



 

 

возникновения чрезвычайных 

ситуаций (природного и 

техногенного происхождения) 

на рабочем месте, в т.ч. с 

помощью средств защиты 

  УК-8.4 Принимает участие в 

спасательных и неотложных 

аварийно-восстановительных 

мероприятиях в случае 

возникновения чрезвычайных 

ситуаций. 

знать: требования 

безопасности при проведении 

спасательных и неотложных 

аварийновосстановительных 

мероприятий в случае 

возникновения чрезвычайных 

ситуаций  

уметь: выявлять и устранять 

проблемы при проведении 

спасательных и неотложных 

аварийно-восстановительных 

мероприятий  

владеть: методами и 

навыками по проведению 

спасательных и неотложных 

аварийно-восстановительных 

мероприятиях в случае 

возникновения чрезвычайных 

ситуаций 

  УК 8.5 Осуществляет 

действия по сохранению 

природной среды для 

обеспечения устойчивого 

развития общества 

Знать: основные действия по 

сохранению природной среды 

для обеспечения устойчивого 

развития общества  

Уметь: осуществлять 

действия по сохранению 

природной среды для 

обеспечения устойчивого 

развития общества  

Владеть: навыками 

осуществления действий по 

сохранению природной среды 

для обеспечения устойчивого 

развития общества 

Экономическая культура, в 

том числе финансовая 

УК-9 Способен принимать 

обоснованные 

экономические решения в 

УК 9.1 Демонстрирует 

финансовую грамотность, 

необходимую для 



 

 

грамотность различных областях 

жизнедеятельности 

полноценного 

функционирования в 

современном обществе 

Знать: основные элементы 

финансовой грамотности и 

механизмы их влияния в 

области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Уметь: выбирать 

эффективные методы 

экономического воздействия 

на управление в отрасли 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Владеть: способностью 

управлять отраслью 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции с использованием 

эффективных экономических 

методов. 

  УК 9.2 Способен принимать 

экономические решения при 

выполнении практических 

задач в различных областях 

жизнедеятельности 

Знать: прикладные принципы 

экономической теории. 

Уметь: применять методы 

экономического и 

финансового планирования 

для достижения поставленных 

целей 

Владеть: способностью 

принимать обоснованные 

экономически решения при 

управлении отраслью 

производства, переработки и 

хранения 

сельскохозяйственной 

продукции 

Гражданская позиция УК-10 Способен 

формировать нетерпимое 

отношение к 

коррупционному 

поведению 

УК 10.1 Понимает сущность 

коррупционного поведения и 

его взаимосвязь с 

социальными и 

экономическими условиями 

Знать: сущность 



 

 

коррупционного поведения и 

его взаимосвязь с 

социальными и 

экономическими условиями 

Уметь:  
- использовать полученные 

знания о коррупции в 

профессиональной 

деятельности;  

- защищать свои права в 

соответствии с 

законодательством  

Владеть: способностью 

использовать полученные 

знания о коррупции в 

различных сферах 

деятельности 

  УК 10.2 Способен 

анализировать и правильно 

применять правовые нормы о 

противодействии 

коррупционному поведению 

Знать: основы 

коррупционного 

законодательства;  

Уметь: - анализировать и 

правильно применять 

правовые нормы о 

противодействий 

коррупционному поведению 

Владеть: способностью 

анализировать и правильно 

применять правовые нормы о 

противодействий 

коррупционному поведению 

 

2. ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ ВЫПУСКНИКОВ И 

ИНДИКАТОРЫ ИХ ДОСТИЖЕНИЯ 

Код и  наименование 

общепрофессиональной компетенции 

Код и наименование индикатора  

достижения общепрофессиональной 

компетенции 

ОПК-1 - Способен решать типовые задачи 

профессиональной деятельности на основе 

знаний основных законов математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных дисциплин с 

применением информационно-

коммуникационных технологий 

 

ИД-1ОПК-1Использует основные законы 

естественнонаучных дисциплин для решения 

стандартных задач в области производства, 

переработки и хранения 

сельскохозяйственной продукции  

 

Морфология  и физиология животных 

Знать: функций крови, системы 



 

 

кровообращения и дыхания для обеспечения 

жизни и продуктивности животных, 

закономерности переваривания и усвоения 

питательных веществ для рационального 

кормления животных. Понимать процессы 

образования и выведения молока, 

использовать эти знания в организации 

машинного доения коров. Знать особенности 

строения половой системы и полового 

поведения животных для нормального 

воспроизводства стада; 

Уметь: использовать физиологические 

процессы и целенаправленно их 

регулировать с целью сохранения здоровья 

животного и повышения его 

продуктивности; применять глубокие 

теоретические знания и навыками в научно-

исследовательской и практической работе.  

Владеть: методами работы с лабораторными 

и сельскохозяйственными животными, 

навыками по исследованию 

физиологических констант функций, 

методами наблюдения и эксперимента с 

применением информационно-

коммуникационные технологии 

Микробиология 

Знать: систематику, морфологию, строение, 

генетику и размножение микроорганизмов, 

трансформацию различных соединений 

микроорганизмами, почвенные 

микроорганизмы, микробиологию 

сельскохозяйственной продукции, 

микробиологический контроль продуктов 

переработки 

Уметь: диагностировать наиболее 

распространенные заболевания животных, 

управлять микробиологической активностью 

почвы и сельскохозяйственной продукции 

при хранении и переработке 

Владеть: принципами безопасности работы 

с бактериосодержащим материалом и 

лабораторными методами идентификации 

микроорганизмов сельскохозяйственной и 

животноводческой продукции. 

Промышленная санитария  

Знать: научных данных в области 

безопасности продуктов питания, методы 

гигиенических исследований, санитарно-

бактериологического контроля; 

- требований к качеству, правила 

оформления и отпуска, условия и сроки 

хранения и реализации продукции 



 

 

Уметь: оценивать качество сырья и пищевой 

продукции на всех стадиях технологического 

процесса; 

- применить нормы санитарного 

законодательства в технологии производства 

продуктов питания. 

Владеть: владения методами оценки и 

контроля качества продукции; 

-использования нормативной документации 

отрасли 

Оборудование и автоматизация 

перерабатывающих производств 

Знать: методики расчета и подбора 

технологического оборудования по 

производство продуктов питания животного 

происхождения 

Уметь: применять прогрессивные методы 

подбора и эксплуатации технологического 

оборудования при производстве продуктов 

питания животного происхождения 

Владеть: методикой расчета и подбором 

технологического оборудования по 

производство продуктов питания животного 

происхождения 

Машины и аппараты пищевых 

производств 

Знать: основные научные и технические 

проблемы и тенденции развития процессов и 

аппаратов пищевых производств; 

фундаментальные законы переноса теплоты, 

массы и количества движения; теоретические 

основы технологических процессов 

различных пищевых производств; методы 

исследования процессов и аппаратов; 

Уметь: применять основные законы 

математических, естественнонаучных и 

общепрофессиональных дисциплин для 

расчета основных процессов и аппаратов; 

подтверждать инженерными расчетами 

соответствие аппаратов условиям 

технологического процесса; 

Владеть: способностью использовать 

основные законы математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных дисциплин для 

решения стандартных задач в области 

переработки сельскохозяйственной 

продукции. 

Основы биотехнологии переработки 

сельскохозяйственной продукции 

Знать: Физические, химические, 

биохимические, биотехнологические, 



 

 
микробиологические, теплофизические 

процессы, происходящих при производстве 

продуктов питания растительного и животного 

происхождения 

Уметь: - обосновывать целесообразность 

применения конкретных штаммов 

микроорганизмов-продуцентов для 

получения желаемого продукта метаболизма; 

- оценивать перспективность использования 

отдельных видов генетически 

модифицированных источников пищи 

Владеть: моделирования протекания 

типовой схемы биотехнологического 

процесса и принципами составления 

питательных сред в биотехнологическом 

производстве; 

- использования современных ферментных 

препаратов и штаммов микроорганизмов для 

интенсификации технологических процессов 

переработки сельскохозяйственной 

продукции. 

Технохимический контроль сырья и 

продуктов переработки 

Знать: Методы технохимического и 

лабораторного контроля качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовых продуктов питания животного 

происхождения 

Уметь: Проводить лабораторные 

исследования безопасности и качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания, 

включая микробиологический, химико-

бактериологический, спектральный, 

полярографический, пробирный, химический 

и физико-химический анализ, 

органолептические исследования, в 

соответствии с регламентами, стандартными 

(аттестованными) методиками, требованиями 

нормативно-технической документации, 

требованиями охраны труда и экологической 

безопасности; 

Разрабатывать методы технического 

контроля и испытания готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания 

животного происхождения на 

автоматизированных технологических 

линиях; 

Выявлять брак продукции на основе данных 

технологического и лабораторного контроля 

качества сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства 

продуктов питания животного 



 

 

происхождения 

Владеть: - составлять нормативные 

документы, необходимые для реализации 

выпускаемой продукции; 

-внедрять мероприятия по повышению 

безопасности продукции на основе системы 

качества "Анализ рисков и критических 

контрольных точек" и "Система 

менеджмента безопасности пищевой 

продукции. 

Физическая и коллоидная химия 

Знать: -основных понятий и законов химии, 

основных закономерностей химических 

превращений, свойств растворов задач в 

области производства, переработки и 

хранения сельскохозяйственной продукции. 

-теоретические положения физической и 

коллоидной химии; основы современной 

теории строения органических соединений; 

особенности строения и свойств различных 

классов органических веществ; значения 

органических соединений в области 

производства, переработки и хранения 

сельскохозяйственной продукции; 

- основы лабораторного практикума по 

физической и коллоидной  химии для 

возможности применения в 

профессиональной деятельности. 

Уметь: -применять теоретические знания по 

химии для решения практических задач в 

области производства, переработки и 

хранения сельскохозяйственной продукции; 

- использовать свойства органических 

веществ для решения типовых задач 

профессиональной деятельности;  

- выполнять химический анализ с 

соблюдением правил техники безопасности 

при решении стандартных задач в области 

производства, переработки и хранения 

сельскохозяйственной продукции. 

Владеть: -обладать способностью применять 

знания основных разделов химии в 

профессиональной деятельности в области 

производства, переработки и хранения 

сельскохозяйственной продукции; 

- способностью применять знания основных 

разделов органической химии в области 

производства, переработки и хранения 

сельскохозяйственной продукции  

- методиками расчета метрологических 

характеристик результатов анализа в 

профессиональной деятельности. 



 

 

Начертательная геометрия и инженерная 

графика 

Знать:  методику построения способом 

прямоугольного проецирования изображений 

точки, прямой, плоскости, простого 

составного геометрического тела и 

отображений на чертеже их взаимного 

положения в пространстве;  способы 

преобразования чертежей геометрических 

фигур вращением и замены плоскостей 

проекций;  методы построения проекций 

плоских сечений и линий пересечения 

поверхностей геометрических тел;  способы 

построения прямоугольных 

аксонометрических проекций 

геометрических тел;  правила построения и 

оформления чертежей резьбовых, сварных и 

др. соединений деталей машин и 

инженерных сооружений; 

 основные виды проектно-конструкторской 

документации на стадиях разработки проекта 

(чертеж общего вида сборочной единицы, 

сборочный чертеж, спецификация, чертежи 

деталей) и правила их оформления с 

соблюдением стандартов;  методику 

компьютерного выполнения проектно-

конструкторской документации с 

применением графического редактора. 

Уметь:  использовать способы построения 

изображений (чертежей) пространственных 

фигур на плоскости;  находить способы 

решения и исследования пространственных 

задач при помощи изображений;  

выполнять чертежи в соответствии со 

стандартными правилами их оформления и 

свободно их читать;  использовать системы 

автоматизированного проектирования и 

черчения для создания проектно-

конструкторской документации.  

Владеть:  развитым пространственным 

представлением;  навыками логического 

мышления, позволяющими грамотно 

пользоваться языком чертежа, как в 

традиционном «ручном», так и в 

компьютерном исполнении;  алгоритмами 

решения задач, связанных с формой и 

взаимным расположением пространственных 

фигур;  набором знаний и установленных 

правил для составления и чтения 

проектноконструкторской документации. 

Кормопроизводство 



 

 

Знать: морфологические, биологические, 

экологические особенности полевых 

кормовых культур, однолетних и 

многолетних трав, растений сенокосов и 

пастбищ; характеристики и методы 

обследования сенокосов и пастбищ; этапы 

органогенеза, фазы и стадии развития 

полевых кормовых культур, однолетних и 

многолетних трав, растений сенокосов и 

пастбищ, идущие в кормовых растениях 

физиологические процессы и связанные с 

ними особенности формирования элементов 

продуктивности; химический состав и 

физические свойства кормов.  

Уметь: распознавать культурные и 

дикорастущие растения; определять полевые 

кормовые культуры, однолетние и 

многолетние травы, растения сенокосов и 

пастбищ по морфологическим признакам; 

определять фазы развития кормовых 

растений, их виды, подвиды; оценивать 

физиологическое состояние и определять 

факторы улучшения роста, развития, 

продуктивности и качества продукции 

кормовых культур.  

Владеть: методами геоботанического и 

культуртехнического обследования 

кормовых угодий; навыками оценки и 

управления качеством кормов; приемами 

улучшения и рационального использования 

сенокосов и пастбищ 

Общая биология 

Знать: - основные положения биологических 

теорий и закономерностей: клеточной 

теории, эволюционного учения, учения В.И. 

Вернадского о биосфере, законы Г. Менделя, 

закономерностей изменчивости и 

наследственности; - строение и 

функционирование биологических объектов: 

клетки, генов и хромосом, структуры вида и 

экосистем; - сущность биологических 

процессов: размножения, оплодотворения, 

действия искусственного и естественного 

отбора, формирование приспособленности, 

происхождение видов, круговорот веществ и 

превращение энергии в клетке, организме, в 

экосистемах и биосфере; - биологическую 

терминологию 

Уметь: - решать элементарные 

биологические задачи; составлять 

элементарные схемы скрещивания и схемы 

переноса веществ и передачи энергии в 



 

 

экосистемах (цепи питания); описывать 

особенности видов по морфологическому 

критерию; - выявлять приспособления 

организмов к среде обитания, источники и 

наличие мутагенов в окружающей среде 

(косвенно), антропогенные изменения в 

экосистемах своей местности; - сравнивать 

биологические объекты: химический состав 

тел живой и неживой природы, зародышей 

чело- века и других животных, природные 

экосистемы и агроэкосистемы своей 

местности; процессы (естественный и 

искусственный отбор, половое и бесполое 

размножение) и делать выводы и обобщения 

на основе сравнения и анализа; - 

анализировать и оценивать различные 

гипотезы о сущности, происхождении жизни 

и человека, глобальные экологические 

проблемы и их решения, последствия 

собственной деятельности в окружающей 

среде; - изучать изменения в экосистемах на 

биологических моделях; - находить 

информацию о биологических объектах в 

различных источниках (учебниках, 

справочниках, научно-популярных изданиях, 

компьютерных базах, ресурсах сети 

Интернет) и критически ее оценивать 

Владеть: навыками, методами, исследования 

биологических объектов; - способами 

решения новых исследовательских задач 

ОПК-2. Способен использовать 

нормативные правовые акты и оформлять 

специальную документацию в 

профессиональной деятельности  

ИД-1ОПК-2Использует существующие 

нормативные документы по вопросам 

сельского хозяйства, нормы и регламенты 

проведения работ в области растениеводства 

и животноводства, оформляет специальные 

документы для осуществления производства, 

переработки и хранения продукции 

растениеводства и животноводства  

Правоведение 

Знать: нормативно-правовых актов в 

области сельского хозяйства, 

растениеводства и животноводства; 

- нормативно-правовых актов для решения 

поставленной задачи. 

Уметь: анализа существующих нормативно-

правовых актов по вопросам сельского 

хозяйства, растениеводства, животноводства; 

- анализировать задачу и определять круг 

нормативно правовых актов для ее решения. 

Владеть: применения нормативно-правовых 

актов в области сельского хозяйства, 

растениеводства и животноводства; 



 

 

- применения нормативно-правовых актов 

для решения поставленной задачи 

Стандартизация, метрология, 

сертификация 

Знать: Причины, методы выявления и 

способы устранения брака в процессе 

производства продуктов питания животного 

происхождения на автоматизированных 

технологических линиях; 

- требований и норм, государственных актов 

и нормативных документов по 

стандартизации, метрологии и сертификации 

сельскохозяйственной продукции  

Уметь: Проводить стандартные, 

метрологические и сертификационные 

испытания производства продуктов питания 

животного происхождения в целях учета 

сырья и готовой продукции для обеспечения 

нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими 

инструкциями 

Владеть: составлять нормативные 

документы, необходимые для реализации 

выпускаемой продукции 

Производственный учет и отчетность 

Знать: -правила первичного документооборота, 

учета и отчетности при производстве продуктов 

питания животного происхождения; 

-документооборот, правила оформления и 

периодичность заполнения документации 

при производстве продуктов питания из 

животного сырья, в том числе в электронном 

виде 

Уметь: -применять методики расчета 

технико-экономической эффективности 

производства продуктов питания животного 

происхождения, при выборе оптимальных 

технических и организационных решений; 

-вести производственный документооборот 

по технологическому процессу производства 

продуктов питания из животного сырья, в 

том числе в электронном виде 

Владеть: основными правилами составления 

производственной документации и 

отчетности по утвержденным формам 

ОПК-3. Способен создавать и 

поддерживать безопасные условия 

выполнения производственных процессов  

ИД-1ОПК-3Создает безопасные условия труда, 

обеспечивает проведение профилактических 

мероприятий по предупреждению 

производственного травматизма и 

профессиональных заболеваний  

Безопасность жизнедеятельности 

Знать: требования охраны труда, санитарной и 



 

 

пожарной безопасности при техническом 

обслуживании и эксплуатации 

технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-

измерительных приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях 

по производству продуктов питания животного 

происхождения  

Уметь: -применять средства индивидуальной 

защиты в процессе работы на 

автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания животного 

происхождения; 

Владеть: проведения профилактических 

мероприятий по предупреждению 

производственного травматизма и 

профессиональных заболеваний; 

- по предотвращению аварийных ситуаций, 

локализации возможных аварий и их 

последствий. 

Оборудование и автоматизация 

перерабатывающих производств 

Знать: -правила безопасности при 

эксплуатации и обслуживании 

производственного оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-

измерительных приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях 

по производству 
продуктов питания животного происхождения 

 Уметь: применять методы безопасного 

производства работ при осмотре и проверке 

функционирования технологического 

оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания животного 

происхождения в соответствии с 

эксплуатационной документацией; 

Владеть: методами оценки технического 

состояния оборудования; терминологией в 

соответствии с национальными стандартами; 

методами контроля режимов работы 

оборудования, безопасной эксплуатации 

оборудования; методами оценки 

технического состояния и контроля 

эффективности работы оборудования и 

безопасной эксплуатации 

Машины и аппараты пищевых 

производств 

Знать: -методы и способы выявления и 

устранения неисправностей технологического 



 

 

оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях 

по производству продуктов питания животного 

происхождения;  

Уметь: Применять методы безопасного 

производства работ при осмотре и проверке 

функционирования технологического 

оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания животного 

происхождения в 
соответствии с эксплуатационной 

документацией 

Владеть: методами контроля режимов 

работы оборудования, технологических 

процессов и аппаратов; 
Механизация и электрофикация 

производственных процессов 

Знать: механические устройства при 

производстве и переработке продукции 

растениеводства и животноводства 

Уметь: использовать механические 

устройства при производстве и переработке 

продукции растениеводства и 

животноводства 

Владеть: готовностью использовать 

механические устройства при производстве и 

переработке продукции растениеводства и 

животноводства 

 

ОПК- 4. Способен реализовывать 

современные технологии и обосновывать 

их применение в профессиональной 

деятельности 

ИД-1ОПК-4Обосновывает и реализует 

современные технологии производства и 

переработки сельскохозяйственной 

продукции  

Основы производства продукции 

растениеводства 

Знать: Технологии возделывания 

сельскохозяйственных культур в открытом и 

закрытом грунте 

Требования к качеству выполнения 

технологических операций в соответствие с 

технологическими картами, ГОСТами и 

регламентами 

Уметь: Определять агротехнические 

требования к выполнению работ в 

соответствии с технологическими картами, 

государственными стандартами (ГОСТами) и 

регламентами 

Устанавливать последовательность и 



 

 

календарные сроки проведения 

технологических операций, в том числе с 

учетом фактических погодных условий 

Владеть: технологиями возделывания 

сельскохозяйственных культур в открытом и 

закрытом грунте 

Основы производства продукции 

животноводства 

Знать: Технологии содержания и разведения 

сельскохозяйственных животных; 

Особенности ухода за 

сельскохозяйственными животными 

различных производственных групп 

Уметь: Определять последовательность и 

сроки проведения технологических операций 

работ по содержанию и разведению 

сельскохозяйственных животных; 

Осуществлять контроль своевременности и 

качества проведения специальных 

мероприятий по уходу за 

сельскохозяйственными животными 

различных видов 

Владеть: технологиями содержания и 

разведения сельскохозяйственных животных; 

Технология молока и молочных 

продуктов 

Знать: Порядок приемки, хранения и 

подготовки к использованию сырья, 

полуфабрикатов, расходного материала, 

применяемых при производстве продуктов 

питания из молочного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях; 

Нормативы расходов сырья, полуфабрикатов, 

расходного материала, выхода готовой 

продукции при производстве продуктов 

питания из молочного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях 

Уметь: Подготавливать сырье и расходные 

материалы к процессу производства 

продуктов питания из молочного сырья в 

соответствии с технологическими 

инструкциями; 

Поддерживать установленные технологией 

нормативы выхода и сортности продуктов 

питания из молочного сырья в соответствии 

с технологическими инструкциями 

Владеть: технологиями производства 

продуктов питания из молочного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях; 



 

 

Технология мяса и мясных продуктов 

Знать: Порядок приемки, хранения и 

подготовки к использованию сырья, 

полуфабрикатов, расходного материала, 

используемых при производстве продуктов 

питания из мясного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях, включая правила приема скота, 

ветеринарно-санитарные требования к 

приему скота, виды сопровождающей 

документации на скот, правила размещения 

скота в сортировочных загонах, условия и 

режимы содержания скота до убоя, правила 

подготовки скота к убою, требования 

стандартов на скот для убоя 

Показатели качества сырья, полуфабрикатов, 

расходного материала и готовой продукции 

при производстве продуктов питания из 

мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях 

Уметь: Подготавливать сырье и расходные 

материалы к процессу производства 

продуктов питания из мясного сырья в 

соответствии с технологическими 

инструкциями с соблюдением ветеринарно-

санитарных требований 

Определять продуктивность скота по 

внешним признакам методом наружного 

осмотра и прощупывания животных 

Производить обвалку отдельных частей 

тушек птицы и кроликов вручную и с 

использованием устройств для механической 

обвалки 

Владеть: технологиями производства 

продуктов питания из мясного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях; 

Промышленная санитария 

Знать: -требования санитарной безопасности 

при производстве продуктов питания 

животного происхождения 

Уметь: применять требования 

промышленной санитарной безопасности 

при эксплуатации технологического 

оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики по производству 

продуктов питания животного 

происхождения 

Владеть: требованиям санитарной 

безопасности при производстве продуктов 

питания животного происхождения 



 

 

Безопасность пищевого сырья и 

сельскохозяйственной  продукции 

Знать: Требования к качеству выполнения 

технологических операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения в соответствии с 

технологическими инструкциями 

Уметь: Пользоваться методами контроля 

качества выполнения технологических 

операций производства продуктов питания 

животного происхождения  

Владеть: методами контроля качества 

выполнения технологических операций 

производства продуктов питания животного 

происхождения  

 

Управление качеством производства 

продукции 

Знать: Факторы, влияющие на качество 

выполнения технологических операций 

производства продуктов питания животного 

происхождения в соответствии с 

технологическими инструкциями 

Уметь: Пользоваться методами контроля 

качества выполнения технологических 

операций производства продуктов питания 

животного происхождения  

Владеть: методами контроля качества 

выполнения технологических операций 

производства продуктов питания животного 

происхождения 

Кормопроизводство 

Знать:; принципы, методы, способы 

хранения, продукции растениеводства; 

современные технологии в приготовлении 

кормов и переработке сельскохозяйственной 

продукции 

Уметь: управлять микробиологической 

активностью почвы и сельскохозяйственной 

продукции при хранении и переработки; 

устанавливать режимы хранения и 

переработки сельскохозяйственной 

продукции; 

применять современные технологии в 

приготовлении, кормов и переработке 

сельскохозяйственной продукции 

Владеть: современными технологиями в 

приготовлении кормов и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

Генетика 
Знать: особенности способов применения 

методов генетических исследований пород 



 

 
животных и сортов растений; 

анатомию, морфологию, систематику, 

закономерности происхождения, изменения 

растений и животных; биологические и 

морфологические особенности растений  и 

животных, их  биологию роста развития  и 

технологии их выращивания 

Уметь: использовать генетические 

характеристики сортов растений и пород 

животных в сельскохозяйственной практике; 

распознавать основные типы и виды растений и 

животных; проводить оценку селекционного 

материала по важнейшим качественным и 

количественным признакам 

Владеть:  методами генетических исследований 

пород животных и сортов растений; 

основными технологиями производства 

продукции  растениеводства, животноводства и 

основами сельскохозяйственной селекции 

Технология хранения и переработки 

продукции растениеводства 

Знать: качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции для организации 

рационального ведения технологического 

процесса производства в целях разработки 

мероприятий по повышению эффективности 

производства 

-технологические параметры и режимы 

производства продуктов питания из 

растительного сырья на соответствие 

требованиям технологической и 

эксплуатационной документации 

-факторы, влияющие на качество 

выполнения технологических операций 

производства продуктов питания из 

растительного сырья 

Уметь: анализировать свойства сырья и 

полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию 

технологического процесса и качество 

готовой продукции, ресурсосбережение, 

эффективность и надежность процессов 

производства продуктов питания из 

растительного сырья 

-применять технологии производства и 

организации производственных и 

технологических процессов производства 

продуктов питания из растительного сырья 

Владеть: технологиями производства 

продуктов питания из растительного сырья 

Технология переработки и хранения 

продукции животноводства 

Знать: Виды и качественные показатели 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 



 

 

производства продуктов питания из 

молочного сырья 

Основные технологические процессы 

производства продуктов питания из 

молочного сырья 

Виды и качественные показатели сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

производства продуктов питания из мясного 

сырья 

Основные технологические процессы 

производства продуктов питания из мясного 

сырья 

Уметь: Вести технологические процессы 

приемки, первичной переработки сырья и 

производства продуктов питания из 

молочного сырья на автоматизированных 

технологических линиях 

Рассчитывать производственные рецептуры 

продуктов питания из молочного сырья 

Вести процессы приемки и первичной 

переработки мясного сырья 

Вести основные технологические процессы 

производства продуктов питания из мясного 

сырья на автоматизированных 

технологических линиях 

Рассчитывать производственные рецептуры 

продуктов питания из мясного сырья 

Владеть: технологиями переработки и 

хранения продукции животноводства 

Техно химический контроль сырья и 

продуктов переработки 

Знать: Методы технохимического и 

лабораторного контроля качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовых продуктов питания животного 

происхождения 

Уметь: Проводить лабораторные 

исследования безопасности и качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания, 

включая микробиологический, химико-

бактериологический, спектральный, 

полярографический, пробирный, химический 

и физико-химический анализ, 

органолептические исследования, в 

соответствии с регламентами, стандартными 

(аттестованными) методиками, требованиями 

нормативно-технической документации, 

требованиями охраны труда и экологической 

безопасности 

Разрабатывать методы технического 

контроля и испытания готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания 



 

 

животного происхождения на 

автоматизированных технологических 

линиях 

Владеть: методами технического контроля и 

испытания готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания животного 

происхождения 

ОПК – 5. Способен к участию в 

проведении  

экспериментальных исследований в 

профессиональной деятельности 

ИД-1ОПК-5Проводит экспериментальные 

исследования в области производства и 

переработки сельскохозяйственной 

продукции  

 

Введение в профессиональную 

деятельность и основы научно-

исследовательской работы 

Знать: технологии производства и 

организации производственных и 

технологических процессов производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

-принципы составления технологических 

расчетов при проектировании новых или 

модернизации существующих производств и 

производственных участков по производству 

продуктов питания животного 

происхождения; 

-методику исследования. 

 

Уметь: Вести основные технологические 

процессы производства продуктов питания 

животного происхождения 

-применять статистические методы 

обработки экспериментальных данных для 

анализа технологических процессов при 

производстве продуктов питания животного 

происхождения 

- обрабатывать результаты измерений и 

оценивать  погрешности формулировать 

выводы научного исследования. 

Владеть: Вести основные технологические 

процессы производства продуктов питания 

животного происхождения; 

-навыками составления отчета, доклада 

или статьи по исследования. 

 

Экспертиза пищевых продуктов и 

продовольственного сырья 

знать: состав, структуру, свойства и 

применение материалов, а также способы их 

химико-термической обработки; 



 

 

законодательные и нормативно-правовые 

акты, методические материалы по 

стандартизации, сертификации, метрологии 

и управлению качеством; 

методы и средства контроля физических 

параметров, определяющих качество 

продукции, правила проведения испытаний и 

приемки продукции. 

уметь: применять аттестованные методики 

выполнения измерений, испытаний и 

контроля; 

анализировать данные о качестве продукции 

и определять причины брака. 

владеть: навыками оформления результатов 

испытаний и принятия соответствующих 

решений. 

 

ОПК-6. Способен использовать базовые  

знания экономики и определять 

экономическую эффективность в 

профессиональной деятельности 

ИД-1ОПК-6Определяет экономическую 

эффективность применения технологических 

приемов производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

Экономика отрасли 

Знать: Методы расчета экономической 

эффективности разработки и внедрения 

новой продукции животного происхождения 

Методы планирования, контроля и оценки 

качества выполнения технологических 

операций производства продуктов питания 

животного происхождения на 

автоматизированных линиях в соответствии 

с технологическими инструкциями 

Уметь: Анализировать состояние рынка 

продукции и услуг в области производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

Рассчитывать плановые показатели 

выполнения технологических операций 

производства продуктов питания животного 

происхождения на автоматизированных 

линиях 

Определять потребность в средствах 

производства и рабочей силе для выполнения 

общего объема работ по каждой 

технологической операции на основе 

технологических карт производства 

продуктов питания животного 

происхождения на автоматизированных 

линиях 

Владеть: Методами  планирования, 

контроля и оценки качества выполнения 

технологических операций производства 

продуктов питания животного 



 

 

происхождения 

 

Организация и управление производством 

знать составные части и факторы, влияю-

щие на процесс производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции; 

резервы повышения эффективности 

производства, качества перерабатываемой 

продукции, использования материальных, 

трудовых и финансовых ресурсов 

уметь определять потребность в ресурсах 

для решения задач профессиональной 

деятельности ; 

- определять круг задач в рамках 

поставленной цели и выбирать оптимальные 

способы 

их решения, исходя из действующих 

правовых норм, имеющихся ресурсов и 

ограничений ; 

владеть проводить стоимостную оценку 

основных производственных ресурсов; 

методами анализа технологических 

процессов, методами сбора, обработки 

анализа отчетности предприятий 

Экономическая теория 

Знать - термины, основные понятия, 

подходы, модели экономической, 

организационной и управленческой теорий в 

контексте решения задач управленческой 

деятельности.  

Уметь применять принципы научной, 

административной, поведенческой и 

количественной школы менеджмента и 

системного похода при решении 

профессиональных задач, используя 

категориальный аппарат экономической, 

организационной и управленческой теории. 

Владеть навыками применения 

современного категориального аппарата 

экономической, организационной и 

управленческой теории для постановки и 

решения типовых задач, выявления 

причинно- следственных связей и 

оптимизации деятельности объекта 

управления. 

ОПК-7 Способен понимать принципы 

работы современных информационных 

технологий и использовать их для 

решения задач профессиональной 

деятельности. 

ИД-1ОПК-7.Обладает базовыми знаниями о 

современных информационных технологиях 

и принципах их работы для решения задач 

профессиональной деятельности  

Информатика 

Знать: -основных методов и подходов к 

решению стандартных задач 



 

 

профессиональной деятельности на основе 

информационной и культуры с применением 

информационно-коммуникационных 

технологий и с учетом основных требований 

информационной безопасности; 

Уметь: использовать навыки решения 

стандартных задач профессиональной 

деятельности на основе информационной и 

культуры с применением информационно-

коммуникационных технологий и с учетом 

основных требований информационной 

безопасности 

Владеть: демонстрации способностей 

решать стандартные задачи 

профессиональной деятельности на основе 

информационной и культуры с применением 

информационно-коммуникационных 

технологий и с учетом основных требований 

информационной безопасности. 

 

Информационно-коммуникационные 

технологии 

Знать: специализированное программное 

обеспечение и средства автоматизации, 

применяемые по производству продуктов 

питания растительного и животного   

происхождения 

Уметь: состав, функции и возможности 

использования информационных и 

телекоммуникационных технологий для 

автоматизированной обработки информации 

с использованием персональных электронно-

вычислительных машин и вычислительных 

систем, применяемых при производства 

продуктов питания растительного и 

животного происхождения 

Владеть: использования информационных и 

телекоммуникационных технологий для 

автоматизированной обработки информации 

с использованием персональных электронно-

вычислительных машин и вычислительных 

систем, применяемых при производства 

продуктов питания растительного и 

животного происхождения 

Инновационные технологии в аграрном 

производстве 

Знать: термины и понятия в инновационной 

деятельности, основные нормативные 

материалы по инновационной деятельности в 

сельском хозяйстве; 

Уметь:- составлять информационные 

базы по инновационным технологиям в АПК 



 

 

Владеть: 

-информационными технологиями, 

позволяющими получать современные 

данные о научно-обоснованных разработках 

в области производства продуктов в 

сельском хозяйстве 
 

 

 

 

3. ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ ВЫПУСКНИКОВ И 

ИНДИКАТОРЫ ИХ ДОСТИЖЕНИЙ 

Задача 

профессиональной 

деятельности 

Код и наименование 

профессиональной 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора 

достижения 

профессиональной 

компетенции 

Основание 

(ПС, анализ 

опыта) 

Тип задач профессиональной деятельности: производственно-технологический 

Реализация 

технологий 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Обоснование 

методов, способов и 

режимов хранения 

сельскохозяйственн

ой продукции 

 

ПК-1: Способен 

реализовывать 

технологии производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

ИД-1пк-1 –Знает  

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-2пк-1 – Применять 

современные методы 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-3пк-1 –Владеть 

навыками реализации 

технологий 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

На основании 

требований к 

профессиональ

ным 

компетенциям, 

предъявляемых 

к выпускникам 

на рынке труда, 

обобщения 

отечественного 

и зарубежного 

опыта с учетом 

профессиональ

ного стандарта. 

Профессиональ

ный стандарт 

«Специалист 

по 

техническому 

контролю 

качества 

продукции» 

Утвержден 

приказом 

 Министерства 

труда и 



 

 

 социальной 

защиты 

Российской 

Федерации 

от 21 марта 

2017 года N 

292н 

(Зарегистриров

ано в 

Министерстве 

юстиции 

Российской 

Федерации 

6 апреля 2017 

года, 

регистрационн

ый N 46271) 

 

Реализация 

технологий 

хранения и 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Обоснование 

методов, способов и 

режимов хранения и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции 

 

ПК-2:Способен 

реализовывать 

технологии хранения и 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

ИД-1пк-2 – Знает 

режимы хранения и 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-2пк-2 –

Обосновывает режимы 

хранения и 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ИД-3пк-2 –Организует и 

контролирует работы 

по хранению  

ипереработкепродукци

и растениеводства и 

животноводства 

 

 

На основании 

требований к 

профессиональ

ным 

компетенциям, 

предъявляемых 

к выпускникам 

на рынке труда, 

обобщения 

отечественного 

и зарубежного 

опыта с учетом 

профессиональ

ного стандарта. 

Профессиональ

ный стандарт 

«Специалист 

по 

техническому 

контролю 

качества 

продукции» 

УТВЕРЖДЕН 

приказом 

 Министерства 

труда и 

 социальной 

защиты 

Российской 

Федерации 

от 21 марта 



 

 

2017 года N 

292н 

(Зарегистриров

ано в 

Министерстве 

юстиции 

Российской 

Федерации 

6 апреля 2017 

года, 

регистрационн

ый N 46271) 

Реализация 

технологий 

хранения и 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Обоснование 

методов, способов и 

режимов хранения и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции на 

основе контроля 

качества и 

безопасности 

сельскохозяйственн

ого сырья и готовой 

продукции 

 

ПК-3: Способен 

осуществлять контроль  

качества и безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ИД-1пк-3–Использует 

методы  контроля 

качества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ИД-2пк-3 –Осуществляет 

контроль качества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ИД-3пк-3–Владеет 

навыками  

контролякачества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

 

На основании 

требований к 

профессиональ

ным 

компетенциям, 

предъявляемых 

к выпускникам 

на рынке труда, 

обобщения 

отечественного 

и зарубежного 

опыта с учетом 

профессиональ

ного стандарта. 

Профессиональ

ный стандарт 

«Специалист 

по 

техническому 

контролю 

качества 

продукции» 

Утвержден 

приказом 

 Министерства 

труда и 

 социальной 

защиты 

Российской 

Федерации 

от 21 марта 

2017 года N 

292н 

(Зарегистриров

ано в 

Министерстве 

юстиции 



 

 

Российской 

Федерации 

6 апреля 2017 

года, 

регистрационн

ый N 46271) 

Реализация 

технологий 

хранения и 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Обоснование 

методов, способов и 

режимов хранения и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции на 

основе 

использования 

технологического 

оборудования для 

хранения и 

переработки 

сельскохозяйственн

ого сырья 

 

ПК-4: Способен 

эксплуатировать 

технологическое 

оборудование для 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

ИД-1к-4– Знает 

технологическое 

оборудование для 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

ИД-2пк-4–Владеет 

навыками 

эксплуатирования 

технологического 

оборудования для 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

ИД-3пк-4– Обеспечивает 

организацию работ по 

эксплуатациитехнологи

ческого оборудование 

для переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

На основании 

требований к 

профессиональ

ным 

компетенциям, 

предъявляемых 

к выпускникам 

на рынке труда, 

обобщения 

отечественного 

и зарубежного 

опыта с учетом 

профессиональ

ного стандарта. 

Профессиональ

ный стандарт 

«Специалист 

по 

техническому 

контролю 

качества 

продукции» 

Утвержден 

приказом 

 Министерства 

труда и 

 социальной 

защиты 

Российской 

Федерации 

от 21 марта 

2017 года N 

292н 

(Зарегистриров

ано в 

Министерстве 

юстиции 

Российской 

Федерации 

6 апреля 2017 

года, 

регистрационн

ый N 46271) 



 

 

Реализация 

технологий 

хранения и 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Обоснование 

методов, способов и 

режимов хранения и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции на 

основе контроля 

качества и 

безопасности 

сельскохозяйственн

ого сырья и готовой 

продукции и 

провести 

обоснованный 

анализ. 

 

ПК-5: Способен 

осуществлять анализ 

показателей качества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

ИД-1пк-5–Использует 

современные методики 

для проведения анализа 

качества и   

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

ИД-2пк-3–Осуществляет 

лабораторные 

исследования 

показателей качества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

ИД-3пк-3– Владеет 

навыками  

проведенияанализа  

показателей качества и 

безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов их 

переработки 

На основании 

требований к 

профессиональ

ным 

компетенциям, 

предъявляемых 

к выпускникам 

на рынке труда, 

обобщения 

отечественного 

и зарубежного 

опыта с учетом 

профессиональ

ного стандарта. 

Профессиональ

ный стандарт 

«Специалист 

по 

техническому 

контролю 

качества 

продукции» 

Утвержден 

приказом 

 Министерства 

труда и 

 социальной 

защиты 

Российской 

Федерации 

от 21 марта 

2017 года N 

292н 

(Зарегистриров

ано в 

Министерстве 

юстиции 

Российской 

Федерации 

6 апреля 2017 

года, 

регистрационн

ый N 46271) 

Тип задач профессиональной деятельности: Научно-исследовательский 

Проведение 
научных 

исследован
ий по отдельным 

ПК-6: Способен 

применять современные 

методы научных 

исследований в области 

ИД-1пк6Знать 

общепринятые 

методики научных 

исследований в области 

На основании 

требований к 

профессиональ



 

 

разделам 
(этапам, 
заданиям) 

темы в 
соответствии с 

методиками
; 

Участие в 
выполнении 

научных 
исследований, 
анализ 

их 
результатов и 
формулировка 
выводов. 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

ИД-2пк6Участвует в 

проведении научных 

исследований по 

общепринятым 

методикам, 

осуществляет 

обобщение и 

статистическую 

обработку результатов 

опытов, формулирует 

выводы. 

ИД-3ПК-6 Владеет 

навыками проведения 

научных исследований 

по общепринятым 

методикам, 

осуществления 

обобщения и 

статистической 

обработки результатов 

опытов, 

формулирования 

выводов 

ным 

компетенциям, 

предъявляемых 

к выпускникам 

на рынке труда, 

обобщения 

отечественного 

и зарубежного 

опыта с учетом 

профессиональ

ного стандарта. 

Профессиональ

ный стандарт 

«Специалист 

по 

техническому 

контролю 

качества 

продукции» 

Утвержден 

приказом 

 Министерства 

труда и 

 социальной 

защиты 

Российской 

Федерации 

от 21 марта 

2017 года N 

292н 

(Зарегистриров

ано в 

Министерстве 

юстиции 

Российской 

Федерации 

6 апреля 2017 

года, 

регистрационн

ый N 46271) 
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Шифр 

дисцип-

лины 

по 

учебно

му 

плану 

Наименов

ание   

дисциплин

ы, 

практики, 

НИР 

Универсальные 

компетенции 

 

Общепрофессиональные  

компетенции 

Профессиональные компетенции 

Типы задач профессиональной деятельности 

научно-

исследоват 

производственно-технологический организа

ционно-

управлен

ческий 
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-1
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П
К

-1
4
 

П
К

-1
5
 

П
К

-1
6
 

 

 Дисциплины  

 Обязательная часть  

                                     
Б1.О.01.0

1 

История 

России 
+    +                                

Б1.О.01.0

2 
Философия  +    + +                               

Б1.О.01.0
3 

Правоведени
е 

    +     +                           

Б1.О.01.0

4 

Экономичес

кая теория 
  +      +       +                     

Б1.О.01.0
5 

Экономика 
отрасли 

        +       +                     

Б1.О.01.0
6 

Основы 

российской 
государствен

ности 

    +                                

Б1.О.02.0

1 

Иностранны

й язык  
   +                                 

Б1.О.02.0

2 

Русский 

язык и 

культура 
речи 

   +                                 

Б1.О.02.0

3 

Информатик

а  
+          +      +                    

Б1.О.02.0
4 

Информацио
нно-

коммуникац

ионные 
технологии 

       +     +                        

Б1.О.03.0 Безопасност        +     +                        



 

 

1 ь 

жизнедеятел
ьности 

Б1.О.03.0

2 

Физическая 

культура и 
спорт 

      +                              

Б1.О.03.0

3 

Элективные 

курсы по 

физической 
культуре и 

спорту 

      +                              

Б1.О.04.0
1 

Математика            +                          

Б1.О.04.0

2 

Физика. 

Биофизика 
          +                          

Б1.О.04.0
3 

Химия           +                          

Б1.О.04.0

4 
Экология        +   +                          

Б1.О.04.0
5 

Общая 
биология 

          +                          

Б1.О.05.0

1 

Морфология 

и 

физиология 

животных 

+          +                          

Б1.О.05.0

2 

Микробиоло

гия  
+          +                          

Б1.О.05.0

3 

Основы 

производств

а продукции 
растениевод

ства 

             +                       

Б1.О.05.0

4 

Основы 

производств
а продукции 

животноводс

тва 

             +                       

Б1.О.05.0

5 

Технология 

молока и 

молочных 
продуктов 

             +                       

Б1.О.05.0
6 

Технология 

мяса и 
мясных 

продуктов 

             + +                      

Б1.О.05.0

7 

Промышлен

ная 
санитария 

          +   +                       

Б1.О.05.0 Стандартиза          +  +                         



 

 

8 ция, 

метрология, 
сертификаци

я 

Б1.О.05.0

9 

Безопасност
ь пищевого 

сырья и 

сельскохозяй
ственной  

продукции 

             +                       

Б1.О.05.1
0 

Оборудован

ие и 
автоматизац

ия 
перерабатыв

ающих 

производств 

          +  +                      +  

Б1.О.05.1

1 

Управление 
качеством 

производств

а продукции 

             +         +              

Б1.О.05.1

2 

Кормопроиз

водство 
          +       +                   

Б1.О.05.1

3 
Генетика +                 +                   

Б1.О.05.1

4 

Начертатель

ная 

геометрия и 
инженерная 

графика 

+          +                          

Б1.О.05.1
5 

Механизаци

я и 
электрифика

ция 

производств
енных 

процессов 

            +          +              

Б1.О.05.1

6 

Инновацион
ные 

технологии в 

аграрном 
производств

е 

 +               +        +            

Б1.О.06.0

1 

Производств
енный учет и 

отчетность 

           +                         

Б1.О.06.0
2 

Технология 

хранения и 
переработки 

продукции 

             +                       



 

 

растениевод

ства 

Б1.О.06.0
3 

Технология 

переработки 

и хранения 
продукции 

животноводс

тва 

             +                       

Б1.О.06.0

4 

Основы 
биотехнолог

ии 

переработки 
сельскохозяй

ственной 
продукции 

          +                          

Б1.О.06.0
5 

Техно 

химический 

контроль 
сырья и 

продуктов 

переработки 

          +   +          +             

Б1.О.06.0

6 

Машины и 

аппараты 

пищевых 
производств 

          +  +                        

Б1.О.06.0

7 

Физическая 

и 

коллоидная 
химия 

          +                          

Дисциплины  

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

                                     

Б1.В.01.0

1 

Организация 

и 

управление 

производств

ом 

+                       +             

Б1.В.01.0
2 

Технология 
переработки 

сельскохозяй

ственного 
сырья на 

малых 

предприятия
х 

                 +     +              

Б1.В.01.0

3 

Технология 

хранения 

продукции 

аграрного 

                     +               



 

 

производств

а 

Б1.В.01.0

4 

Технология 

производств

а и 
переработки 

продукции 

свиноводств
а 

                 +                   

Б1.В.01.0

5 

Технология 

переработк

и  рыбы и 

гидробионт

ов 

                  +                  

Б1.В.01.0
6 

Технология 

производст

ва 

продуктов 

из мяса 

птицы 

                 +                   

Б1.В.01.0

7 

Производст

во колбас и 

мясных 

изделий 

                 +                   

Б1.В.01.0

8 

Пищевые 

добавки, 

пряности и 

консервант

ы 

                     +               

Б1.В.01.0

9 

Введение в 

профессио

нальную 

деятельнос

ть и 

основы 

научно - 

исследоват

ельской 

работы 

+              +          +            

Б1.В.02.

ДВ.01.01 

Рациональн

ое 

использова

ние сырья в 

перерабаты

вающей 

                  +    +              



 

 

промышле

нности 

Б1.В.02.

ДВ.01.02 

Малоотход

ные и 

ресурсосбе

регающие 

технологии 

в 

перерабаты

вающих 

производст

вах 

                  +    +              

Б1.В.02.

ДВ.02.01 

Экспертиза 

пищевых 

продуктов 

и 

продовольс

твенного 

сырья 

                     +  +             

Б1.В.02.

ДВ.02.02 

Производст

венный 

контроль в 

отрасли 

                     +  +             

Блок 2. Практика  

Обязательная часть 

Б2.О.01(
У) 

Ознакомит

ельная 

практика ( 

в том числе 

получение 

первичных 

навыков 

научно-

исследоват

ельской 

работы) 

+          +                          

Б2.О.02(
П) 

Научно-

исследоват

ельская 

работа 

 + + + + + + + + +  + + + + + +     + +  +            

Б2.В.01(
У) 

Технологич

еская  

          +  +                        

Б2.В.02(

П) 

Технологич

еская 

           + + + + + + + +   + + + +            



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Блок 3. Государственная итоговая аттестация 
Б3.01(Д) Выполнени

е и защита 

выпускной 

квалифика

ционной 

работы 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +  

Б3.02(Г) 

Подготовка 

к сдаче и 

государств

енного 

экзамена 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +  

ФТД. Факультативные дисциплины      

ФТД.В.0
1 

Методы 

исследован

ия сырья 

животного 

происхожд

ения 

                       +             

ФТД.В.0

2 

История 

Сибири 

+    +                                
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