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- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен
Зачет Зачет с 

OU.
КР Экспер

тное
Факт Часов в 

з.е.
Экспер

тное
По

плану
Конт.
озб.

СР Конт
роль

Интер
часы з.е.

Блок 1 .Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и ) 189 189 7132 7132 2220 4300 612 23
О б я за те л ь н а я  часть 157 157 5980 5980 1800 3676 504 20

+ Б1.0.01 Модуль "Социально-гуманитарные и 
экономические дисциплины" 11247 12 18 18 648 648 256 392 8

+ Б1.0.01.01 История (история России, всеобщая история) 1 2 4 А• 36 144 144 90 54 2

+ Б1.0.01.02 Философия 1 3 3 36 108 108 28 80 3

• Б1.0.01.03 Правоведение 2 2 2 36 72 72 32 40

-ь Б1.0.01.04 Экономическая теория 4 3 3 36 108 108 40 68

-f Б1.0.01.05 Экономика отрасли 7 3 3 36 108 . 108 24 84

-L Б1.0.01.06 Психология 1 3 3 36 108 108 42 66 3

+ Б1.0.02 Модуль "Информационно
коммуникационный" 1145 8 8 288 288 132 156 4

1 51.0.02.01 Иностранный язык 1 2 2 36 72 72 28 44 2
+ 51.0.02.02 Русский язык и культура речи 1 2 2 36 72 72 28 44 2

-f Б1.0.02.03 Информатика 4 2 2 36 72 72 40 32

+ Б1.0.02.04 Информационно-коммуникационные технологии 5 2 2 36 72 72 36 36

+ Б1.0.03 Модуль "Самоорганизация и саморазвитие" 12344 5 5 508 508 104 404 2

-l- Б1.0.03.01 Безопасность жизнедеятельности 4 3 3 36 108 108 40 68

-r Б1.0.03.02 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 14 58 2

-f Б1.0.03.03 Элективные курсы по физической культуре и спорту 234 328 328 50 . 278

+ Б1.0.04 Модуль"Математические и естественные 
дисциплины" 2222 12 23 23 828 828 220 464 144 2

*r Б1.0.04.01 Математика 2 3 3 36 108 108 32 40 36

+ Б1.0.04.02 Физика. Биофизика 2 6 6 36 216 216 48 132 36

*r Б1.0.04.03 Химия 2 1 5 5 36 180 180 60 84 36 2
+ Б1.0.04.04 Экология 2 4 4 36 144 144 32 112
1 Б1.0.04.05 Общая биология 2 5 5 36 180 180 48 96 36

+ Б1.0.05 Модуль "Общепрофессиональные 
дисциплины" 13345 33456

8
45667 68 68 2448 2448 752 1516 180 4

+ Б1.0.05.01 Морфология и физиология животных 3 4 4 36 144 144 84 60
51.0.05.02 Микробиология 4 3 3 36 108 108 40 68



~Г bl.U.US.UJ основы производства продукции растениеводства •? 6 б 36 216 216 42 138 36

«
1 Б1.0.05.04 Основы производства продукции животноводства 3 6 6 36 216 216 42 138 36

-f Б1.0.05.05 Технология молока и молочных продуктов 6 6 6 36 216 216 48 168

+ Б1.0.05.06 Технология мяса и мясных продуктов 6 6 6 36 216 216 48 168

-L■ Б1.0.05.07 Промышленная санитария 8 3 3 36 108 108 28 80

Б1.0.05.08 Стандартизация, метрология, сертификация 5 5 5 36 180 180 48 96 36

+ Б1.0.05.09 Безопасность пищевого сырья и 
сельскохозяйственной продукции 5 3 3 36 108 108 36 72

+ Б1.0.05.10 Оборудование и автоматизация перерабатывающих 
п р о и з в о д с т в

6 3 3 36 108 108 48 60

- f Б1.0.05.11 Управление качеством производства продукции 7 3 о 36 108 108 48 60

T Б1.0.05.12 Кормопроизводство 5 4 4 36 144 144 48 96
+ Б1.0.05.13 Генетика 3 4 4 36 144 144 84 60

+ Б1.0.05.14 Начертательная геометрия и инженерная графика 1 4 4 36 144 144 28 80 36 4

+ Б1.0.05.15 Механизация и электрификация производственных 
пооиессов 4 4 4 36 144 144 40 104

+ Б1.0.05.16 Инновационные технологии в аграрном 
производстве 4 4 4 36 144 144 40 68 36

+ Б1.0.06 Модуль "Профессиональных дисциплин" 24567 4 7 5 35 35 1260 1260 336 744 180

+ Б] .0.06.01 Производственный учет и отчетность 4 4 4 36 144 144 40 104

+ Б1.0.06.02 Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства 6 5 5 36 180 180 64 80 36

+ 51.0.06.03 Технология переработки и хранения продукции 
животноводства 5 5 5 5 36 180 180 48 96 36

+ Б1.0.06.04 Основы биотехнологии переработки 
сельскохозяйственной продукции 7 4 4 36 144 144 36 108

+ Б1.0.06.05 Техно химический контроль сырья и продуктов 
переработки 7 6 6 36 216 216 60 120 36

+ Б1.0.06.06 Машины и аппараты пищевых производств 4 5 5 36 180 180 40 104 36

+ Б1.0.06.07 Физическая и коллоидная химия 2 6 6 36 216 216 48 132 36

Часть, ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а зо в а те л ь н ы х  о тн о ш е н и й 32 32 1152 1152 420 624 108 3

+ Б1.В.01 Модуль "Профильных дисциплин" 68 16888 48 25 25 900 900 316 512 72 3

+ Б1.В.01.01 Организация и управление производством 8 4 4 36 144 144 28 116

+ Б1.В.01.02 Технология переработки сельскохозяйственного 
сырья на малых предприятиях 6 • 4 4 36 144 144 48 60 36

+ Б1.В.01.03 Технология хранения продукции аграрного 
производства 4 3 3 36 108

С
О

оT—
J 40 68

+ Б1.В.01.04 Технология производства и переработки продукции 
свиноводства 8 2 2 36 72 72 28 44



• f Б1.В.01.С5 Технология переработки рыбы и гидробионтов 8 2 1 36 72 72 28 1

- f Б1.В.01.06 Технология производства продуктов из мяса птицы 8 2 Z 36 72 72 28 44

- r B i.6.01.07 Производство колбас и мясных изделий 8 3 36 108 108 56 16 36

- r Б1.В.01.08 Пищевые добавки, пряности и консерванты 6 2 2 36 72 72 32 40

_L Б1.В.01.09 Введение в профессиональную деятельность и 
основы научно - исследовательской работы 1 3 3 36 108 108 28 80 3

+ Б1.В.02 Злективные профильные дисциплины 7 8 7 7 252 252 104 112 3 6

+ Б1.В.02.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 8 3 3 108 108 56 52

•T Б1.В.02.ДВ.01.01 Рациональное использование сырья в 
пеоеоабатываюшей промышленности 8 3 3 36 108 108 56 52

- Б1.В.02.ДВ.01.02 Малоотходные и ресурсосберегающие технологии в 
перерабатывающих производсшах 8 3 3 36 108 108 56 52

+ Б1.В.02.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 7 4 4 144 1 4 4 48 60 3 6

- Б1.В.02.ДВ.02.01 Экспертиза пищевых продуктов и 
продовольственного с ы р ь я

7 4 4 36 144 144 48 60 36

-f- Б1.В.02.ДВ.02.02 Производственный контроль в отрасли 7 4 4 36 144 144 48 60 36

Блок 2 .П р а к т и к а 42 42 1512 1512 364 1148 3
О б я зател ь н ая  часть 18 18 648 648 162 486 3

«i Б2.0.01(У)
Ознакомительная практика ( в том числе получение 
первичных навыков научно-исследовательской 
работы)

12 6 6 36 216 216 80 136 3

4-1 Б2.0.02(П) Научно-исследовательская работа 78 12 12 36 432 432 82 350

Часть, ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а зо в ател ь н ы х о тн о ш е н и й 24 24 864 864 202 662
л .1 Б2.В.01(У) Технологическая 34 9 9 36 324 324 120 204

*г Б2.В.02(П) Технологическая 56 15 15 36 540 540 82 458

Блок 3 .Г о с у д а р с тв е н н а я  итоговая  di 1естац ия 9 9 324 324 20 304
О б я за те л ь н а я  часть 9 9 324 324 20 304

1
Т Б3.0.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной 

работы 8 б б 36 216 216 10 206
•

-U1 Б3.0.02(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена

8 3 3 36 108 108 10 98

Ф Т Д .Ф а к у л ь т а т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы 4 4 144 144 24 120 10

Часть, ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а зо в ател ь н ы х о тн о ш е н и й 4 4 144 144 24 120 10

1| ФТД.В.01 Методы исследования сырья животного 
происхождения 8 2 2 36 72 72 12 60 10

+ ФТД. В. 02 История Сибири 8 2 2 36 72 72 12 60



Куос 1

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4

Итого Лек Лаб Пр

154

СР
Конт
ПОЛЬ

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР Конт
DOHb

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР Конт
DO ЛЬ

з.е. Итого Лек Лаб Пр

828 98 14 526 36 31 1226 128 48 160 710 180 20 828 112 154 490 72 31 1226 180 20 180

720 84 14 140 446 36 31 1226 128 48 160 710 180 20 828 112 154 490 72 28 1118 160 20 160

288 42 70 176 4 144 32 48 64 3 108 20 20

72 14 28 30 2 72 16 32 24

108 14 14 80

2 72 16 16 40

3 108 20 20

108 14 28 66

144 14 42 88 2 72 20 20

72 28 44

72 14 14 44

2 72 20 20

72 14 58 110 16 94 108 14 94 3 218 20 40

3 108 20 20

72 14 58

110 16 94 108 14 94 110 20

72 14 14 44 21 756 80 16 96 420 144

3 108 16 16 40 36

6 216 16 32 132 36

72 14 14 44 3 108 16 16 40 36

4 144 16 16 112

5 180 16 32 96 36

144 14 14 80 36 20 720 112 140 396 72 11 396 60 60

4 144 42 42 60

3 108 20 20

курс jL



6 216 14 28 138 36

6 216 14 28 138 36

4 144 42 42 60

144 14 14 80 36 •

4 144 20 20

4 144 20 20

6 216 16 32 132 36 9 324 40 40

4 144 20 20

5 180 20 20

6 216 16 32 132 36

108 14 14 80 3 108 20 20

108 14 14 80 3 108 20 20

3 108 20 20



108 14 14 80

108 4 0 68 3 108 4 0 6 8 3 108 4 0 6 8 6 216 80

ь-*- О СО 4 0 68 3 108 4 0 6 8

108 40 68 3 108 40 68

3 108 4 0 68 6 216 80

3 108 40 68 6 216 80



I\y(JL J курс я
Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7

CP Конт
ооль з.е. Итоге Лек Лаб Пр СР Конт

ооль з.е. Итого Лек Лаб Пр СР Конт
ооль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР Конт
ооль

з.е. Итого

774 72 19 684 96 24 96 396 72 26 936 112 32 144 576 72 20 720 96 36 84 432 72 19 684
706 72 19 684 96 24 96 396 72 20 720 80 32 96 476 36 16 576 72 36 60 372 36 ->

Н-*
-

О СО

68 3 108 12 12 84

68

О•J 108 12 12 84

32 2 72 12 24 36

32

2 72 12 24 36

158

68

90

240 36 12 432 60 72 264 36 15 540 48 32 64 396 3 108 24 24 60 3 108

68



1 |

б 216 16 16 16 168

6 216 16 16 16 168

3 108

5 180 24 24 96 36

3 108 12 24 72

3 108 16 32 60

3 108 24 24 60

4 144 24 24 96

104

68 36

208 36 5 180 24 24 96 36 5 180 32 32 80 36 10 360 36 36 24 228 36

104

5 180 32 32 SO 36

5 h-* СО о 24 24 96 36

. 4 144 12 24 108

6 216 24 36 120 36

104 36

68 6 216 32 48 100 36 4 144 24 24 60 36 16 576

68 6 216 32 48 100 36 13 468

4 144

4 144 16 32 60 36

68 •
• 2 72



1 2 72

2 72

3 108

2 72 16 16 40

4 5.44 24- 24 60 36 3 108

3 108

3 108

3 108

4 144 24 24- 60 36

4 144 24 24 60 36

4 144 24 24 60 36

136 6 216 41 175 9 324 41 283 6 216 41 175 6 216

6 216 41 175 6 216

6 216 41 175 6 216

136 6 216 41 175 9 324 41 283

136

б 216 41 175 9 324 41 283

9 324

9 324

6 216

3 108

4 144

4 144

2 72

2 72



Семестр 8

Лек Лаб Пр СР Конт
РОЛЬ

126 1 2 6 3 9 6 36

14 14 8 0

14 14 80



14 14 80

1 1 2 112 3 1 6 3 6

84 84 264 36

14 14
•

116

•

14 14 44



1в 14

14 14 44

28 28 16 36

28 28 52

28 28 52

28 28 52

28 28 52

41 175

41 175

41 175

20 304

20 304

10 206

10 98

24 120

24 120

12 60

12 60



KI IWI и 1\у(Л- 1 t\ypt <L курс J курс н

Баз.% Вар.% ДВ(от
Вар.)%

з.е.
Всего Сем. 1 Сем. 2 Всегс Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. б Всего Сем. 7 Сем. 8

Мин. j Макс. Факт
Итою (с ф£ку;ч>татг1ц<н»н;. л >60 S3 26 34 60 ;з 37 0 25 ■ гО 64 Ч» .58
Итого по ОП (< е.: факультативов)

' •
* • \ Г ' 2-0 1 с 26 34 ■ 0 23 и 60 25 35 60” if. 34

ы Д.к и .run нм (модули) 83 /. 174 . 1 6 183 205 189 з4 23 31 51 20 31 45 19 26 39 20 19
Б1.0 отельная масть Г  0 168 157 51 20 31 48 20 28 39 19 20 19 16 3
Ы  8 ■!С'с, формнру*"- !  у-'̂ С-тинами г* (:,t;Oti.TTent ЧЫХ 

ОТ НОШИ* >й 47 3? 3 3 3 3 6 6 20 4 16

Ы Пр«.ктика 43% 57- 0'/ 36 42 ь 3 3 9 3 б 15 6 9 12 6 6
62.0 Обязательная ча( Ть 18 33 18 6 3 3 12 6 6
Ь2 В Ча< тъ, формируй кая учас тни-оми образовательных 

01 ношений
с? 24 24 9 3 б 15 6 9

f>3 Г ос ударе теенчая итоговая аттес тация 6 9 9 9 9
БЗ 0 Обя отельная час ть 6 9 С) 9 9
ФТД Факул штативные дисци-.тины Гтф 4 4 4
ОТД Ь Часть. формируй у- астнииами образовэтел! mi x 

or ношений
С 4 4 4 4

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
ОП, факультативы (в период ТО) 56. > - 56 58.7 - 54.7 58.2 - 53.3 54.6 - 54 58.7
ОП, факультативы (в период экз. сессий) 54 - 54 54 - 54 54 - 54 54 - 54 54
в период гос. экзаменов - - - - 54

Контактная работа в период ТО (акад.час/нед)
ОП без элект. дисциплин по физ.к. 18.4 - 18.8 18 - 18.3 18.2 - 18.8 18..! - 18 18.7
элективные дисциплины по физ.к. 0.5 - 09 - 1 1 1 1 -

216
-

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 ;■ 0 - 266 336 - 266 380 - 288 - 216 252
в том числе по элект. дисц. по ф.к. ■0 - 16 - 14 20 - -

Блок Б2 364 - 40 40 - 40 0 - 41 41 - 41 41
Блок БЗ 20 - - - - 20
Блок ФТД 24 - - - - 24
Итого по всем блокам 2628 - 306 3 76 - 306 460 - 257 329 - 257 337

Обязательные формы контроля

ЭКЗАМЕН (Эк) 6 1 5 2 2 4 2 2 ц 2 3
ЗАЧЕТ (За) 7 6 1 7 2 Г 4 2 2 6 1 С.

ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 6 3 3 4 1 "1| с
mJ 2 3 S 3 2

КУРСОВАЯ РАБОТА (КР) 1 1

Процент ... занятий от аудиторных (% ) лекционных 43 69%

Объём обязательной части от общего объёма программы (% ) 72.9%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (% ) 31.13%
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